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Triangulo Mineiro

EDITAL N° 3/2025/CLCC-PTU - CAMPUS PARACATU

Processo n° 23203.005285/2024-70

Assunto: Pregdo eletrénico 90005/2025 - Servicos de Cantina e Lanchonete - Campus Paracatu

Descrigao: Pregdo eletronico para contratacdo de pessoa juridica para prestacao de servicos de Cantina e
Lanchonete através de concessdao nao onerosa de espaco fisico no IFTM - Campus Paracatu

PREGAO ELETRONICO

90005/2025

CONTRATANTE (UASG)
(158099)

OBJETO

Concessao nao onerosa, com maior desconto a ser aplicado em planilha de
precos (cardapio minimo), referente a uso de area publica para a exploracao
comercial do servico de Cantina / Lanchonete Escolar, em espaco fisico
pertencente ao Instituto Federal de Educacido Ciéncia e Tecnhologia do Triangulo
Mineiro - IFTM Campus Paracatu.

VALOR TOTAL DA CONTRATAGAO
R$ 402,72

DATA DA SESSAO PUBLICA
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Dia 20/03/2025 as 08h e 30min (horario de Brasilia)

CRITERIO DE JULGAMENTO:

maior desconto global

MODO DE DISPUTA:

aberto

PREFERENCIA ME/EPP/EQUIPARADAS
SIM
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INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO TRIANGULO MINEIRO — CAMPUS
PARACATU

PREGAO ELETRONICO N° 90005/2025

(Processo Administrativo n°23203.005285/2024-70)

Torna-se publico que o(a) Instituto Federal de Educacado, Ciéncia e Tecnologia do Triangulo Mineiro —

Campus Paracatu, por meio da Coordenagéo de Licitagcdes, Contratos e Compras, sediado(a) na Rodovia MG 188, Km
167 — Fazendinha - Paracatu / MG — CEP: 38.603-402, realizara licitagdo, na modalidade PREGAO ELETRONICO, na
forma ELETRONICA, nos termos da Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021, e demais legislagdo aplicavel e, ainda, de
acordo com as condi¢cdes estabelecidas neste Edital.

- DO OBJETO

1. O objeto da presente licitagdo é concesséo ndo onerosa, com maior desconto a ser aplicado em planilha de
precos (cardapio minimo), referente a uso de area publica para a exploragdo comercial do servigo de
Cantina / Lanchonete Escolar, em espaco fisico pertencente ao Instituto Federal de Educacédo Ciéncia e
Tecnologia do Triangulo Mineiro - IFTM Campus Paracatu, conforme condi¢des, quantidades e exigéncias
estabelecidas neste Edital e seus anexos.
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A licitagdo sera realizada em unico item, composto por 50 (cinquenta) subitens do Cardapio minimo,
conforme tabela do item 01 do Termo de Referéncia.

.. DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

1.

Poderao participar deste certame os interessados cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto da
licitagdo e que estiverem previamente credenciados no Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do Governo Federal (www.gov.br/compras).

Os interessados deverdo atender as condigbes exigidas no cadastramento no Sicaf até o terceiro dia util
anterior a data prevista para recebimento das propostas.

O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transac¢des efetuadas em seu nome, assume
como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por
seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do érgéo ou entidade promotora
da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por
terceiros.

E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos Sistemas
relacionados no item anterior e manté-los atualizados junto aos 6rgdos responsaveis pela informacéo,
devendo proceder, imediatamente, a corregéo ou a alteragéo dos registros tao logo identifique incorregcéo ou
aqueles se tornem desatualizados.

. Anéo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no momento da habilitagao.

Para o unico item, a participagéo é exclusiva a microempresas e empresas de pequeno porte, nos termos dc
art. 48 da Lei Complementar n°® 123, de 14 de dezembro de 2006.

. A obtencéo do beneficio a que se refere o item anterior fica limitada as microempresas e as empresas de

pequeno porte que, no ano-calendario de realizagdo da licitagdo, ainda ndo tenham celebrado contratos
com a Administragdo Publica cujos valores somados extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins
de enquadramento como empresa de pequeno porte.

Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte, para as
sociedades cooperativas mencionadas no artigo 16 da Lei n°® 14.133, de 2021, para o agricultor familiar, o
produtor rural pessoa fisica e para o microempreendedor individual - MEI, nos limites previstos da Lei
Complementar n° 123, de 2006 e do Decreto n.° 8.538, de 2015.

Nao poderao disputar esta licitagao:
1. aquele que ndo atenda as condigbes deste Edital e seu(s) anexo(s);
2. sociedade que desempenhe atividade incompativel com o objeto da licitago;

3. empresas estrangeiras que nédo tenham representagéo legal no Brasil com poderes expressos para
receber citacdo e responder administrativa ou judicialmente;

4. autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica, quando a
licitagdo versar sobre servigcos ou fornecimento de bens a ele relacionados;

5. empresa, isoladamente ou em consércio, responsavel pela elaboragdo do projeto basico ou do
projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador,
acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto, responsavel
técnico ou subcontratado, quando a licitagdo versar sobre servigos ou fornecimento de bens a ela
necessarios;

6. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo, impossibilitada de participar da
licitagao em decorréncia de sangao que lhe foi imposta;
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7. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira, trabalhista ou
civil com dirigente do 6rgao ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe fungéo
na licitacdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja cbnjuge,
companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

8. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n° 6.404, de 15 de dezembro
de 1976, concorrendo entre si;

9. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgagdo do edital, tenha sido
condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploragéo de trabalho infantil, por submissao
de trabalhadores a condigbes analogas as de escravo ou por contratagdo de adolescentes nos casos
vedados pela legislagdo trabalhista;

10. pessoas juridicas reunidas em consorcio;
11. Organizagbes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condigéo;

N&o podera participar, direta ou indiretamente, da licitagdo ou da execug¢ao do contrato agente publico do
orgao ou entidade contratante, devendo ser observadas as situagdes que possam configurar conflito de
interesses no exercicio ou apds o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da legislagéo que disciplina a
matéria, conforme § 1° do art. 9° da Lei n° 14.133, de 2021.

O impedimento de que trata o item 2.9.6 sera também aplicado ao licitante que atue em substituicdo a outra
pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sancéo a ela aplicada, inclusive a sua
controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizagao
fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

A critério da Administragéo e exclusivamente a seu servigco, o autor dos projetos e a empresa a que se
referem os itens 2.9.4 e 2.9.5 poderao participar no apoio das atividades de planejamento da contratacéo,
de execugao da licitagdo ou de gestdo do contrato, desde que sob supervisdo exclusiva de agentes
publicos do érgao ou entidade.

Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econémico.

O disposto nos itens 2.9.4 e 2.9.5 ndo impede a licitagdo ou a contratagdo de servigo que inclua como
encargo do contratado a elaboragéo do projeto basico e do projeto executivo, nas contratagdes integradas,
e do projeto executivo, nos demais regimes de execugao.

Em licitagbes e contratacbes realizadas no dmbito de projetos e programas parcialmente financiados por
agéncia oficial de cooperagido estrangeira ou por organismo financeiro internacional com recursos do
financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou juridica que integre o rol
de pessoas sancionadas por essas entidades ou que seja declarada iniddnea nos termos da Lei n°® 14.133,
de 2021.

A vedagdo de que trata o item 2.10 estende-se a terceiro que auxilie a condugdo da contratagdo na
qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou funcionario ou representante de
empresa que preste assessoria técnica.

., DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E
DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

1.

2.

Na presente licitagao, a fase de habilitagdo sucedera as fases de apresentagao de propostas e lances e de
Julgamento.

Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio do sistema eletrénico, a proposta com o prego ou o
percentual de desconto, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a data e o horario
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estabelecidos para abertura da sessao publica.

3. Caso a fase de habilitagdo anteceda as fases de apresentagdo de propostas e lances, os licitantes
encaminharao, na forma e no prazo estabelecidos no item anterior, simultaneamente os documentos de
habilitagdo e a proposta com o prego ou o percentual de desconto, observado o disposto nos itens 7.1.1 e
7.12.1 deste Edital.

4. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo préprio do sistema, que:

1. esta ciente e concorda com as condigbes contidas no edital e seus anexos, bem como de que a
proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos
trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convengodes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua
entrega em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo definidos no instrumento
convocatério;

2. nao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de
16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condigdo de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIll,
da Constituigao;

3. nao possui empregados executando trabalho degradante ou forgado, observando o disposto nos
incisos lll e IV do art. 1° e no inciso lll do art. 5° da Constituicdo Federal;

4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

5. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio do sistema eletronico, que
cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n°® 14.133, de 2021.

6. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa
devera declarar, ainda, em campo préprio do sistema eletrénico, que cumpre os requisitos estabelecidos no
artigo 3° da Lei Complementar n° 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido
estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos §§ 1° ao 3° do art. 4°, da Lei n.° 14.133, de
2021.

1. No item exclusivo para participagdo de microempresas e empresas de pequeno porte, a assinalagao
do campo “nao” impedira o prosseguimento no certame, para aquele item;

2. Nos itens em que a participagdo ndo for exclusiva para microempresas e empresas de pequeno
porte, a assinalagcdo do campo “ndo” apenas produzira o efeito de o licitante nao ter direito ao
tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n°® 123, de 2006, mesmo que microempresa,
empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

7. Nao poderd se beneficiar do tratamento juridico diferenciado estabelecido nos arts. 42 a 49 da Lei
Complementar n° 123, de 2006, a pessoa juridica:

1. de cujo capital participe outra pessoa juridica;
2. que seja filial, sucursal, agéncia ou representagéo, no Pais, de pessoa juridica com sede no exterior;

3. de cujo capital participe pessoa fisica que seja inscrita como empresario ou seja socia de outra
empresa que receba tratamento juridico diferenciado nos termos da Lei Complementar n°® 123, de
2006, desde que a receita bruta global ultrapasse o limite de que trata o inciso Il do art. 3° da referida
lei;

4. cujo titular ou sécio participe com mais de 10% (dez por cento) do capital de outra empresa néo

beneficiada pela Lei Complementar n® 123, de 2006, desde que a receita bruta global ultrapasse o
limite de que trata o inciso Il do art. 3° da referida lei;

5. cujo sécio ou titular seja administrador ou equiparado de outra pessoa juridica com fins lucrativos,
desde que a receita bruta global ultrapasse o limite de que trata o inciso Il do art. 3° da referida lei;
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6. constituida sob a forma de cooperativas, salvo as de consumo;
7. que participe do capital de outra pessoa juridica;

8. que exerca atividade de banco comercial, de investimentos e de desenvolvimento, de caixa
econdmica, de sociedade de crédito, financiamento e investimento ou de crédito imobiliario, de
corretora ou de distribuidora de titulos, valores mobiliarios e cAmbio, de empresa de arrendamento
mercantil, de seguros privados e de capitalizacéo ou de previdéncia complementar;

9. resultante ou remanescente de cisdo ou qualquer outra forma de desmembramento de pessoa
juridica que tenha ocorrido em um dos 5 (cinco) anos-calendario anteriores;

10. constituida sob a forma de sociedade por agdes.

11. cujos titulares ou sécios guardem, cumulativamente, com o contratante do servigo, relagdo de
pessoalidade, subordinacao e habitualidade.

8. Afalsidade da declaragdo de que trata os itens 3.4 ou 3.6 sujeitara o licitante as sangdes previstas na Lei n°
14.133, de 2021, e neste Edital.

9. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou, na hipétese de a fase de habilitagdo anteceder as
fases de apresentagdo de propostas e lances e de julgamento, os documentos de habilitagdo anteriormente
inseridos no sistema, até a abertura da sessao publica.

10. Nao havera ordem de classificagdo na etapa de apresentagdo da proposta e dos documentos de habilitagéo
pelo licitante, o que ocorrera somente apds os procedimentos de abertura da sessao publica e da fase de
envio de lances.

11. Serdo disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos licitantes
convocados para apresentagao de propostas, apos a fase de envio de lances.

12. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera parametrizar o seu valor final
minimo ou o seu percentual de desconto maximo quando do cadastramento da proposta e obedecera as
seguintes regras:

1. a aplicagéo do intervalo minimo de diferenga de valores ou de percentuais entre os lances, que
incidira tanto em relagéo aos lances intermediarios quanto em relagcéo ao lance que cobrir a melhor
oferta; e

2. os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo, caso
estabelecido, e o intervalo de que trata o subitem acima.

13. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado no sistema podera ser
alterado pelo fornecedor durante a fase de disputa, sendo vedado:

1. valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de
julgamento por menor preco; e

2. percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o
critério de julgamento por maior desconto.

14. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado na forma do item 3.12
possuira carater sigiloso para os demais fornecedores e para o 6rgao ou entidade promotora da licitagao,
podendo ser disponibilizado estrita e permanentemente aos 6rgéos de controle externo e interno.

15. Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as operagdes no sistema eletronico
durante o processo licitatério e se responsabilizar pelo énus decorrente da perda de negdcios diante da
inobservancia de mensagens emitidas pela Administragao ou de sua desconexao.

16. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que possa
comprometer o sigilo ou a seguranga, para imediato bloqueio de acesso.
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. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

[EY

10.

11.

5.

. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico, dos seguintes

campos:

1. Valor do percentual de desconto.

. Todas as especificacées do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execugao do
objeto.

Os pregos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdao de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragéo, sob alegagao de
erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

Na presente licitagao, a Microempresa e a Empresa de Pequeno Porte poderdo se beneficiar do regime de
tributagéo pelo Simples Nacional.

A apresentacao das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢des nelas contidas, em
conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia/Projeto Basico, assumindo o proponente o
compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita
execugao contratual, promovendo, quando requerido, sua substituigao.

O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua
apresentacgao.

Os licitantes devem respeitar os pregos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de contratagdes
publicas federais, quando participarem de licitagdes publicas;

Caso o critério de julgamento seja o de menor preco, os licitantes devem respeitar os precos maximos
previstos no Termo de Referéncia;

Caso o critério de julgamento seja o de maior desconto, o preco ja decorrente da aplicacdo do
desconto ofertado devera respeitar os pregcos maximos previstos no Termo de Referéncia.

O descumprimento das regras supramencionadas pode ensejar a responsabilizagdo pelo Tribunal de
Contas da Unido e, apds o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo
para a adogao das medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da
Constituigdo; ou condenacgéo dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao pagamento
dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por sobreprego na execugao do
contrato.

DA ABERTURA DA SESSAO,

CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E
FORMULACAO DE LANCES

1.

2.

A abertura da presente licitagdo dar-se-a automaticamente em sessdo publica, por meio de sistema
eletrénico, na data, horario e local indicados neste Edital.

Os licitantes poderéao retirar ou substituir a proposta ou os documentos de habilitagdo, quando for o caso,
anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sesséao publica.
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O sistema disponibilizara campo proprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro/Agente de
Contratagao/Comissao e os licitantes.

Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio de sistema
eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.

O lance devera ser ofertado pelo valor percentual de desconto do item.

Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da sesséo e as
regras estabelecidas no Edital.

O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior ao ultimo por
ele ofertado e registrado pelo sistema.

O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidira tanto em relagao
aos lances intermediarios quanto em relagdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de 0.05%
(cinco centésimo por cento).

O licitante podera, uma unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze segundos apés o
registro no sistema, na hipétese de lance inconsistente ou inexequivel.

O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa adotado.

Caso seja adotado para o envio de lances na licitagdo o modo de disputa “aberto”, os licitantes

apresentarao lances publicos e sucessivos, com prorrogagdes.

1. A etapa de lances da sessdo publica tera duragdo de dez minutos e, apds isso, sera prorrogada
automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos do periodo de
duragao da sesséao publica.

2. Aprorrogagao automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera de dois minutos e
ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogagao,
inclusive no caso de lances intermediarios.

3. N&o havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sess&o publica encerrar-se-
a automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os lances conforme a ordem de classificagao,
sem prejuizo da aplicagcdo da margem de preferéncia e do desempate ficto, conforme disposto neste
edital, quando for o caso.

4. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relagédo a proposta classificada em segundo lugar for
de pelo menos 5% (cinco por cento), o Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comissao, auxiliado pela
equipe de apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais colocagdes.

5. Apéds o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para apresentar lances
intermediarios.

Apos o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenara e divulgara os lances
segundo a ordem crescente de valores.

N&o serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e registrado
em primeiro lugar.

Durante o transcurso da sesséao publica, os licitantes serao informados, em tempo real, do valor do menor
lance registrado, vedada a identificagao do licitante.

No caso de desconexdo com o Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comissdo, no decorrer da etapa
competitiva da licitagao, o sistema eletrbnico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepgao
dos lances.

Quando a desconexao do sistema eletronico para o Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comisséo persistir
por tempo superior a dez minutos, a sessao publica sera suspensa e reiniciada somente apds decorridas
vinte e quatro horas da comunicagdo do fato pelo Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comisséo aos
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participantes, no sitio eletrénico utilizado para divulgagéo.
17. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

18. Em relagio a itens ndo exclusivos para participagdo de microempresas e empresas de pequeno porte, uma
vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificagdo automatica, junto a Receita Federal, do porte
da entidade empresarial, caso a contratagao nao se enquadre nas vedagdes dos §§1° e 2° do art. 4° da Lei
n® 14.133, de 2021. O sistema identificara em coluna prépria as microempresas e empresas de pequeno
porte participantes, procedendo a comparagao com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de
maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da
Lei Complementar n°® 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n° 8.538, de 2015.

1. Nessas condigdes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se

encontrarem na faixa de até 10% (dez por cento), caso se trate de uma concorréncia, ou de até 5%
(EicoNEecETiNeasoISENFaENGENRNBIEgas, scrao consideradas empatadas com a primeira

colocada.

2. Alicitante mais bem classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de encaminhar uma
ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo
de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicagdo automatica para tanto.

3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se
manifeste no prazo estabelecido, serao convocadas as demais licitantes microempresa e empresa

de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo HElGIGHOJANUCAIPONCENIO)ICASOISCITAtEIIE
uma concorréncia, ou de até 5% (cinco por cento), caso se trate de um pregdo, na ordem de

classificagcao, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de pequeno
porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado sorteio
entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

5. Aobtencgéo do beneficio a que se refere o item anterior fica limitada as microempresas e as empresas
de pequeno porte que, no ano-calendario de realizagdo da licitagdo, ainda ndo tenham celebrado
contratos com a Administragdo Publica cujos valores somados extrapolem a receita bruta maxima
admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte.

19. So podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da fase
fechada do modo de disputa aberto e fechado.

20. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele previsto no art.
60 da Lei n® 14.133, de 2021, nesta ordem:

1. disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova proposta em
ato continuo a classificagao;

2. avaliagdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deveréo
preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de
obrigagdes previstos nesta Lei;

3. desenvolvimento pelo licitante de agbes de equidade entre homens e mulheres no ambiente
de trabalho, conforme regulamento;

4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientagdes dos 6rgéos
de controle.

2. Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servigos produzidos
ou prestados por:

1. empresas estabelecidas no territdrio do Estado ou do Distrito Federal do 6rgéo ou entidade
da Administragao Publica estadual ou distrital licitante ou, no caso de licitagdo realizada por
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6rgao ou entidade de Municipio, no territorio do Estado em que este se localize;

2. empresas brasileiras;

3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

4. empresas que comprovem a pratica de mitigacdo, nos termos da Lei n® 12.187, de 29 de
dezembro de 2009.

Esgotados todos os demais critérios de desempate previstos em lei, a escolha do licitante vencedor
ocorrera por sorteio, em ato publico, para o qual todos os licitantes serdo convocadosjiNedadonqualguer

Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, na hipétese da proposta do primeiro colocado
permanecer acima do prego maximo ou inferior ao desconto definido para a contratacdo, o
Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissao podera negociar condicbes mais vantajosas, apds definido o
resultado do julgamento.

1. A negociagdo podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificagdo
inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apds a negociagédo, for
desclassificado em razdo de sua proposta permanecer acima do pre¢o maximo definido pela
Administragao.

2. A negociagdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.

3. O resultado da negociagdo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do processo
licitatorio.

4. O Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comissado solicitara ao licitante mais bem classificado que, no
prazo de 3 (trés) horas, envie a proposta adequada ao Ultimo lance ofertado apds a negociagao

realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a
confirmacao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

5. E facultado ao Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comiss&do prorrogar o prazo estabelecido, a partir
de solicitagdo fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

Apods a negociagao do prego, o Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comisséo iniciara a fase de aceitagao e
julgamento da proposta.

« DA FASE DE JULGAMENTO

1.

2.

Encerrada a etapa de negociagdo, o Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissao verificara se o licitante
provisoriamente classificado em primeiro lugar atende as condigbes de participagcdo no certame, conforme
previsto no art. 14 da Lei n® 14.133, de 2021, legislagédo correlata e no item 2.9 do edital, especialmente
quanto a existéncia de sancdo que impega a participagdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a
consulta aos seguintes cadastros:

1. SICAF;

2. Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da Unido
(https://portaldatransparencia.gov.br/pagina-interna/603244-cnep); e.

A consulta aos cadastros sera realizada no nome e no CNPJ da empresa licitante.

1. A consulta no CNEP quanto as sangbes previstas na Lei n° 8.429, de1992, também ocorrera no
nome e no CPF do sécio majoritario da empresa licitante, se houver, por forga do art. 12 da citada lei.

Caso conste na Consulta de Situagao do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o
Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comissédo diligenciara para verificar se houve fraude por parte das
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empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento
similares, dentre outros.

2. O licitante sera convocado para manifestagéo previamente a uma eventual desclassificagdo.

3. Constatada a existéncia de sancéo, o licitante sera reputado inabilitado, por falta de condicdo de
participagao.

4. Na hipdtese de inversdo das fases de habilitagdo e julgamento, caso atendidas as condigbes de
participacao, sera iniciado o procedimento de habilitagéo.

6. Verificadas as condigbes de participagdo e de utilizagdo do tratamento favorecido, o Pregoeiro/Agente de
Contratagdo/Comissdo examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequacéo ao objeto
e a compatibilidade do pregco em relagdo ao maximo estipulado para contratagado neste Edital e em seus
anexos, observado o disposto no artigo 29 a 35 da IN SEGES n° 73, de 30 de setembro de 2022.

7. Sera desclassificada a proposta vencedora que:
1. contiver vicios insanaveis;
2. n3o obedecer as especificagdes técnicas contidas no Termo de Referéncia/Projeto Basico;

3. apresentar pregos inexequiveis ou permanecerem acima do prego maximo definido para a
contratagao;

4. nao tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administragéo;

5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus anexos, desde
que insanavel.

8. No caso de bens e servigos em geral, é indicio de inexequibilidade das propostas valores inferiores a 50%
(cinquenta por cento) do valor or¢gado pela Administragéao.

9. A inexequibilidade, na hipotese de que trata o item anterior, s sera considerada apds diligéncia do
Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissao, que comprove:

1. que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

10. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que a empresa comprove a
exequibilidade da proposta.

11. Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificagido da proposta. A planilha
podera ser ajustada pelo fornecedor, no prazo indicado pelo sistema, desde que ndo haja majoragédo do
preco e que se comprove que este é o bastante para arcar com todos os custos da contratagao;

1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que nao alterem a substancia
das propostas;

2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de corregdo a indicagédo de recolhimento
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de impostos e contribuigdes na forma do Simples Nacional, quando n&o cabivel esse regime.

Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificagdes do objeto, podera ser colhida a
manifestacao escrita do setor requisitante do servigo ou da area especializada no objeto.

Caso o Termo de Referéncia/Projeto Basico exija a apresentagdo de amostra, o licitante classificado em
primeiro lugar devera apresenta-la, conforme disciplinado no Termo de Referéncia, sob pena de nao
aceitagcéo da proposta.

Por meio de mensagem no sistema, sera divulgado o local e horario de realizagado do procedimento para a
avaliacdo das amostras, cuja presenca sera facultada a todos os interessados, incluindo os demais
licitantes.

Os resultados das avaliagbes serao divulgados por meio de mensagem no sistema.

. DA FASE DE HABILITACAO

1.

Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e suficientes para demonstrar a capacidade
do licitante de realizar o objeto da licitagdo, serdo exigidos para fins de habilitagdo, nos termos dos arts. 62 ¢
70 da Lei n® 14.133, de 2021.

1. A documentagéo exigida para fins de habilitagdo juridica, fiscal, social e trabalhista e econémico-
financeira, podera ser substituida pelo registro cadastral no SICAF.

Quando permitida a participagao de empresas estrangeiras que nao funcionem no Pais, as exigéncias de
habilitagdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em tradugao
livre.

Na hipétese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que nao funcione no Pais, para fins de
assinatura do contrato ou da ata de registro de pregos, os documentos exigidos para a habilitagdo serdo
traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n° 8.660, de
29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos
consulados ou embaixadas.

Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser apresentados em original, por copia ou por
documento digital.

Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderéo ser substituidos por registro cadastral emitido por
6rgao ou entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia ao disposto na Lei n°
14.133/2021.

Sera verificado se o licitante apresentou declaragcdo de que atende aos requisitos de habilitagdo, e o
declarante respondera pela veracidade das informagdes prestadas, na forma da lei.

Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitagao, a declaragao de que cumpre
as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social,
previstas em lei e em outras normas especificas.

O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificagdo, declaragdo de que suas propostas econdmicas
compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na
Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes coletivas de trabalho e
nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

Considerando que na presente contratacdo a avaliagdo prévia do local de execug¢ao é imprescindivel para o
conhecimento pleno das condigées e peculiaridades do objeto a ser contratado, o licitante deve atestar, sob
pena de inabilitagdo, que conhece o local e as condigbes de realizagdo do servigo, assegurado a ele o
direito de realizagdo de vistoria prévia.

1. O licitante que optar por realizar vistoria prévia tera disponibilizado pela Administragdo data e horario
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exclusivos, a ser agendado pelo e-mail: flaviacosta@iftm.edu.br ou pelo telefone (38)3365-
0300, de modo que seu agendamento néo coincida com o agendamento de outros licitantes.

2. Caso o licitante opte por nédo realizar vistoria, podera substituir a declaragdo exigida no presente item
por declaragdo formal assinada pelo seu responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das
condigbes e peculiaridades da contratagéo.

A habilitagdo sera verificada por meio do Sicaf, nos documentos por ele abrangidos.

1. Somente havera a necessidade de comprovagdo do preenchimento de requisitos mediante
apresentagao dos documentos originais nao-digitais quando houver duvida em relagéo a integridade
do documento digital ou quando a lei expressamente o exigir.

E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no Sicaf e manté-los
atualizados junto aos 6rgaos responsaveis pela informagao, devendo proceder, imediatamente, a corregao
ou a alteragao dos registros tao logo identifique incorregdo ou aqueles se tornem desatualizados.

1. A n3o observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no momento da
habilitagéo.

A verificagdo pelo Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comisséo, em sitios eletrénicos oficiais de 6rgéos e
entidades emissores de certidées constitui meio legal de prova, para fins de habilitacéo.

1. Os documentos exigidos para habilitagdo que ndo estejam contemplados no Sicaf serdo enviados
por meio do sistema, em formato digital, no prazo de TRES HORAS, prorrogavel por igual periodo,
contado da solicitagdo do Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comisséo.

2. Na hipétese de a fase de habilitagdo anteceder a fase de apresentagdo de propostas e lances, os
licitantes encaminharao, por meio do sistema, simultaneamente os documentos de habilitacéo e a
proposta com o precgo ou o percentual de desconto, observado o disposto no § 1° do art. 36 e no § 1°
do art. 39 da Instrucdo Normativa SEGES n° 73, de 30 de setembro de 2022.

A verificagdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente sera feita em relagéo ao
licitante vencedor.

1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de Referéncia somente serdo
exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao julgamento das propostas, € apenas do
licitante mais bem classificado.

2. Respeitada a excegdo do subitem anterior, relativa a regularidade fiscal, quando a fase de habilitagéo
anteceder as fases de apresentacdo de propostas e lances e de julgamento, a verificagdo ou
exigéncia do presente subitem ocorrera em relagao a todos os licitantes.

Apods a entrega dos documentos para habilitagao, ndo sera permitida a substituicdo ou a apresentagao de
novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para:

1. complementacgdo de informagGes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e desde
que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame; e

2. atualizagdo de documentos cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento das propostas;

Na analise dos documentos de habilitagdo, a comissdo de contratagdo podera sanar erros ou falhas, que
nao alterem a substéncia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada,
registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitagéo e classificagdo.

Na hipétese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitagdo, o Pregoeiro/Agente de
Contratagdo/Comissdo examinara a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de
classificagao, até a apuragdo de uma proposta que atenda ao presente edital, observado o prazo disposto
no subitem 7.12.1.

Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitacdo do licitante cuja
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proposta atenda ao edital de licitagdo, apds concluidos os procedimentos de que trata o subitem anterior.

18. A comprovacao de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de pequeno porte
somente sera exigida para efeito de contratagcao, e ndo como condig&o para participacao na licitagao.

19. Quando a fase de habilitagdo anteceder a de julgamento e ja tiver sido encerrada, ndo cabera exclusio de
licitante por motivo relacionado a habilitagdo, salvo em razdo de fatos supervenientes ou sé conhecidos
apos o julgamento.

» DO TERMO DE CONTRATO

1. Apds a homologacéo e adjudicagéo, caso se conclua pela contratagdo, sera firmado termo de contrato, ou
outro instrumento equivalente.

2. O adjudicatario tera o prazo de 05 [cinco] dias Uteis, contados a partir da data de sua convocagao, para
assinar o termo de contrato ou instrumento equivalente, sob pena de decair o direito a contratagao, sem
prejuizo das sangodes previstas neste Edital.

3. Alternativamente a convocagdo para comparecer perante o 6rgdo ou entidade para a assinatura do Termo
de Contrato ou instrumento equivalente, a Administragdo podera: a) encaminha-lo para assinatura, mediante
correspondéncia postal com aviso de recebimento (AR), para que seja assinado e devolvido no prazo de 05
[cinco] dias uteis, a contar da data de seu recebimento; b) disponibilizar acesso a sistema de processo
eletrbnico para que seja assinado digitalmente em até 05 [cinco] dias uteis; ou c) outro meio eletrénico,
assegurado o prazo de 05 ][cinco] dias Uteis para resposta apds recebimento da notificacdo pela
Administragao.

4. Os prazos dos itens 8.2 e 8.3 poderdo ser prorrogados, por igual periodo, por solicitagéo justificada do
adjudicatario e aceita pela Administragao.

5. O prazo de vigéncia da contratagdo é o estabelecido no Termo de Referéncia.

6. Na assinatura do contrato ou instrumento equivalente sera exigido o Cadastro Informativo de Créditos ndo
Quitados do Setor Publico Federal — Cadin e a comprovagao das condi¢gdes de habilitagdo e contratagao
consignadas neste Edital, que deverao ser mantidas pelo fornecedor durante a vigéncia do contrato.

1. Aexisténcia de registro no Cadin constitui fator impeditivo para a contratacgao.

. DOS RECURSOS

1. Ainterposigao de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitagdo ou inabilitagédo de licitantes, &
anulagdo ou revogacao da licitagdo, observara o disposto no art. 165 da Lei n°® 14.133, de 2021 .

2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias Uteis, contados da data de intimagdo ou de lavratura da ata.

3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitagdo ou inabilitagéo
do licitante:

1. ainteng&o de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de precluséo;
2. o prazo para a manifestagdo da intengdo de recorrer ndo sera inferior a 10 (dez) minutos.

3. o prazo para apresentagdo das razdes recursais sera iniciado na data de intimag&o ou de lavratura
da ata de habilitagao ou inabilitagao;

4. na hipétese de adogao da inversao de fases prevista no § 1° do art. 17 da Lei n® 14.133, de 2021, o
prazo para apresentacdo das razdes recursais sera iniciado na data de intimacdo da ata de

julgamento.

4. Os recursos deverdo ser encaminhados em campo proprio do sistema.
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O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decis&o recorrida, a qual podera
reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar recurso para
a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo de 10 (dez) dias uteis, contado do
recebimento dos autos.

Os recursos interpostos fora do prazo nao serdo conhecidos.

O prazo para apresentacéo de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes sera de 3 (trés) dias Uteis,
contados da data da intimac&o pessoal ou da divulgacdo da interposicédo do recurso, assegurada a vista
imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

O recurso e o pedido de reconsideracao terao efeito suspensivo do ato ou da decisido recorrida até que
sobrevenha decisao final da autoridade competente.

O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

Os autos do processo permanecerdao com vista franqueada aos interessados no sitio eletrénico
[https://iftm.edu.br/pesquisa-publica/].

. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E
SANCOES

1.

Comete infragdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:

1. deixar de entregar a documentacgio exigida para o certame ou ndo entregar qualquer documento
que tenha sido solicitado pelo Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comissao durante o certame;

2. salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a proposta em
especial quando:

1. nao enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou apés a negociagao;
2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;

3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva;

4. deixar de apresentar amostra;

5. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificagdes do edital.

3. ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagéo exigida para a contratagdo, quando
convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

4. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de preco, ou a aceitar ou retirar
o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administragao;

5. apresentar declaragdo ou documentagao falsa exigida para o certame ou prestar declaragdo falsa
durante a licitagao;

6. fraudar a licitagao;

7. comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial quando:
1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;
2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;
3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada.

8. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitag&o;

9. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n.° 12.846, de 2013.
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2. Com fulcro na Lei n° 14.133, de 2021, a Administragdo podera, apds regular processo administrativo,
garantida a prévia defesa, aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes sangdes, sem prejuizo das
responsabilidades civil e criminal:

1. adverténcia;

2. multa;

3. impedimento de licitar e contratar e
4

. declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos determinantes
da puni¢do ou até que seja promovida sua reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a
penalidade.

3. Na aplicagéo das sangbes seréo considerados:

1. anatureza e a gravidade da infragdo cometida;
as peculiaridades do caso concreto;
as circunstancias agravantes ou atenuantes;

os danos que dela provierem para a Administragdo Publica;

LA S S

a implantacéo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes
dos érgéos de controle.

4. A multa sera recolhida no prazo maximo de 30 (trinta) dias Uteis, a contar da comunicagao oficial.

1. Para as infragdes previstas nos itens 10.1.1, 10.1.2 e 10.1.3, a multa sera de 0,5% a 15% do valor dc
contrato licitado.

2. Para as infragbes previstas nos itens 10.1.5, 10.1.6, 10.1.7, 10.1.8 e 10.1.9, a multa sera de 15% a
30% do valor do contrato licitado.

5. As sangdes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaragéo de inidoneidade para licitar ou
contratar poderao ser aplicadas, cumulativamente ou ndo, a penalidade de multa.

6. Na aplicagdo da sang&o de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis,
contado da data de sua intimacgao.

7. Asancao de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel em decorréncia das infragdes
administrativas relacionadas nos itens 10.1.1, 10.1.2 e 10.1.3, quando nao se justificar a imposi¢cao de
penalidade mais grave, e impedira o responsavel de licitar e contratar no ambito da Administracdo Publica
direta e indireta do ente federativo a qual pertencer o 6rgao ou entidade, pelo prazo maximo de 3 (trés)
anos.

8. Podera ser aplicada ao responsavel a sangio de declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar, em
decorréncia da pratica das infragbes dispostas nos itens 10.1.5, 10.1.6, 10.1.7, 10.1.8 e 10.1.9, bem como
pelas infragdes administrativas previstas nos itens 10.1.1, 10.1.2 e 10.1.3 que justifiquem a imposig¢édo de
penalidade mais grave que a sangao de impedimento de licitar e contratar, cuja duragédo observara o prazo
previsto no art. 156, §5° da Lei n.° 14.133, de 2021 .

9. Arecusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro de preco, ou em aceitar ou
retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administragdo, descrita no item 10.1.3,
caracterizara o descumprimento total da obrigagdo assumida e o sujeitara as penalidades e a imediata perd:
da garantia de proposta em favor do 6rgao ou entidade promotora da licitagao, nos termos do art. 45, §4° da
IN SEGES/ME n.° 73, de 2022.

10. A apuragdo de responsabilidade relacionadas as sangbes de impedimento de licitar e contratar e de
declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauracdo de processo de
responsabilizacdo a ser conduzido por comissdo composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que
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avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou o adjudicatario para, no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data de sua intimacao, apresentar defesa escrita e especificar as provas que
pretenda produzir.

Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicagdo das sangBes de adverténcia, multa e
impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimagao, o qual sera dirigido a autoridade que tiver
proferido a decis&o recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias uUteis, encaminhara o
recurso com sua motivagao a autoridade superior, que devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 20
(vinte) dias uteis, contado do recebimento dos autos.

Cabera a apresentacdo de pedido de reconsideracdo da aplicagcdo da sancdo de declaracdo de
inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias uUteis, contado da data da intimagéo, e
decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do seu recebimento.

O recurso e o pedido de reconsideragdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até que
sobrevenha decisao final da autoridade competente.

A aplicagdo das sangdes previstas neste edital ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigagdo de reparagéo
integral dos danos causados.

Para a garantia da ampla defesa e contraditério dos licitantes, as notificagbes serdo enviadas
eletronicamente para os enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os cadastrados
pela empresa no SICAF.

1. Os enderegos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no Sicaf serdo
considerados de uso continuo da empresa, nao cabendo alegacdo de desconhecimento das
comunicagdes a eles comprovadamente enviadas.

.. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO
PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicagdo da Lei n°
14.133, de 2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias uteis antes da data da abertura do certame.

Aresposta a impugnagéo ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio eletrénico oficial no prazo
de até 3 (trés) dias uteis, limitado ao ultimo dia Util anterior & data da abertura do certame.

A impugnacgao e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por forma eletrénica, pelos
seguintes meios: (e-mail): licitacao.pri@iftm.edu.br.

3.
4.

5.

As impugnacgdes e pedidos de esclarecimentos ndao suspendem os prazos previstos no certame.

A concessdo de efeito suspensivo a impugnacdo é medida excepcional e devera ser motivada pelo
Pr8gB8IFg/ Agente de Contratagdo/Comiss&o, nos autos do processo de licitagao.

Acolhida a impugnacéo, sera definida e publicada nova data para a realizagao do certame.

.. DAS DISPOSICOES GERAIS

1.
2.

Sera divulgada ata da sesséao publica no sistema eletrénico.

Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizagdo do certame na
data marcada, a sessao sera automaticamente transferida para o primeiro dia Gtil subsequente, no mesmo
horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicacdo em contrario, pelo Pregoeiro/Agente
de Contratagdo/Comisséo.
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3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica observardo o horario de
Brasilia - DF.

4. A homologacao do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratacao.

5. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliagédo da disputa entre
os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracdo, o principio da isonomia, a
finalidade e a segurancga da contratacao.

6. Os licitantes assumem todos os custos de preparagio e apresentagéo de suas propostas e a Administragao
nao sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugdo ou do
resultado do processo licitatério.

7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-se-a
o do vencimento. Sé se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administragao.

8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do licitante, desde
que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse publico.

9. Em caso de divergéncia entre disposi¢oes deste Edital e de seus anexos ou demais pegas que compdem o
processo, prevalecera as deste Edital.

10. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratagées Publicas (PNCP)
e endereco eletronico https://iftm.edu.br/licitacoes/.

11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
1. Anexo | - Termo de Referéncia;
1. Apéndice do Anexo | — Estudo Técnico Preliminar;
2. Anexo | - CARDAPIO MINIMO;
3. Anexo Il - Informagbes adicionais - PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE (PIQ);
4. Anexo lll - DECLARAGAO DE VISTORIA,;
5. Anexo IV - DISPENSA DE VISTORIA E CIENCIA DAS CONDICOES CONTRATUAIS;
6. Anexo V - TERMO DE CIENCIA E CONCORDANCIA;

2. Anexo Il — Minuta de Termo de Contrato;

Paracatu, 28 de fevereiro de 2025

GUSTAVO ALEXANDRE DE OLIVEIRA SILVA
DIRETOR(A) GERAL

onm
. Documento assinado eletronicamente por GUSTAVO ALEXANDRE DE OLIVEIRA SILVA,
[ ] ] DIRETOR(A) GERAL, em 28/02/2025, as 10:58, conforme hordrio oficial de Brasilia, com

"}'EE'ET#ATLO fundamento no art. 42, § 32, do Decreto n2 10.543, de 13 de novembro de 2020.

Triangulo Mineiro
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A autenticidade deste documento pode ser conferida no @ site
https://iftm.edu.br/autenticacao/ informando o cddigo verificador C71236E e o
codigo CRC 6DAA4283.
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UASG 158309 Termo de Referéncia 8/2025

Termo de Referéncia 8/2025

Informacoées Basicas

N d
umero do UASG Editado por Atualizado em
artefato
8/2025 158309-INST.FED.TRIANGULO MINEIRO/CAMPUS JAMILLE ARAUJO 13/02/2025 14:00 (v
PARACATU PAIXAO 4.0)
Status
CONCLUIDO

Outras informacoes

. Numero da Processo
Categoria ~ . .
Contratacao Administrativo
IV - concessao e permissdo de uso de bens publicos/Concessédo de uso de bens 13/2025 93203.005285/2024-70

publicos

1. TR - MINUTA ATUALIZADO EM NOV/2024

MODELO DE TERMO DE REFERENCIA
Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021

SERVICOS COM E SEM DEDICAGCAO EXCLUSIVA DE MAO DE OBRA, OBRAS E SERVIGCOS DE
ENGENHARIA, EXCETO TIC LICITACAO E CONTRATACAO DIRETA

INSTITUTO FEDERAL DO TRIANGULO MINEIRO - IFTM CAMPUS PARACATU
Processo administrativo 23203.005285/2024-70

TERMO DE REFERENCIA

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. Contrataco de servigos continuos em forma de CONCESSAO NAO ONEROSA, com
maior desconto a ser aplicado em planilha de precos (cardapio minimo), referente a uso de
area publica para a exploragdo comercial do servigo de Cantina/Lanchonete, em espaco fisico
pertencente ao Instituto Federal de Educacédo Ciéncia e Tecnologia do Tridngulo Mineiro -
IFTM Campus Paracatu, visando atender a comunidade académica e visitantes eventuais, nos
dias e horarios de funcionamento da instituicdo, conforme condi¢cdes e exigéncias
estabelecidas neste instrumento.
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Cod. . - Catmat/ |Un. . Preco
Ordem Especificacao Catser  |Forne. Quantldademédio

Iltem
(Valor
Referéncia)

CONCESSAO DE
USO - AREA |/
IMOVEL PUBLICO -
Concessao de uso
para exploracéo
comercial de servigos
de cantina/lanchonete
11487 |no IFTM Campus|19356 UNIDADE|1 R$ 402,72
Paracatu, visando a
oferta de alimentacao
para para alunos e
servidores. Espaco
fisico total
correspondente a
417,5m2,

Solicitante

CAMPUS PARACATU (UASG: 158309)

1.2. O servico objeto desta contratacdo é caracterizado como comum, sendo uma
concessao nao onerosa de uso de bem publico para a administracdo e instalacdo de Cantina
/Lanchonete Escolar, conforme justificativas constantes do Estudo Técnico Preliminar 01/2025.

1.3. Para a perfeita execucdo, durante o periodo de vigéncia do contrato, a
CONCEDENTE permitira & CONCESSIONARIA, através de concessdo ndo remunerada de
uso, o direito de utilizar a area denominada “Cantina / Lanchonete”.

1.4. A licitacao serd realizada como item Unico, o qual sera formado pela soma dos valores
unitarios de 50 (CINQUENTA) subitens.

1.5. Na tabela a seguir estao discriminados os subitens que compde o cardapio minimo e
0S e pre¢os maximos permitidos apéds aplicacdo do percentual minimo de desconto
estabelecido em 19%:

Tabela - Detalhamento dos subitens com aplicacdo do percentual minimo de desconto

ITEM 1 - CONCESSAO DE USO - AREA / IMOVEL PUBLICO - Concess&o de uso
para exploracdo comercial de servicos de cantina/lanchonete no IFTM Campus
Paracatu, visando a oferta de alimentacdo para para alunos e servidores. Espaco
fisico total correspondente a 417,5m2.
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Subitem [PRODUTO ESPECIFICACAO VALOR Valor com
ADICIONAL REFERENCIA|desconto
~ |minimo de
(Valor médio)|qgoy
1 ACAI POTE 220 ML R$ 13,17 R$ 10,67
2 AGUA DE COCO[EMBALAGEM R$ 5,03 R$ 4,08
(SEM TETRAPACK 200 ML
CONSERVANTEYS)
3 AGUA MINERAL|GARRAFA PET 500 ML R$ 5,30 R$ 4,29
GASOSA
4 AGUA MINERAL|GARRAFA PET 500 ML R$ 3,98 R$ 3,23
SEM GAS
5 BEBIDA LACTEAMORANGO, PESSEGO,[R$ 3,83 R$ 3,11
SABORES COCO, VITAMINA
DIVERSOS
6 CAFE COPO 200 ML R$ 3,50 R$ 2,84
7 CAFE COM LEITE [COPO 200 ML R$ 4,83 R$ 3,92
8 SUCO D E|COPO 200 ML R$ 9,82 R$ 7,95
LARANJA IN
NATURA
(PREPARADO
SEM ACUCAR)
9 SUCO D E|COPO 300 ML R$ 11,65 R$ 9,44
LARANJA IN
NATURA
(PREPARADO
SEM ACUCAR)
10 SUCO DE POLPA|COPO 300 ML R$ 6,77 R$ 5,48
DE FRUTAS
11 SUCO DE FRUTAEMBALAGEM R$ 4,80 R$ 3,89
INDUSTRIAL TETRAPACK 200 ML
12 R$ 8,67 R$ 7,02

3 de 38



UASG 158309

Termo de Referéncia 8/2025

SUCO DE FRUTA[EMBALAGEM
INDUSTRIAL TETRAPACK 1L
13 SUCO DE FRUTA|LATA 350 ML R$ 6,37 R$ 5,16
INDUSTRIAL
14 SOBREMESA: |UNIDADES DE ACORDO|R$ 5,47 R$ 4,43
FRUTAS COM PESO MEDIO
UNITARIAS CARACTERISTICO DE
DIVERSAS IN|CADA FRUTA (MACA,
NATURA (DE| LARANJA, TANGERINA,
ACORDO COM A[CAQUI, UVA BANANA,
EPOCA OU|KIWI, PERA)
SAFRA)
15 SALADA DE|POTE DE 300 ML COM|R$ 7,70 R$ 6,24
FRUTAS TAMPA
COM PELO MENOS 3
FRUTAS (COM SUCO DA
LARANJA IN NATURA)
16 VITAMINA  DE|COPO DE 300 ML R$ 8,85 R$ 7,17
FRUTAS
(BANANA,
MAMAO, MACA E
LEITE)
17 PICOLES DE[MINIMO 45 g R$ 5,47 R$ 4,43
FRUTAS
SABORES
DIVERSOS
18 BOLO SIMPLES|FATIA/PEDACO (MINIMO|R$ 6,15 R$ 4,98
CASEIRO 100 g)
19 BARRA DE|22 g R$ 4,63 R$ 3,75
CEREAIS
20 ESFIHA MASSA ASSADA (100 g)[R$ 8,27 R$ 6,70
COM RECHEIO MINIMO
DE60g
21 ENROLADINHO [MASSA (100G) QUEIJO|RS 8,27 R$ 6,70
DE QUEIJO (20 g)
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22 ENROLADINHO [MASSA (100G)|R$ 8,27 R$ 6,70
DE PRESUNTO E|PRESUNTO  (30g) E
QUEIJO QUEIJO (30 g)
23 MISTO QUENTE [PAO DE FORMA (50G)[R$ 9,62 R$ 7,79
TRADICIONAL/ INTEGRAL
e PAO FRANCES (509)
COM PRESUNTO (30 g) E
QUEIJO (30 g)
24 PAO DE QUEIJO [MINIMO 80 g R$ 5,63 R$ 4,56
25 PAO FRANCES|COM MANTEIGA R$ 4,75 R$ 3,85
(MINIMO 60 G)
26 PAO FRANCES|QUEIJO QUENTE R$ 6,37 R$ 5,16
(MINIMO 60 G)
27 PAO DE BATATAMINIMO 100 G, SENDO|R$ 7,40 R$ 5,99
COM RECHEIO50G DE RECHEIO
DE FRANGO
COM CATUPIRY
28 SANDUICHE PAO DE FORMA|RS 11,87 R$ 9,61
NATURAL DE|TRADICIONAL ou
FRANGO COM|INTEGRAL (50G) COM
MUSSARELA e|[FRANGO DESFIADO
SALADA (60G),
(ALFACE,| MUSSARELA (30G)
CENOURA
RALADA E
TOMATE)
29 REFEICOES ALMOCO E JANTAR R$ 24,12 R$ 19,53
(Self-Service parcial)
CARDAPIOS CONFORME
ESPECIFICACAO TR
PORCOES: CALDO DE|R$ 15,43 R$ 12,50
MILHO, CALDO DE
FEIJAO, CALDO DE
CARNE, CANJA DE
GALINHA, GALINHADA,
FRICASSE OU FEIJAO
TROPEIRO
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30 PICOLE SABOR|[MINIMO 45 g R$ 7,43 R$ 6,02
ACAI
31 CREMOSINHO [90GR IOGURTE DE|R$ 4,25 R$ 3,44
FRUTAS, SABORES
COCO, MARACUJA,
MORANGO, UVA
32 GELATINA POTE COM TAMPA 140ML |R$ 4,73 R$ 3,83
(SABORES,
MORANGO, UVA,
ABACAXI)
33 LEITE C|COPO 300 ML, 300 ML DE|R$ 6,12 R$ 4,95
/ACHOCOLATADO|LEITE E 1 COLHER DE
SOPA DE
ACHOCOLATADO
34 MINI P1ZZA MASSA (100G) RECHEIO|R$ 9,93 R$ 8,05
(70G) PRESUNTO,
MUSSARELA, TOMATE,
CEBOLA E OREGANO.
35 PAO DOCE (|MINIMO 60G R$ 4,42 R$ 3,58
ROSCA)
36 PICOLE ACAI  COM  NINHO|R$ 8,85 R$ 7,17
TRUFADO MINIMO 45G
37 PRATO REFEICAO SERVIDA POR|R$ 20,88 R$ 16,92
EXECUTIVO UMA COLABORADORA,
CONTENDO TODOS O0S
ALIMENTOS CONFORME
O CONTRATO.
38 PORCAO (POTE DE 250GR,|R$ 5,77 R$ 4,67
SALADA) SALADA DO DIA DO SELF
SERVICE
39 PORCAO VASILHAME R$ 16,87 R$ 13,66
(JANTINHA) HAMBURGUEIRA  N°2,
450GR PORCAO
SERVIDA POR UMA
COLABORADORA,
CONFORME CARDAPIO
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DO DIA (RESPEITANDO O
CONTRATO)
40 SALGADO BAURU|MASSA ASSADA (130G)[R$ 10,20 R$ 8,26
QUEIJO (30G)
PRESUNTO (30G) 1
FATIA DE TOMATE,
MILHO E OREGANO
41 SUCO DE FRUTA|GARRAFA PET 400ML R$ 7,28 R$ 5,90
INDUSTRIAL
42 PETA BISCOITO DE POVILHO|R$ 5,15 R$ 4,17
150GR A UNIDADE
43 CHOCOLATE MEIO AMARGO - 55%|R$ 7,15 R$ 5,79
CACAU - 512G
44 PIPOCA DE|PACOTE COM 50G R$ 5,50 R$ 4,46
CANJIQUINHA
45 PIPOCA DE|PACOTE COM 100G R$ 6,97 R$ 5,64
CANJIQUINHA
46 MANDIOCA EMBALAGEM COM 40G R$ 6,45 R$ 5,22
CHIPS
47 AMENDOIM EMBQALAGEM COM 50G |R$5,18 R$ 4,20
48 PAO FRANCES|COM QUEIJO E OVO 100G|R$ 10,17 R$ 8,24
NA CHAPA
49 IOGURTE NATURAL — EMBALAGEM|RS$ 7,12 R$ 5,76
180G
50 IOGURTE DE FRUTAS, MORANGO,|R$ 6,33 R$ 5,13
COCO E VITAMINADE
FRUTAS - EMBALAGEM
170G
Valor Valor total
Referéncia |c o m
Total aplicacéao
d o

7 de 38



UASG 158309 Termo de Referéncia 8/2025

Valor Total (somatério de todos os subitens) R$ 402,72 desconto
minimo de
19%
R$ 326,20
1.6. Os licitantes oferecerdo proposta de percentual de desconto que sera aplicado a todos
0s subitens.
1.7. O percentual minimo de desconto a ser aplicado na proposta sera de 19%.
1.8. A presente contratacdo adotard como regime de execugdo a Empreitada por Preco

Global do Cardapio Minimo.

1.9. O prazo de vigéncia da contratacéo € de 2 (anos) contados da assinatura ou de data
posterior a ser fixada no contrato, prorrogavel por até 10 (dez) anos, na forma dos artigos 106
e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

1.10. O servico € enquadrado como continuado tendo em vista que ha demanda
permanente para a concessao, sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa considerando que a
repeticdo periddica de certames licitatorios pode gerar onerosidade para a Instituicdo, mesmo
sendo uma concesséao independentemente do objeto.

1.11. O contrato ou outro instrumento habil que o substitua oferece maior detalhamento das
regras que serdo aplicadas em relacéo a vigéncia da contratagao.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1 A Fundamentacédo da Contratac&o e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada
em topico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares 01/2025, apéndice deste Termo de
Referéncia.

2.2. O objeto da contratacdo esta previsto no Plano de Contratagdes Anual 2025 conforme
detalhamento a seguir:

I. ID PCA no PNCP: 10695891000100-0-000006/2025
Il. Data de publicag&o no PNCP: 15/11/2024

lll. 1d do item no PCA: 01

IV. Classe/Grupo: 721

V. Identificador da Futura Contratacdo: 158309-13/2025

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA
DO OBJETO
3.1. A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tépico

especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.
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3.2. Reitera-se que opc¢ao pela concessdo ndo onerosa esta justificada em tépico
especifico do Estudo Técnico Preliminar e foi ratificada formalmente pela Diregdo Geral nos
tramites do processo administrativo 23203.005285/2024-70.

4, REQUISITOS DA CONTRATA(;AO
Sustentabilidade

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descri¢do do objeto,
devem ser atendidos 0s seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de
ContratagBes Sustentaveis:

4 : 1 : 1
Usar produtos de limpeza e conservacdo de superficies e objetos inanimados que obe

4.1.2. Adotar medidas para evitar o desperdicio de agua tratada, conforme instituido no
Decreto n°® 48.138, de 8 de outubro de 2003;

4.1.3. Observar a Resolugdo CONAMA n° 20, de 7 de dezembro de 1994, quanto ao

4.1.4. Fornecer aos empregados 0s equipamentos de seguranca que se fizerem
necessarios, para a execucgao de servicgos;

4.1.5. Realizar a separacdo e destinacdo adequada dos residuos reciclaveis e nao
reciclaveis a coleta seletiva do municipio de Jacarezinho;

4.1.6. Respeitar as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de
Normas Técnicas sobre residuos soélidos;

4.1.7. Priorizar o baixo impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e agua,
4.1.8. Dar preferéncia para materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local;
4.1.9. Priorizar maior eficiéncia na utilizacdo de recursos naturais como agua e energia,
4.1.10. Priorizar a maior geracdo de empregos, preferencialmente com mao de obra local;

4.1.11. Priorizar a origem sustentavel dos recursos naturais utilizados na prestacdo dos
Servicos;

4.1.12. Cumprir a Resolucdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem
como a legislacao e/ou
normas de 6rgdos de vigilancia sanitaria estaduais e municipais e demais instrumentos

4.2 A contratada deveré:

4.2.1 Dispor de Manual de Boas Praticas (MBP) e Procedimentos Operacionais
Padronizados (POPSs), relacionados aos seguintes itens:

a) Selecdo das matérias-primas, ingredientes e embalagens.
b) Programa de recolhimento de alimentos.
c) Higienizag&o de instalagfes, equipamentos, méveis e utensilios.

d) Manutencéo preventiva e calibracdo de equipamentos.
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f) Higiene e salde dos manipuladores.
g) Higienizacéo do reservatorio de 4gua e controle da potabilidade.
h) Controle integrado de vetores e pragas urbanas.

i) Manejo dos residuos

4.2.2. Fazer a manutencdo de limpeza utilizando os produtos quimicos adequados
recomendados pela ANVISA.

4.2.2.1 Visando evitar contaminacfes a empresa devera se utilizar de produtos de
limpeza biodegradaveis, bem como outros produtos que sejam minimamente agressivos
ao meio ambiente.

4.2.3. Dar a destinagéo final ao lixo de acordo com as normas da ANVISA e aos Programa
de Coleta Seletiva e Sustentabilidade do IFTM.

4.2.4. Realizar limpeza, quantas vezes forem necessarias, durante e apds o expediente, de
mesas, cadeiras, areas internas e externas da cantina, bem como realizar o recolhimento
dos lixos provenientes da alimentacdo dos usuarios, conforme norma técnica de higiene e
procedimentos de coleta seletiva determinado pelo IFTM.

4.2.4.1 A contratada NAO devera colocar grande volume de lixos nos sacos plasticos,
reduzindo os riscos de extravasamento dos materiais e facilitando a retirada das lixeiras.

4.2.4.2. Os lixos reciclaveis resultantes das atividades da cantina deverdo ser
separados para coleta seletiva e descartadas em lixeiras especificas que serdo
colocadas em locais previamente estabelecidos pelo IFTM. A destinacdo do lixo
coletado também serd definida pelo IFTM,;

4.2.5. Adotar praticas de Sustentabilidade Ambiental, conforme pormenorizadas nos Tépicos
especificos 6 “Descricdo dos Requisitos da Contratagdo”, subitem 33; e topico 22 "Possiveis
Impactos Ambientais" do Estudo Técnico Preliminar 1/2025.

4.3 Também devem ser atendidos todas as cldusulas do Plano Diretor de Logistica
Sustentavel do IFTM (https://iftm.edu.br/administracao/sustentabilidade/).

Subcontratacado
4.2. N&o serd admitida a subcontratacdo do objeto contratual.
4.3. Contudo a CONESSIONARIA podera ceder, transferir ou subcontratar, no todo ou em

parte, os servicos de ALIMENTACAO COLETIVA (almoco, jantar, por¢des) constantes no
objeto deste documento (atividade direta).

4.4. Caso a CONCESSIONARIA necessite utilizar o recurso de subcontratacdo para o
fornecimento de ALGUM ITEM DOS LANCHES, sera preciso comunicar, POR ESCRITO ao
Fiscal da CONCEDENTE, para que se proceda a devida analise e procedimentos
administrativos.

4.5, Os servicos indiretos, como manutencdo de equipamentos, dedetizacdo, limpeza da
caixa de agua e rede de esgoto poderdo ser subcontratados. Os contratos advindos dessas
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subcontratacdes deverdo ser apresentados ao fiscal do CONCEDENTE tdo logo sejam
realizados.

Garantia da contratacao

4.6. N&o havera exigéncia da garantia da contratacdo dos art. 96 e seguintes da Lei n°
14.133, de 2021, por se tratar de uma concessdo de uso de bem publico e a administracéo
cabera & CONCESSIONARIA.

Vistoria

4.7. A avaliacdo prévia do local de execucdo dos servicos é imprescindivel para o
conhecimento pleno das condi¢cdes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo
assegurado ao interessado o direito de realizagao de vistoria prévia, acompanhado por servidor
designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08:00 as 11:00 horas e de 14:00 as 16:
00 horas.

4.7.1 Para a cotacdo dos insumos e equipamentos necesséarios a execug¢do do objeto
deste Termo de Referéncia, sugere-se que representante da empresa proceda a
minuciosa vistoria no local para estimar os quantitativos devidos, sendo de
responsabilidade da empresa fornece todo o material necessério para o atendimento da
demanda e requisitos estabelecidos neste Termos de Referéncia e no ETP 01/2025.

4.8. Serdo disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria
prévia.
4.9. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar

devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido
pela empresa comprovando sua habilitacdo para a realizacdo da vistoria.

4.9.1 Para melhor organizacao, e atendimento de todos os interessados, a vistoria devera
ser previamente agendada pelo e-mail: flaviacosta@iftm.edu.br ou pelo telefone (38)3365-
0300.

4.9.2 O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicacdo do Edital,
estendendo-se até o dia Util anterior a data prevista para a abertura da sesséo publica.

4.9.3 O representante da empresa devera levar impressa a Declaracdo de Realizacdo de
Vistoria, conforme modelo constante do Anexo Ill deste Termo de Referéncia,
devidamente preenchida, para ser assinada por ele e pelo representante do IFTM que
acompanhar a vistoria ao final do procedimento.

4.10. Caso o interessado opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaracao formal
assinada pelo seu responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condicbes e
peculiaridades da contratacdo, conforme modelo apresentado no Anexo IV deste Termo de
Referéncia.

4.11. A ndo realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de
desconhecimento das instalacdes, dividas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais
da prestacdo dos servicos, devendo o Contratado assumir 0s dnus dos servi¢os decorrentes.

4.12. Além dos pontos acima, o licitante devera apresentar declaracdo de que tem pleno
conhecimento das condicbes necessérias para a prestacdo do servico como requisito para
celebracao do contrato, conforme modelo apresentado no Anexo V deste Termo de Referéncia.
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5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
5.1. A execucdo do objeto seguira a seguinte dinamica:

a) Inicio da execucédo do objeto: 10 (dez) dias da assinatura do contrato.

b) Descricdo detalhada dos métodos, rotinas, etapas, techologias procedimentos, frequéncia e
periodicidade de execucéo do trabalho:

5.1.2.1 O pessoal necessario a execu¢ao do servico, objeto da presente concessao, sera
de exclusiva responsabilidade da CONCESSIONARIA, observando a legislacéo
trabalhista e as normas de Segurancga e Higiene do Trabalho.

5.1.2.2 Para o funcionamento da Cantina/Lanchonete, devera haver um ndmero minimo
de empregados e suas respectivas fun¢des, de modo a oferecer um servico eficiente, de
qualidade e para que ndo haja prejuizo na prestag¢éo dos servigos. Deverdo ser mantidos,
nos locais de trabalho, somente empregados que tenham a idade permitida por lei para o
exercicio da atividade, e que gozem de boa saude fisica e mental.

5.1.2.3 A CONCESSIONARIA devera encaminhar a Fiscalizag&o, no prazo maximo de 10
(dez) dias corridos, contados a partir da assinatura do Contrato, e sempre que solicitado
pela Fiscalizacdo do IFTM, relacdo nominal dos empregados que adentrardo o Instituto
para a execucao dos servi¢cos, contendo: a identificacdo, a funcdo/qualificacdo, o horario
de trabalho que atenda ao horério de funcionamento do estabelecimento.

5.1.2.4 A CONCESSIONARIA afastara imediatamente das dependéncias da Cantina
gualquer empregado, inclusive Preposto, cuja presenca venha a ser considerada
inadequada & CONCEDENTE, promovendo sua imediata substituicdo.

5.1.2.5 A CONCESSIONARIA esta proibida de empregar, sob qualquer regime ou
alegacao, pessoas que mantenham vinculo empregaticio com a CONCEDENTE ou que
seja familiar de agente publico ocupante de cargo em comissdo ou funcao de confianca
no 6rgdo CONCEDENTE nos termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203, de 2010.

5.1.2.6 Os empregados deverdo usar uniforme apropriado, em perfeitas condi¢cdes de
higiene, toucas, sapato fechado, luvas e mascaras e demais itens e/ou EPIs que se
fizerem necessarios, sendo estes de responsabilidade da empresa vencedora, bem
como, todas as despesas com sua manutencao e reposicao.

5.1.2.7 Qualquer funcionério que for transitar pela Cantina / Lanchonete devera proteger
os cabelos, retirar anéis, relégio ou outro objeto que possa acumular sujeira nas maos ou
cair sobre os alimentos.

5.1.2.8 A execuc¢do do contrato ndo geraré vinculo empregaticio entre os empregados da
CONCESSIONARIA e a CONCEDENTE, vedando-se qualquer relacdo entre estes que
caracterize pessoalidade e subordinacao direta.

5.1.2.9 Os produtos constantes do Cardapio Minimo devem ser ofertados,
obrigatoriamente, pela CONCESSIONARIA. O critério balizador para a escolha da
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contratada, mediante licitacdo, sera aquela que oferecer maior desconto nos itens
constantes no cardapio minimo, preco que devera ser mantido pelos primeiros 12 meses
do contrato, sem possibilidade de reajustes.

5.1.2.10 A solicitacdo de inclusdo de novos itens no cardapio pela CONCESSIONARIA
devera ser submetida a analise da CONCEDENTE e sera formalizada pela
CONCESSIONARIA através de oficio e enviado por e-mail ao Fiscal do Contrato;

5.1.2.11 O percentual de desconto concedido na licitagdo também ser& aplicado sobre os
precos dos novos produtos, devendo permanecer durante todo o contrato, sob pena de
aplicacdo de penalidades e rescisao.

5.1.2.12 A CONCESSIONARIA, ap0s os 12 meses iniciais do contrato, podera solicitar o
reajuste dos precos dos itens comercializados. Os reajustes sao anuais com base no
IPCA (indice de Precos ao Consumidor Amplo) proporcional ao desconto concedido,
conforme condic¢des estabelecidas nos itens 7.11 e seguintes deste Termo de Referéncia.

5.1.2.13 A CONCESSIONARIA s6é podera praticar os precos reajustados apés a
autorizacdo da CONCEDENTE.

5.1.2.14 A tabela de precgos praticados devera ser exposta para 0s usuarios, sendo ela
aprovada pela Diretoria do Campus, podendo a mesma solicitar a reducdo dos precos, a
gualquer época, se verificada incompatibilidade com os praticados no mercado regional.

5.1.2.15 A CONCESSIONARIA néo podera onerar os precos dos alimentos quando estes
forem solicitados quentes ou adocados;

5.1.2.16 Nao podera ser cobrado valor diferenciado para usuarios que optem pelo
"servico de viagem”, devendo a CONCESSIONARIA disponibilizar vasilhame aceito e
regulamentado pelas normas aplicaveis a comercializagdo e acondicionamento de
alimentos.

5.1.2.17 O padré@o de referéncia para a qualidade dos géneros alimenticios utilizados
devera estar em conformidade com as normas em vigéncia da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria;

5.1.2.18 As matérias primas alimentares e os produtos alimenticios somente devem ser
utilizados ou comercializados se apresentarem caracteristicas proprias adequadas e
estiverem dentro do prazo de validade.

5.1.2.19 Os lanches deveréo ser entregues aos usuarios devidamente acondicionados
em sacos de papel ou plasticos apropriados. A empresa devera disponibilizar, sempre
gue solicitado, informacdes referentes a especificacdo dos ingredientes que compdem o
alimento e datas de validade e fabricacao.

5.1.2.20 Sucos, vitaminas, leites e refrescos deverdo ser fornecidos em copos
descartaveis, preferencialmente fabricados com materiais reciclaveis.

5.1.2.21 A limpeza total da cantina / lanchonete (area interna, externa, equipamentos e
mobiliarios) devera ser diaria, sob a responsabilidade da CONCESSIONARIA;

5.1.2.22 O material de limpeza e a retirada do lixo sdo de responsabilidade da
CONCESSIONARIA.
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5.1.2.23 Os servicos objeto deste termo serdo prestados de forma continua, ndo sendo
admitida sua interrupcdo por motivo de qualquer natureza, sem justa causa e prévia
comunicacdo a CONCEDENTE.

Local e horéario da prestagao dos servigos

5.2. Os servigos serdo prestados no seguinte endereco:

UNIDADE / CAMPUS ENDERECO

Rodovia MG 188 KM 167 Fazendinha
IFTM — Campus Paracatu CEP 38600-970

Cidade: Paracatu / MG

5.3. Os servigos serdo prestados conforme horarios de funcionamento do Campus e
Calendario Académico, podendo sofrer alteracdes de acordo com a necessidade.

5.3.1 O horario minimo de funcionamento da cantina sera de 07:30h as 22h, com
intervalo de 1 hora (13:30h as 14:30h) de segunda a sexta-feira. Nos sabados letivos o
horério serd diferenciado, assim como durante os periodos de férias escolares, sendo
comunicado com pelo menos dois (02) dias de antecedéncia. A CONCESSIONARIA
devera manter pontualidade no cumprimento do horario estipulado.

5.3.2 Durante o periodo de recesso escolar, greve ou outro tipo de paralisacdo das
atividades da Instituicdo, sera obrigatério o funcionamento da Cantina / Lanchonete em
horario reduzido, podendo esta condi¢cdo ser modificada em acordo com a Direcdo do
Campus.

5.4. O horério podera ser alterado em caso de necessidade, apés acordo entre a Diregéao,
o0 Setor de Nutricdo - SENU do IFTM - CAMPUS PARACATU e a CONCESSIONARIA;

5.5. Em caso de cursos e eventos promovidos pela CONCEDENTE, pode haver alteracdo
no horario e/ou necessidade de funcionamento em sabados, domingos e feriados, devendo a
Direcdo do Campus comunicar & CONCESSIONARIA com antecedéncia minima de 03 (irés)
dias Gteis.

Rotinas a serem cumpridas
5.6. Na execuc&o contratual a CONCESSIONARIA devera:

5.6.1. Executar o contrato conforme especificacdes deste Termo de Referéncia e de sua
proposta.

5.6.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servigos/obras efetuados em que se verificarem
vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execucdo ou dos materiais empregados.
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5.6.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdo do objeto, bem
como por todo e qualquer dano causado a Unidao ou a entidade federal, devendo ressarcir
imediatamente a Administracdo em sua integralidade

5.6.3.1. A responsabilidade de que trata o subitem anterior inclui a reparacao por
todo e qualquer dano causado a Unido ou a entidade federal, devendo, em
qualquer caso, a CONCESSIONARIA ressarcir imediatamente a Administragéo
em sua integralidade.

5.6.4. Ficar a cargo do preparo, disponibilizacdo, organizacdo e distribuicdo dos
alimentos, além da pré e pds limpeza criteriosa do espaco, compreendendo nestes casos
todos os utensilios, equipamentos e mobiliarios.

5.6.5. Atender as especificacdes sanitarias e demais legislacdes especificas, apresentar
alvaras e certificagbes de funcionamento do estabelecimento em atividade emitido pelos
orgdos competentes (em ambito Municipal, Estadual e Federal) de acordo com as
legislacdes vigentes.

5.6.6. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as Normas Internas da
CONCEDENTE.

5.6.7. Responsabilizar-se por todas obrigagbes contratuais, sociais, trabalhistas e
previdenciarias dos seus funcionarios, e cumprimento das obrigacdes previstas em
Acordo, Convengdo, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias
abrangidas pelo contrato, cabendo-lhes todos os 6nus destas obriga¢des, incluindo as
indenizacBes por acidentes, moléstias e outras de natureza profissional e ocupacional e
por quaisquer acdes judiciais, reivindicacBes ou reclamacfes de seus empregados que
tenham participado na execucdo do objeto deste contrato.

5.6.7.1. A Administracdo Publica ndo se vincula as disposi¢fes contidas em
Acordos, Dissidios ou Convengdes Coletivas que tratem de pagamento de
participacdo dos trabalhadores nos lucros ou resultados da empresa
CONCESSIONARIA, de matéria néo trabalhista, ou que estabelecam direitos néo
previstos em lei, tais como valores ou indices obrigatérios de encargos sociais ou
previdenciarios, bem como de precos para 0s insumos relacionados ao exercicio
da atividade.

5.6.8. Atender as normas do IFTM - Campus Paracatu quanto aos horarios de
funcionamento e recebimento de mercadorias.

5.6.9. Apresentar mdultiplas alternativas de formas de pagamento aos usuarios do servico.

5.6.10. Apresentar o Alvara de funcionamento do estabelecimento emitido pela Secretaria
de Vigilancia Sanitaria do Municipio de Paracatu.

5.6.11. Apresentar declaragéo indicando o nome, CPF e n° do registro no Conselho de
classe competente do nutricionista responsavel técnico que acompanhara a execucgao
dos servigcos de que trata o objeto desta contratagéo;

5.6.11.1. A comprovagédo de vinculo profissional entre o responsavel técnico e a
licitante se fara, alternativamente, com a apresentacao de contrato social e sua
Gltima alteragéo, sendo na condicao de sdcio; como diretor: estatuto social e ata
de eleicdo devidamente publicada na imprensa, em se tratando de sociedade
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anbnima; se empregado permanente da empresa: contrato de trabalho com
firmas reconhecidas em cartério, ou carteira de trabalho e previdéncia social, ou
anotacdo de responsabilidade técnica expedida por conselho de classe
competente, ou declaracdo de contratacdo futura do profissional, desde que
acompanhada de declaragédo de anuéncia do profissional.

5.6.12. Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do
cumprimento do contrato.

5.6.13. Prestar todo esclarecimento ou informacéo solicitada pela CONCEDENTE ou por
seus prepostos, garantindo-lhes o0 acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem
como aos documentos relativos a execucgédo do empreendimento.

5.6.14. Paralisar, por determinacdo da CONCEDENTE, qualquer atividade que néo esteja
sendo executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de
pessoas ou bens de terceiros.

5.6.15. Promover a guarda, manutencao e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o
que for necessario a execugao dos servigos, durante a vigéncia do contrato.

5.6.16 Os sucos de frutas, salada de frutas, cafés e as demais preparacdes cuja adi¢cao
de agucar ou adocante € opcional devem ser oferecidos sem 0s mesmos para que 0S
estudantes e servidores possam acrescer tal ingrediente a critério de suas preferéncias.

5.6.17. Os alimentos previamente elaborados deverdo apresentar etiqueta contendo data
de fabricacao e validade.

5.6.18. Sera expressamente proibida a comercializacao de:
Bebidas alcodlicas;
Artigos de tabacaria;
Bilhetes lotéricos, caca niqueis, jogos de azar e similares;
Qualquer produto considerado ilicito; e
Todo e qualquer tipo de medicamento ou produto quimico farmacéutico.

5.6.19. A empresa sera responsavel pela conservagdo, manutencdes basicas e limpeza
do espaco fisico.

5.6.19.1 Todos os produtos, equipamentos, materiais € mao de obra necessarios
para conservacdo, manutencdes e limpeza deverdo ser providenciados pela
empresa CONCESSIONARIA.

5.6.20 O pagamento referente as despesas de energia elétrica / agua / esgoto pela
CONCESSIONARIA sera mensal, sendo o valor estabelecido pelo IFTM Campus -
Paracatu da seguinte forma:

I. A tarifa de energia elétrica / 4gua / esgoto sera calculada através da estimativa
do consumo médio (kW/h) dos equipamentos existentes no espaco, devendo a
CONCESSIONARIA apresentar a listagem de equipamentos a serem utilizados
e suas altera¢des durante a execucdo do contrato;
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Il. O pagamento das despesas referentes a energia elétrica / agua / esgoto sera
feito mensalmente através de GRU Guia de Recolhimento da Uniao.

Materiais a serem disponibilizados

5.7. Para a perfeita execucao dos servicos, o Contratado devera disponibilizar os
materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e
gualidades a seguir estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando necessario:

5.7.1 A CONCESSIONARIA devera disponibilizar todos os materiais, equipamentos,
eletrodomésticos, ferramentas e utensilios a serem utilizados na Cantina / Lanchonete
em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, promovendo sua substituicdo quando
necessario.

5.7.2 O mobiliario disponibilizado pela CONCESSINARIA deve ter adequada distribuicio
e organizacdo de forma a permitir o livre acesso dos usuarios, sobretudo das pessoas
com deficiéncia e mobilidade reduzida.

5.7.3 A CONCESSIONARIA deveré realizar as manutencdes preventivas e corretivas dos
equipamentos e utensilios e, quando necessario, devera substitui-los o mais rapido
possivel, a fim de evitar o comprometimento da consecucdo do objeto e preservar a
saude de terceiros.

5.7.4 A CONCESSIONARIA restituira os prejuizos causados em caso de qualquer
dano ou avaria no imével e/ou em equipamentos que por ventura tenham sido
emprestados pelo IFTM - CACV.

5.7.5 Todas as dependéncias internas e externas, bem como 0s equipamentos,
utensilios, materiais e mobilidrio envolvidos na prestacdo do servico deverdo ser
mantidos pela CONCESSIONARIA no mais rigoroso padrdo de higiene, limpeza e
conservagao.

5.7.6 Sera facultado a Fiscalizacdo do IFTM a possibilidade de solicitar, a qualquer
momento, a substituicdo do bem que julgar inadequado.

5.7.7 Eventuais adequacdes no espaco, em equipamentos e mobiliario deverdo ser
efetuadas pela CONCESSIONARIA apés aprovacdo da fiscalizacdo do CONCEDENTE,
nao sendo permitida qualquer alteracdo, modificacdo ou reforma no espaco cedido e
equipamentos (seja na rede elétrica, hidraulica, pisos, climatizacdo, etc.), sem a
aprovacgao prévia e por escrito da fiscalizacéo.

5.7.8 As despesas originarias com tais obras e/ou servi¢os correrdo exclusivamente por
conta e responsabilidade da CONCESSIONARIA, sem que lhe assista o direito a
gualquer indenizac¢éo e/ou retencdo, ficando incorporadas as mesmas todas e quaisquer
obras realizadas na Cantina / Lanchonete, mesmo a titulo de benfeitorias e instalacfes
de qualquer espécie ou natureza.

5.7.9 Em caso de qualquer dano ou avaria no imoével e/ou em equipamentos, a
CONCESSIONARIA devera comunicar, por escrito, ao fiscal designado pelo IFTM -
Paracatu, que se incumbird dos controles e registros necessarios, e fica obrigada ao
ressarcimento dos prejuizos causados.

5.7.10 A CONCESSIONARIA devera responsabilizar-se pelo fornecimento dos utensilios
em boas condi¢cdes de uso (talheres, pratos, bandejas, etc.), guardanapos, materiais
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descartaveis (pratos, talheres, copos, etc.), em quantidade compativel, para atender a
todos os consumidores, cabendo-lhe ainda fornecer os demais materiais e equipamentos

necessarios a satisfatéria execucdo do objeto da contratagdo, inclusive produtos de
limpeza para manutengé&o da Cantina / Lanchonete.

5.7.11 O CONCEDENTE néao se responsabiliza por talheres descartados no lixo e pratos
guebrados pelos usuarios da cantina, este controle deve ser realizado pela
CONCESSIONARIA.

5.7.12 A CONCESSIONARIA deveréa fornecer forros as para mesas do refeitério que fazem
parte do patriménio do IFTM Campus Paracatu, visando a manutencdo e durabilidade dos
bens moveis.

5.7.12.1 Os forros devem ser impermedveis para evitar danos as mesas em caso de
derramamento de liquidos.

5.7.12.2 Os forros devem ser encaixados nas mesas para garantir uma fixacdo segura e
evitar deslizamento. Para tanto a empresa deve considerar que as mesas do refeitorio
possuem a seguinte medida: Comprimento: 1,80m; Largura: 80cm e Altura: 76cm. Sendo um
total de 20 conjuntos com 6 cadeiras cada conjunto.

5.7.12.3 Os forros devem ser mantidos em todos os horarios de funcionamento, visando a
conservacao dos moveis.

5.7.12.4 Os forros devem ser facilmente limpos e higienizados para garantir a saude e
seguranca dos usuarios. Os forros devem ser confeccionados de acordo com as medidas
das mesas do refeitorio: Comprimento: 1,80m; Largura: 80cm e Altura: 76cm. Sendo um total
de 20 conjuntos com 6 cadeiras cada conjunto.

5.7.12.5 A empresa concessionaria deve garantir que os forros sejam fornecidos e mantidos
de acordo com os requisitos acima, para garantir a qualidade e durabilidade dos moveis.

Informacdes relevantes para o dimensionamento da proposta
5.8. A demanda do érgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

5.8.1 A Concessédo de Uso é um contrato administrativo onde o poder publico atribui a
utilizacdo exclusiva de um bem de seu dominio a particulares, para que o explore
segundo a sua destinacdo especifica, a qual encontra amparo nos incisos XV, XXIX, XLlI,
artigo 6° da Lei 14.133/21, combinado com art. 12, inciso Il do Decreto n°. 3.725/2001,
Lei n°® 6.120/74, art. 64 83° do Decreto n°® 9.760/46 e acérddos do TCU n°. 2.289/2005,
1.443/2006 e 928/2009.

5.8.2 O espaco fisico total correspondente a 417,5m2, com layout conforme projeto
arquitetdnico anexo ao ETP 01/2025.

5.8.3 Ao elaborar sua proposta, a licitante devera analisar detalhadamente as
especificacdes deste Instrumento e estar atenta aos investimentos necessarios para o
bom funcionamento do estabelecimento, bem como as varia¢des (aumento e reducéo) de
publico ocorridas durante o ano, considerando as peculiaridades do IFTM;
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5.8.4 A CONCESSIONARIA é responsavel por todos os impostos, encargos sociais,
taxas, obrigacdes trabalhistas, saude e seguranca no trabalho, meio ambiente, vigilancia
sanitaria, IPTU, servigos de telefonia e energia elétrica ou quaisquer outros gerados
pelas suas atividades;

5.8.5 A CONCESSIONARIA arcara com as despesas de energia elétrica do espaco
concedido para o funcionamento da Cantina / Lanchonete, mediante GRU - Guia de
Recolhimento da Unido, com vencimento todo dia 28 de cada més.

5.8.6 A CONCEDENTE conta atualmente com aproximadamente com um publico total
estimado de 1373 (um mil trezentos e setenta e trés) pessoas, sendo:

a) 1230 (um mil duzentos e trinta) alunos no IFTM — Campus Paracatu, sendo
aproximadamente 630 durante o periodo diurno (cursos integrados) e 600 no
periodo noturno.

b) 122 (cento e vinte e dois) servidores
c) 21 (vinte e um) funcionarios terceirizados.

5.8.6.1 Os alunos do periodo diurno séo estudantes do Ensino Médio com aulas no
periodo em periodo integral, nos turnos matutino e vespertino.

5.8.6.2 O publico informado & meramente estimativo, podendo sofrer variagdes em
decorréncia da movimentacdo dos servidores, estudantes, estagiarios, visitantes e
pelas préprias caracteristicas do calendario académico da Instituicao.

5.8.7 A CONCEDENTE né&o tem compromisso com a remuneracdo de uma quantidade
minima diaria, mensal ou anual, cabendo & CONCESSIONARIA prever a variacdo do
namero de usuarios na composicdo de seus custos.

5.8.7.1 Independentemente do publico usuéario dos servicos, a CONCESSIONARIA
devera manter o funcionamento conforme estabelecido no Termo de Referéncia, bem
como a oferta do cardapio minimo constante do Anexo |, respeitando os Padrdes de
Identidade e Qualidade conforme informac¢do constante do Anexo Il deste Termos de
Referéncia.

5.8.8 As adequagbes a serem realizadas nas areas dadas em concessao, serao
consideradas de interesse unico e exclusivo da CONCESSIONARIA, razdo pela qual ndo
cabera amortizacao ou qualquer tipo de indenizagao.

5.8.9 Manutencéo exigidas no espacgo concedido, se decorrentes de tempo de uso ou de
fatores externos, alheios ao uso incorreto, deverdo ser avaliados pela Diretoria do IFTM -
Campus Paracatu, e, caso houver necessidade improrrogavel, podera ser promovido pela
CONCEDENTE.

5.8.10 A CONCESSIONARIA devera fornecer a seus empregados uniformes, cracha de
identificacdo e todos os Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs) necessérios,
conforme a legislacao vigente.

5.8.10.1 Os Equipamentos de Prote¢&o Individual deverdo possuir Certificado de
Aprovagdo -CA, expedido pelo 6rgdo nacional competente em matéria de
seguranca e saude no trabalho do Ministério do Trabalho e Emprego.
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5.8.10.2 A CONCESSIONARIA devera seguir todas as demais determinacées
explicitas das Normas Regulamentadoras da Portaria GM n° 3.214, de 08 de
junho de 1978, aplicaveis ao seu ramo de atividade.

5.8.10.3 Os uniformes e EPIs sdo de responsabilidade da CONCESSIONARIA |
bem como, todas as despesas com sua manutengdo periddica, higienizacgéo,
substituicdo imediata quando danificado extraviado além de seguir as demais
determinacdes mencionadas dentro da Norma. Importante salientar
Regulamentadora — NR 06 (Equipamentos de Protecédo Individual) que devera ser
efetuado o0 seu registro no ato do seu fornecimento ao trabalhador, podendo ser
adotados livros, fichas ou sistema eletronico.

5.8.11 Para melhor dimensionamento da proposta a contratada deve observar com atencao
todos os termos estabelecidos no Estudo Técnico Preliminar, com destaque para:

5.8.11.1 Todos os Requisitos da Contratacdo estabelecidos no tépico 6 do
Estudo Técnico Preliminar (ETP 01/2025), apéndice deste Termo de Referéncia.

5.8.11.2 Todas as condi¢cGes para o cardapio e distribuicdo dos lanches e
refeicOes estabelecidos no tépico 8 do Estudo Técnico Preliminar (ETP 01/2025),
apéndice deste Termo de Referéncia.

5.8.11.3 Todas as obrigacbes concernentes a higienizacdo do ambiente e
controle de pragas, estabelecidos no topico 10 do Estudo Técnico Preliminar (ETP
01/2025), apéndice deste Termo de Referéncia, que sdo de responsabilidade da
concessionaria

5.8.12 A composicao do cardapio a ser disponibilizado devera obedecer a lista minima de
itens (Anexo | do Termo de Referéncia) e os Padrées de Identidade e Qualidade (Anexo
Il do Termo de Referéncia.

5.8.13 Os LANCHES deveréo ser produzidos nas dependéncias do estabelecimento da
CONCESSIONARIA (local de producdo), conforme ja descrito, antes de serem
transportados para distribuicdo/comercializagdo na d&rea da CONCEDENTE, denominada
Lanchonete/Cantina.

5.8.13.1. As condicdes de higiene e seguranca durante o transporte de alimentos
devem ser observadas conforme item 9.7 do Estudo Técnico Preliminar (ETP 01
/2025), apéndice deste Termo de Referéncia, de forma concomitante com as
instrucbes de agéncias reguladoras, normas regulamentadoras e legislacdes
aplicaveis.

5.8.13.1. Sera permitido no espaco da CONCEDENTE, apenas as etapas de
finalizac&do do preparo.

Especificacdo da garantia do servico

5.9. O prazo de garantia contratual dos servigos é aquele estabelecido na Lei n° 8.078, de
11 de setembro de 1990 (Cddigo de Defesa do Consumidor).

Uniformes
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5.10. Os uniformes a serem fornecidos pelo CONCESSIONARIA a seus empregados
deverdo ser condizentes com a atividade a ser desempenhada no 6érgdo CONCEDENTE,
compreendendo pecas para todas as estacfes climaticas do ano, sem qualquer repasse do
custo para o empregado, observando o disposto nos itens seguintes.

5.11. O fornecimento de uniformes é de responsabilidade da empresa CONCESSIONARIA,
bem como todas as despesas com sua manutencao e reposicao.

a) O uniforme devera compreender as seguintes pecas do vestuario:

5.11.a.1. Camiseta com mangas, de cor branca, sem botdo, com a logomarca da
empresa, constando a logomarca da empresa. A identificacdo no uniforme deve ser
silcada ou bordada.

5.11.a.2. Crachd de identificacdo do funcionario (letras grandes, pendurado no pescoco
com cordao e ndo com presilha na roupa, para evitar que caia no alimento);

5.11.a.3. Calgas compridas (podendo ser de cor escura);
5.11.a.4. Avental longo ou jaleco de cor branca ou clara, por cima da camiseta branca;

5.11.a.5. Protecdo para o cabelo e orelhas (gorro ou touca) descartavel ou, se for de
tecido, trocado diariamente;

5.11.a.6. Luvas (descartaveis, de latex ou outra), ajustadas a méo, de boa qualidade, de
acordo com a funcéo exercida e conforme legislacgéo;

5.11.a.7. Botas/calcados fechados com saltos baixos e solado antiderrapante, para
todos os funcionarios

5.11.a.8. Os conjuntos completos ao empregado no inicio da execug¢do do contrato,
devendo ser substituido 01 (um) conjunto completo de uniforme a cada 06 (seis) meses,
ou a qualquer época, no prazo maximo de 36 (trinta e seis) horas, apdés comunicacao
escrita do Contratante, sempre que ndo atendam as condicdes minimas de
apresentacao;

b) As pecas devem ser confeccionadas com tecido e material de qualidade, seguindo os
seguintes parametros minimos:

5.11.b.1. Os uniformes devem ser em numero e qualidade suficiente para permitir a sua
troca diaria e, se for necessario, durante os turnos de trabalho, para que sejam
mantidos em perfeitas condi¢des de higiene.

c) No caso de empregada gestante, os uniformes deverdo ser apropriados para a
situacéo, substituindo-os sempre que estiverem apertados.

d) Os uniformes deverdo ser entregues mediante recibo, cuja cdépia, devidamente
acompanhada do original para conferéncia, devera ser enviada ao servidor responsavel pela
fiscalizacdo do contrato.

e) O funcionario, de atendimento direto ao publico, se estiver na funcdo de caixa, nédo
podera manipular alimentos, sendo, desobrigado do uso de avental e luvas, mas, se auxiliar
com entregas de alimentos ao publico, deverd manter as mesmas regras dos demais (toucas,
unhas curtas e sem esmaltes, uso de luvas, calgados fechados, crachas adequados, uniformes
conformes descritos).
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Procedimentos de transic&o e finalizag&o do contrato

5.12. N&o serdo necessarios procedimentos de transi¢cao e finalizacdo do contrato devido as
caracteristicas do objeto.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avencadas e as normas da Lei n® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas
consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o
cronograma de execugdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente,
anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicacgdes entre o 6rgdo ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por
escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o0 uso de mensagem eletrdnica
para esse fim.

6.4. O 6rgéo ou entidade podera convocar o preposto da empresa para adocédo de
providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Apbs a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgao ou entidade podera
convocar o representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentacdo do
plano de fiscalizacdo, que contera informacdes acerca das obrigacdes contratuais, dos
mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar
de execucdo do Contratado, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das
sancgOes aplicaveis, dentre outros.

Preposto

6.6. O Contratado designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da
prestagcdo dos servigos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relacdo a
execucédo do objeto Contratado.

6.7. O Contratado néo necessitard manter preposto da empresa no local da execucéo do
objeto durante o periodo de funcionamento da Cantina Escolar, porém:

a) O preposto designado devera estar disponivel pelos canais de comunicacao
disponibilizados para a fiscalizacdo durante todo horéario de funcionamento da Cantina
/lanchonete, e sempre gue se fizer necessario.

b) O preposto devera visitar regularmente o estabelecimento, no minimo duas vezes
por semana em dia e horarios convencionados junto a Diregcdo. Essas visitas
periddicas possibilitam a identificacdo e correcdo de problemas operacionais,
reforcando a conformidade com os padrdes estabelecidos e a satisfacao dos usuérios.

c) A exigéncia da visita regular do preposto se justifica para garantir a supervisao
eficiente das operacdes da cantina/lanchonete, assegurando o cumprimento das
normas contratuais e a qualidade dos servi¢cos prestados.

6.8. O Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a
manutencdo do preposto da empresa, hipétese em que o Contratado designara outro para o
exercicio da atividade.
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Rotinas de Fiscalizacao

6.9. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do
contrato, ou pelos respectivos substitutos.

Fiscalizac&o Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execu¢do do contrato, para que sejam
cumpridas todas as condicdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores
resultados para a Administracgéo.

6.11. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas
as ocorréncias relacionadas a execucédo do contrato, com a descricdo do que for necessario
para a regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados.

6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira
notificacbes para a correcdo da execucdo do contrato, determinando prazo para a correcao.

6.13. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo hébil, a situacao
gue demandar decisdo ou adocdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que
adote as medidas necessérias e saneadoras, se for o caso.

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execu¢do do contrato nas datas
aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o
término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagdo ou a
prorrogacao contratual.

6.16. A fiscalizacdo da execucao dos servicos abrange, ainda, as seguintes rotinas:

6.16.1 Durante a execucdo do objeto, o fiscal técnico devera monitorar constantemente o
nivel de qualidade dos servicos para evitar a sua degeneracdo, devendo intervir para
requerer & CONCESSIONARIA a correcdo das faltas, falhas e irregularidades
constatadas.

6.16.1.1 Em hipGtese alguma, sera admitido que a prépria CONCESSIONARIA
materialize a avaliagdo de desempenho e qualidade da prestacdo dos servigos
realizada.

6.16.2 A CONCESSIONARIA poderé apresentar justificativa para a prestacéo do servico
com menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que
comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores
imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

6.16.2 Na hipotese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do
servico em relacdo a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar 0s niveis
minimos tolerdveis previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser
aplicadas as san¢des & CONCESSIONARIA de acordo com as regras previstas neste
Termo de Referéncia;

6.16.3 A fiscalizacdo da execucdo dos servicos abrange, ainda, como competéncia do
Fiscal do Contrato:
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6.16.4 Promover reunides com o(s) representante(s) da CONCESSIONARIA para o
perfeito cumprimento dos termos do contrato;

6.16.5 Organizar arquivos contendo toda a documentacao pertinente;

6.16.6 Fiscalizar e exigir que a CONCESSIONARIA mantenha o seu pessoal
uniformizado, constando a identificagdo nos uniformes, bem como complementos
pertinentes de acordo com o disposto no respectivo Acordo, Conven¢do ou Dissidio
Coletivo de Trabalho, provendo-os dos Equipamentos de Protecdo Individual e Coletivo
(EPI e EPC);

6.16.7 Comunicar a CONCESSIONARIA os danos porventura causados por seus
empregados no ambito deste Poder, requerendo as providéncias reparadoras, no prazo
de 48 (quarenta e oito) horas.

6.17. A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade do
Contratado, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfei¢cdes técnicas, vicios redibitorios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade
inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade do Contratante ou de seus
agentes, gestores e fiscais, de conformidade.

6.18. As disposicOes previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no
Anexo VIII da Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a
contratagdo, por for¢a da Instrucdo Normativa Seges/ME n° 98, de 26 de dezembro de 2022.

Fiscalizacdo Administrativa

6.19. O fiscal administrativo do contrato verificardA a manutencdo das condi¢cdes de
habilitacdo da contratada, acompanhard o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a
formalizacdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos
comprobatorios pertinentes, caso necessario.

6.20. Caso ocorra descumprimento das obrigagcBes contratuais, o fiscal administrativo do
contrato atuard tempestivamente na solugcdo do problema, reportando ao gestor do contrato
para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia.

Gestor do Contrato
6.21. Cabe ao gestor do contrato:

a) coordenar a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizacdo do contrato
contendo todos os registros formais da execuc¢do no histérico de gerenciamento do
contrato, a exemplo da ordem de servigo, do registro de ocorréncias, das alteracdes e
das prorrogacdes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da
necessidade de adequacfes do contrato para fins de atendimento da finalidade da
administracéo.

b) acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias
relacionadas a execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso,
a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.

¢) acompanhar a manutencédo das condi¢cdes de habilitacdo da contratada, para fins de
empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal
da liquidag&o e do pagamento da despesa no relatdrio de riscos eventuais.
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7.

7.1.

d) emitir documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigaces assumidas pelo
Contratado, com mencdo ao seu desempenho na execuc¢ao contratual, baseado nos
indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas,
devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes.

e) tomar providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de
responsabilizagédo para fins de aplicacdo de sanc¢fes, a ser conduzido pela comisséo de
gue trata o art. 158 da Lei n°® 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com
competéncia para tal, conforme o caso.

f) elaborar relatério final com informacdes sobre a consecucéo dos objetivos que tenham
justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento
das atividades da Administracéo.

g) enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos
procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacédo e
gestado nos termos do contrato.

CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

A avaliacdo da execucdo do objeto também utilizara: Inspecbes Técnicas, Pesquisa

de Satisfacdo e as informacbes de usuarios subsidiardo decisdes a respeito da prorrogacao
contratual e de eventuais aplicacdes de sancdes.

7.2.

Sera indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade

verificada, sem prejuizo das sancdes cabiveis, caso se constate que o Contratado:

a) ndo produziu os resultados acordados,

b) deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades
contratadas; ou

c) deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execucdo do
servigo, ou os utilizou com qualidade ou quantidade inferior & demandada.

7.3. A afericdo da execugao contratual para fins de pagamento considerara os seguintes
critérios:

7.3.1 Qualidade na prestacéo do servi¢co contratado; e

7.3.2 Garantia da continuidade do servi¢o contratado.

Do recebimento

7.4.

Por se tratar de cessado de uso de bem publico, ndo serd emitida Nota Fiscal/Fatura.

7.6.1 A contratante realizard inspecdo minuciosa de todos o0s servigos executados, por meio do
fiscal de contrato com a finalidade de verificar a execucdo dos servicos se constatar e
relacionar adequacdes que se fizerem necessérias.
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7.5. Quando a fiscalizagéo for exercida por um unico servidor, o Termo Detalhado devera
conter o registro, a andlise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execugdo do contrato, em
relacdo a fiscalizacdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios,
devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.6. Os servigos serdo fiscalizados regularmente durante a vigéncia do contrato, por
servidor, para verificagdo da qualidade do servico e consequente aceitagcdo mediante termo,
obedecendo os seguintes procedimentos:

7.6.1 Emitir documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial, quando houver, no cumprimento de obriga¢des assumidas pelo
Contratado, com mencdo ao seu desempenho na execu¢do contratual, baseado em
indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas,
devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagbes, conforme
regulamento.

7.6.2 Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentacdo apresentada pela
fiscalizacdo e, caso haja irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento da
despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando ao Contratado, por
escrito, as respectivas corregoes;

7.6.3 Emitir documento de execucédo do servigos para efeito de recebimento definitivo dos
servigcos prestados, com base nos relatérios e documentagfes apresentadas; e

7.6.4 Comunicar a empresa para que providencie as adequacdes necessarias.

7.7. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e
pela seguranca do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucdo do
contrato.

Prazo de pagamento

7.8. Por se tratar de concessao ndo onerosa de uso de area publica ndo havera cobranca e
titulo de aluguel, pelas motivacées justificadas no tépico 17 no Estudo Técnico Preliminar 01
12025.

7.9. O pagamento referente as despesas de servicos de fornecimento de energia elétrica /
agua / esgoto serd mensal, sendo o valor validado pela Fiscalizagdo do Contrato.

7.9.1. Sobre a despesa com fornecimento de energia elétrica / agua / esgoto, o célculo
serd realizado através da estimativa, conforme critérios estabelecidos no ETP 01/2025.

7.9.2. O pagamento da tarifa de energia elétrica/agua/esgoto, serdo realizados pela
CONCESSIONARIA através de Guias de Recolhimento da Unido (GRU) todo més.

7.9.3. Caso ocorra atraso no pagamento da GRU referente as despesas de energia
elétrica, aplicar-se-do as seguintes sancoes:

7.9.3.1. Até 30 dias ap6s o vencimento:

a) Multa Moratoéria de 0,3% (trés décimos por cento) por dia de atraso
injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta)
dias;

b) Juros de 1% ao més.
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7.9.3.2. Acima de 30 dias de atraso a CONCEDENTE estara autorizada a promover a
rescisao do contrato, sem prejuizo a penalizacao.

Forma de pagamento

7.11. A CONCESSIONARIA devera ressarcir mensalmente o valor correspondente ao
consumo de energia elétrica / agua / esgoto, apresentando comprovante de quitacdo ao fiscal
do contrato. O valor serd calculado pela Administracdo, que emitirh uma Guia de Recolhimento
da Unidao (GRU) conforme detalhado no Estudo Técnico Preliminar e neste Termo de
Referéncia.

Reajuste nos valores dos itens comercializados pela Concessionaria

7.12. Os precos inicialmente contratados séo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano
contado da data de assinatura do contrato.

7.13. Durante toda a vigéncia do contrato, em suas possiveis prorrogacdes, a
CONCESSIONARIA, devera manter o desconto concedido em sua proposta inicial.

7.14. Apés o interregno de um ano, 0s precos iniciais poderéo serdo reajustados, a pedido
da CONCESSIONARIA, mediante a aplicacéo, do indice Nacional de Precos ao Consumidor
Amplo - IPCA - acumulado de forma proporcional ao desconto concedido em sua proposta
inicial.

7.14.1 Por IPCA acumulado entende-se 0 acumulado nos 12(doze) meses anteriores a
solicitacdo de reajuste.

7.14.2 O reajuste ndo sera concedido de forma automatica, devendo ser formalmente
solicitado pela CONCESSIONARIA.

7.14.3 Os reajustes posteriores somente poderdo ser solicitados apds, no minimo, 12
(doze) meses da concessao do ultimo reajuste.

7.15. Para aplicacdo do reajuste proporcional ao desconto concedido, deve-se utilizar a
formula a seguir:

Reajuste a ser aplicado (RA) = IPCA acumulado x (1- Desconto concedido)

Por exemplo, considerando:

. IPCA Acumulado = 4%
. Desconto concedido = 19%
. O reajuste a ser aplicado sera de 3,24%, da forma que segue:

4% x (1-19%)
0,04 x (1-0,19)
0,04 x 0,81

0,0324 = 3,24%
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7.16. O percentual de reajuste obtido pela formula prevista no item anterior poderé ser
aplicado a todos os subitens individualmente.

P P x (RA)

reajustado ~ Patual praticado

7.17. Considerando que o contrato pode ser prorrogado por até 10 (dez) anos, a utilizacao
dessa metodologia subsidia a manutencdo do equilibrio econémico financeiro sem
comprometer os descontos que beneficiam a comunidade escolar e que justificam a nao
onerosidade da concesséo.

7.18. Justifica-se a aplicacdo da férmula para que o0s precos praticados pela
CONCESSIONARIA, ao longo do periodo de vigéncia do contrato, permanecam condizentes
com sua proposta vencedora do certamente licitatdrio, mantendo o desconto ofertado aos
usuarios da Cantina Escolar e fazendo jus a ndo onerosidade da concessao.

7.19. Se o reajuste fosse aplicado integralmente ao preco original, em poucos ciclos de
reajuste o desconto perderia seu efeito, pois 0s novos valores cresceriam a partir de uma base
maior do que a inicialmente concedida. Com a férmula proporcional, garantimos que:

a) O desconto concedido permaneca constante ao longo dos reajustes.
b) O reajuste seja aplicado sobre o valor efetivamente praticado (apds o desconto).

c) O efeito da inflagcdo ndo elimine gradualmente o beneficio concedido no inicio do
contrato.

7.20. A aplicacédo do IPCA de forma proporcional ao desconto concedido assegura que o
reajuste seja justo e equilibrado, preservando a relacdo de precos originalmente acordada.
Sem esse ajuste, o desconto inicial seria progressivamente absorvido pelo aumento dos
precos, resultando em um valor efetivo maior do que o esperado ao longo do tempo.

7.21. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou
de qualquer forma ndo possa(m) mais ser utilizado(s), sera(ao) adotado(s), em substituicdo, o
(s) que vier(em) a ser determinado(s) pela legislagdo entdo em vigor.

7.22. Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo
indice oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.23. O reajuste sera realizado por apostilamento.

8. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS
8.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n°® 14.133, de 2021, o Contratado
que:

a) der causa a inexecucao parcial do contrato;

b) der causa a inexecucdo parcial do contrato que cause grave dano a
Administragdo ou ao funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecucdao total do contrato;
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d) ensejar o retardamento da execuc¢do ou da entrega do objeto da contratacdo
sem motivo justificado;

e) apresentar documentacdo falsa ou prestar declaracdo falsa durante a execucéo
do contrato;

f)  praticar ato fraudulento na execucédo do contrato;
g) comportar-se de modo inidbneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

8.2. Serdo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infracbes acima descritas as
seguintes sanc¢des:

8.2.1 Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecucdo parcial do contrato,
sempre que néo se justificar a imposi¢céao de penalidade mais grave;

8.2.2 Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas

alineas “b”, “c” e “d” do subitem acima, sempre que ndo se justificar a imposicdo de
penalidade mais grave;

8.2.3 Declaracgdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas
descritas nas alineas “e”, “f”, “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b”, “c” e

“d”, que justifiguem a imposicéo de penalidade mais grave.
8.2.4 Multa:

8.2.4.1. Moratoria, para as infracbes descritas no item “d”, de 0,5% (cinco
décimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela
inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias.

8.2.4.2. Moratéria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso
injustificado sobre o valor total do contrato, até o maximo de 2% (dois por cento),
pela inobservancia do prazo fixado para apresentacdo, suplementacdo ou
reposicao da garantia;

8.2.4.2.1. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresentacao,
suplementacdo ou reposicdo da garantia autoriza a Administragdo a promover a
extincdo do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas
clausulas, conforme dispde o inciso | do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

8.2.4.3. Compensatoria, para as infragdes descritas acima alineas “e” a “h” de
5% (cinco por cento) a 10% (dez por cento) do valor da contratacéo.

8.2.4.4. Compensatoria, para a inexecucao total do contrato prevista acima na
alinea “c”, de 5% (cinco por cento) a 10% (dez por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.5. Compensatoria, para a infracdo descrita acima na alinea “b”, 5% (cinco
por cento) a 10% (dez por cento) do valor da contratacao.

8.2.5.6. Compensatoria, em substituicdo a multa moratéria para a infracdo
descrita acima na alinea “d”, de 5% (cinco por cento) a 10% (dez por cento) do
valor da contratacao.
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8.2.4.7. Compensatéria, para a infracdo descrita acima na alinea “a”, de 5%
(cinco por cento) a 10% (dez por cento) do valor da contratagéo.

8.3. A aplicagdo das sancdes previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hipotese
alguma, a obrigacao de reparacéo integral do dano causado ao Contratante.

8.4. Todas as sangdes previstas neste Termo de Referéncia poderdo ser aplicadas
cumulativamente com a multa.

8.5. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data de sua intimacao.

8.6. Se a multa aplicada e as indenizacfes cabiveis forem superiores ao valor do
pagamento eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor,
a diferenca sera descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente.

8.7. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias,
a contar da data do recebimento da comunicacéo enviada pela autoridade competente.

8.8. A aplicacao das sancdes realizar-se-4 em processo administrativo que assegure o
contraditério e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput
e paragrafos do art. 158 da Lei n°® 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de
licitar e contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

8.8.1 Para a garantia da ampla defesa e contraditorio, as notificacdes serdo enviadas
eletronicamente para os enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem
como os cadastrados pela empresa no SICAF.

8.8.1 Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no
Sicaf serdo considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegacdo de
desconhecimento das comunicacfes a eles comprovadamente enviadas.

8.9. Na aplicacao das sancdes serdo considerados:
a) a hatureza e a gravidade da infracdo cometida;
b) as peculiaridades do caso concreto;
C) as circunstancias agravantes ou atenuantes;
d) os danos que dela provierem para o Contratante; e

e) a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme
normas e orientagcfes dos 6rgaos de controle.

8.10. Os atos previstos como infracbes administrativas na Lei n° 14.133, de 2021, ou em
outras leis de licitacdes e contratos da Administragdo Publica que também sejam tipificados
como atos lesivos na Lei n°® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos
mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na referida
Lei.

8.11. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que
utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos
previstos neste Termo de Referéncia ou para provocar confusédo patrimonial, e, nesse caso,
todos os efeitos das sancdes aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus
administradores e sOcios com poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a
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empresa do mesmo ramo com relacdo de coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o
Contratado, observados, em todos os casos, o contraditério, a ampla defesa e a
obrigatoriedade de andlise juridica prévia.

8.12. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de
aplicacdo da sancdo, informar e manter atualizados os dados relativos as sanc¢des por ela
aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas
(CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP), instituidos no ambito do Poder
Executivo Federal.

8.13. As sanc¢des de impedimento de licitar e contratar e declaracéo de inidoneidade para
licitar ou contratar sdo passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n°® 14.133, de 2021.

8.14. Os débitos do Contratado para com a Administracdo Contratante, resultantes de multa
administrativa e/ou indenizacdes, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados,
total ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo
contrato ou de outros contratos administrativos que o Contratado possua com o mesmo 6rgao
ora Contratante, na forma da Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE
EXECUCAO

Forma de selecéo e critério de julgamento da proposta

9.1. O fornecedor serd selecionado por meio da realizacdo de procedimento de

LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adocéo do critério de
julgamento pelo MAIOR DESCONTO, sendo o desconto minimo estabelecido em 19%
(dezenove por cento).

Regime de Execucdao

9.2. O regime de execucédo do objeto serd de empreitada por preco global.
Exigéncias de habilitagdo

9.3. Para fins de habilitacéo, devera o interessado comprovar 0s seguintes requisitos:
Habilitacdo juridica

9.4. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por for¢ca de
lei, tenha validade para fins de identificagdo em todo o territério nacional;

9.5. Empresario individual: inscrigdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo
da Junta Comercial da respectiva sede;

9.6. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢éo de Microempreendedor
Individual - CCMEI, cuja aceitacao ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

9.7. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada
como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo,
estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus
administradores;
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9.8. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no
Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade
federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera
considerada como sua sede, conforme Instru¢cdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco
de 2020.

9.9. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas
do local de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.10. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria,
respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas
Mercantis onde opera, com averbacado no Registro onde tem sede a matriz;

9.11. Sociedade cooperativa: ata de fundacao e estatuto social, com a ata da assembleia
gue o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito ho Registro Civil das
Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n® 5.764,
de 16 de dezembro 1971.

9.12. Consorcio de empresas: contrato de consoércio devidamente arquivado no Registro
Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis (art. 279 da Lei n°®
6.404, de 15 de dezembro de 1976) ou compromisso publico ou particular de constitui¢éo,
subscrito pelos consorciados, com a indicacdo da empresa lider, responsavel por sua
representacao perante a Administracao (art. 15, caput, | e I, da Lei n°® 14.133, de 2021).

9.13. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracfes
ou da consolidacao respectiva.

Habilitacdo fiscal, social e trabalhista

9.14. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de
Pessoas Fisicas, conforme o caso;

9.15. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentagcéo de
certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios
federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a
Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02 de outubro de 2014, do
Secretério da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.16.  Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servi¢co (FGTS);

9.17. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante
a apresentacao de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo
VII-A da Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de
maio de 1943;

9.18. Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes Distrital ou Municipal relativo ao
domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o
objeto contratual;

9.19. Prova de regularidade com a Fazenda Distrital ou Municipal do domicilio ou sede do
fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;
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9.20. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto
contratual, devera comprovar tal condicao mediante a apresentacdo de declaracdo da Fazenda
respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

9.21. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificagdo Econ6mico-Financeira

9.22. certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede
do interessado, caso se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacdo na
licitacdo/contratacdo, ou de sociedade simples;

9.23.  certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;

9.24. balanco patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstra¢des
contébeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, comprovando, para cada exercicio, indices de
Liguidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um).

9.24.1 Caso a empresa apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos
indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), seré
exigido, para fins de habilitacdo, patriménio liquido minimo de de 10% do valor total
estimado da contratacao.

9.24.2 Capital Circulante Liquido ou Capital de Giro (Ativo Circulante - Passivo
Circulante) de, no minimo, 16,66% (dezesseis inteiros e sessenta e seis centésimos por
cento) do valor estimado da contratacdo; e

9.24.3 Patrimbnio liquido de 10% (dez por cento) do valor estimado da contratacédo

9.25. Os documentos referidos acima limitar-se-ao ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa
juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos;

9.26. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela
Receita Federal do Brasil para transmisséo da Escrituragdo Contabil Digital - ECD ao Sped.

9.27. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste termo de referéncia devera ser
atestado mediante declaracdo assinada por profissional habilitado da area contabil,
apresentada pelo fornecedor.

9.28. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo/contratacdo deverdo atender
a todas as exigéncias da habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contdbeis pelo
balanco de abertura.

Qualificacéo Técnica

9.29. Declaracdo de que a empresa tomou conhecimento de todas as informacfes e das
condicbes locais para o cumprimento das obrigacdes objeto da contratacdo, conforme Anexo V.

9.29.1 Essa declaracdo podera ser substituida por declaracdo formal assinada pelo
responsavel técnico do interessado acerca do conhecimento pleno das condicbes e
peculiaridades da contratacao.

Qualificacd@o Técnico-Operacional
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9.30. Comprovacdo de aptiddo para execucdo de servico similar, de complexidade
tecnoldgica e operacional equivalente ou superior a do objeto desta contratagdo, ou do item
pertinente, por meio da apresentacao de certiddes ou atestados emitidos por pessoas juridicas
de direito publico ou privado, ou pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

9.30.1 Para fins da comprovacédo de que trata este subitem, os atestados deverédo
dizer respeito a contrato(s) executado(s) com as seguintes caracteristicas minimas:

9.30.1.1. contrato(s) que comprove(m) a experiéncia minima de 3 (trés) anos do
fornecedor na prestacdo dos servigos, em periodos sucessivos ou nao, sendo aceito o
somatério de atestados de periodos diferentes;

9.30.1.2. Os contratos, ou atestado, que comprovem a experiéncia em atender o
mesmo quantitativo de publico estimado para o atendimento das necessidades do
IFTM.

9.30.2 Serao admitidos, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo, a
apresentacdo e o somatério de diferentes atestados de servigos executados de forma
concomitante, pois essa situacdo equivale, para fins de comprovacdo de capacidade
técnico-operacional, a uma Unica contratagao.

9.30.3 Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da
matriz ou da filial do fornecedor.

9.30.4 O fornecedor disponibilizara todas as informacdes necesséarias & comprovacao
da legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracao,
cépia do contrato que deu suporte a contratacdo, endereco atual do Contratante e local
em gue foram prestados o0s servicos, entre outros documentos.

9.30.5 Os atestados deverdo referir-se a servicos prestados no ambito de sua
atividade econémica principal ou secundaria especificadas no contrato social vigente.

9.31. Serdo aceitos atestados ou outros documentos habeis emitidos por entidades
estrangeiras quando acompanhados de tradugcdo para o portugués, salvo se comprovada a
inidoneidade da entidade emissora.

9.32. A apresentacao, pelo fornecedor, de certiddes ou atestados de desempenho anterior
emitido em favor de consdrcio do qual tenha feito parte serd admitida, desde que atendidos os
requisitos do art. 67, 88 10 e 11, da Lei n® 14.133/2021 e regulamentos sobre o tema.

Qualificagédo Técnico-Profissional

9.33. Comprovacgdo de vinculo com nutricionista, podendo ser prestador (a) de servico,
legalmente habilitado (a), que exercera papel de responsavel técnico(a), prezando pela
gualidade e seguranca do estabelecimento e dos alimentos.

9.33.1 O documento poderd ser substituido pela declaragdo de compromisso futuro
vinculada a condicdo de vencedor do licitante no certame licitatorio.

Disposicdes gerais sobre habilitacdo
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9.34. Quando permitida a participacdo na licitacdo/contratacdo de empresas estrangeiras
gque nao funcionem no Pais, as exigéncias de habilitacdo serdo atendidas mediante
documentos equivalentes, inicialmente apresentados em traducéo livre.

9.35. Na hipétese de o fornecedor ser empresa estrangeira que nao funcione no Pais, para
assinatura do contrato ou da ata de registro de pre¢os ou do aceite do instrumento equivalente,
os documentos exigidos para a habilitagéo seréo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e
apostilados nos termos do disposto no Decreto n° 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro
gue venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

9.36. N&ao serdo aceitos documentos de habilitacdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes,
salvo aqueles legalmente permitidos.

9.37. Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos dever&o estar em nome da matriz,
e se o fornecedor for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para
atestados de capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela propria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.38. Serdo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferencas de
nameros de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a
centralizacéo do recolhimento dessas contribuicdes.

Documentacdo complementar para cooperativas

9.39. Caso admitida a participagdo de cooperativas, sera exigida a seguinte documentagéo
complementar:

9.39.1 A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para
a contratacdo e que executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a
comprovacdo de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa,
respeitado o disposto nos arts. 49, inciso Xl, 21, inciso | e 42, §82° a 6° da Lei n. 5.764,
de 1971,

9.39.2 A declaracéo de regularidade de situagédo do contribuinte individual — DRSCI,
para cada um dos cooperados indicados;

9.39.3 A comprovacao do capital social proporcional ao nimero de cooperados
necessarios a prestagao do servigo;

9.394 O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107,

9.39.5 A comprovacdo de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos
cooperados gque executardo o contrato;

9.39.6 Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica
da cooperativa:

9.39.6.1. ata de fundacéo;
9.39.6.2. estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;

9.39.6.3. regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da
assembleia;
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9.39.6.4. editais de convocacdo das trés Ultimas assembleias gerais
extraordinarias;

9.39.6.5. trés registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato
em assembleias gerais ou nas reunides seccionais;

9.39.6.6. ata da sessdo que 0s cooperados autorizaram a cooperativa a contratar
0 objeto da contratagéo; e

9.39.6.7. Gltima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o
art. 112 da Lei n. 5.764, de 1971, ou uma declaragéo, sob as penas da lei, de que
tal auditoria ndo foi exigida pelo 6rgao fiscalizador.

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1. O valor de referéncia para aplicacdo do maior desconto é de R$402,72
(quatrocentos e dois reais e setenta e dois centavos), correspondente ao somatorio dos valores
unitarios dos subitens constantes do cardapio minimo a ser disponibilizado (vide Anexo | deste
Termo de Referéncia).

10.2. Considerando que o percentual minimo de desconto € de 19% (dezenove por cento),
o valor maximo é de R$326,20 (trezentos e vinte e seis reais e vinte centavos).

10.3. O valor referéncia foi obtido por meio de pesquisa de mercado, nos termos da IN 65
/2021 e Art. 23, inciso IV da Lei 14.133/2021 conforme bem delineado nos itens 12 e 13 do
Estudo Técnico Preliminar 01/2025.

10.4. Sera declarada vencedora a licitante que apresentar 0 maior desconto sobre o
valor de referéncia do Cardapio Minimo, desde que igual ou superior ao desconto
minimo estabelecido para a contratacao.

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1. Tratando-se de concessdo ndo onerosa, ndo havera despesas pecunidrias para a

administracdo publica CONCEDENTE, portanto dotacdo orcamentaria é dispensada no
contrato.

12. DISPOSICOES FINAIS

12.1. As informagdes contidas neste Termo de Referéncia ndo séo classificadas como
sigilosas.

12.2. Este Termo de Referéncia (TR) atende ao Instrumento de Padronizagéo da Instrucdo

dos Procedimentos de Contratagdo da Administracdo Publica Federal da Advocacia Geral da
Unido (AGU).

12.3. O Termo de Referéncia foi elaborado conforme minuta “Modelo de Termo de
Referéncia para Obras e Servigcos, exceto TIC — Lei n° 14.133, de 2021", atualizada em
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novembro/2024, disponibilizada pela Advocacia Geral da Unido em <https://www.gov.br/agu/pt-
br/composicao/cgu/cgu/modelos/licitacoesecontratos/14133/pregao-e-concorrencia> acessada
em 12 de fevereiro de 2025.

12.4. Para elaboracdo do Termo de Referéncia no Compras.net foi utilizado o modelo
do Artefato de Termo de Referéncia em Branco, uma vez que percebeu-se que as
minutas disponibilizadas no sistema ainda ndo estdo atualizadas conforme modelos
atualizados em novembro de 2024.

Paracatu-MG, 13 de fevereiro de 2025.

2. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

FLAVIA CORREA DA COSTA

Demandante e Presidente da Equipe de Planejamento da Contratacao

JAMILLE ARAUJO PAIXAO

Gestdo de Planejamento das Contratagdes

RHAYSSA BATISTA LISBOA MAGALHAES

Coordenadora Geral de Administracdo e Planejamento

Despacho: Direto Geral do IFTM Campus Paracatu

GUSTAVO ALEXANDRE DE OLIVEIRA SILVA

37 de 38


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm

UASG 158309 Termo de Referéncia 8/2025

Autoridade competente

38 de 38



. JAMILLE ARAUJO PAIXAO .
GESTAO DO PLANEJAMENTO DE CONTRATACOES

onm
. Documento assinado eletronicamente por JAMILLE ARAUJO PAIXAO, GESTAO DO
[T PLANEJAMENTO DE CONTRATACOES, em 13/02/2025, as 14:05, conforme horério oficial de

"}'EE'ET'{JATLO Brasilia, com fundamento no art. 42, § 32, do Decreto n2 10.543, de 13 de novembro de 2020.

Triangulo Mineiro

. FLAVIA CORREA DA COSTA .
GESTAO DO PLANEJAMENTO DE CONTRATACOES

onm
mmm Documento assinado eletronicamente por FLAVIA CORREA DA COSTA, GESTAO DO
(] PLANEJAMENTO DE CONTRATACOES, em 13/02/2025, as 14:16, conforme horério oficial de

II}IEEEI-RUAFP Brasilia, com fundamento no art. 42, § 32, do Decreto n? 10.543, de 13 de novembro de 2020.

Tridngulo Mineiro

RHAYSSA BATISTA LISBOA MAGQLHAES
COORDENADOR(A) GERAL DE ADMINISTRAGCAO E PLANEJAMENTO

s Documento assinado eletronicamente por RHAYSSA BATISTA LISBOA MAGALHAES,

i COORDENADOR(A) GERAL DE ADMINISTRACAO E PLANEJAMENTO, em 13/02/2025, as
INsTITuTO 14:31, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 42, § 32, do Decreto n?
FEDERAL  10.543, de 13 de novembro de 2020.

Tridngulo Mineiro

GUSTAVO ALEXANDRE DE OLIVEIRA SILVA
DIRETOR(A) GERAL

onm
==. Documento assinado eletronicamente por GUSTAVO ALEXANDRE DE OLIVEIRA SILVA,
[T DIRETOR(A) GERAL, em 13/02/2025, as 16:19, conforme horario oficial de Brasilia, com

"}'EE'ET'{JATLO fundamento no art. 42, § 32, do Decreto n2 10.543, de 13 de novembro de 2020.

Triangulo Mineiro

A autenticidade deste documento pode ser conferida no @ site
https://iftm.edu.br/autenticacao/ informando o cddigo verificador 9A2F416 e o
cédigo CRC D6D52789.

Referéncia: NUP: 23203.001404/2025-04 DOCS n2 0000692113


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://iftm.edu.br/autenticacao/?cod=9A2F416&crc=D6D52789&qrcode=bf0e49b2890525e87da19f413fd4d0c3&validateDOC=

UASG 158309 Estudo Técnico Preliminar 1/2025

Estudo Técnico Preliminar 1/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23203.005285/2024-70

2. Normativos que Disciplinam a Contratacao

A contratacdo obedecera aos preceitos de direito publico e, em especial, as disposicdes da
Lei n° 14.133/2021, da Instrucao Normativa SEGES n° 05/2017, do Guia Nacional de LicitacGes
Sustentaveis (em sua ultima edicao), bem como todas as clausulas do Plano Diretor de
Logistica Sustentavel do IFTM (https://iftm.edu.br/administracao/sustentabilidade/), dos
demais dispositivos legais vigentes e, ainda, ficara subordinado as condicGes e exigéncias
estabelecidas em Termo de Referéncia.

3. Instrumento de Padronizacao

* Este Estudo Técnico Preliminar (ETP) atende ao Instrumento de Padronizag&o da Instrugéo
dos Procedimentos de Contratacdo da Administragdo Publica Federal da ADVOCACIA-
GERAL DA UNIAO (AGU).

* Os materiais objetos dessa contratacdo ainda ndo estéo disponiveis nos instrumentos.

4. Descricao da necessidade
Concessao de area fisica para exploracdo comercial de Cantina /| Lanchonete

Sendo o Campus Paracatu situado em area rural e distante do perimetro urbano, é necessario a
disponibilizacao de alimentagéo aos alunos e servidores. Embora o campus tenha um espaco fisico
para cantina/lanchonete, ndo possui 0s materiais necessdarios, tampouco a méao de obra
demandada nesse tipo de servico, como cozinheiras, atendentes, dentre outros.

Diante disso, a alimentacdo sempre foi fornecida por empresa especializada do ramo. O contrato
atual de concesséo nao onerosa celebrado com a DM Refei¢des finaliza em fevereiro/2025, sendo
necesséria a celebracdo de um novo contrato para que os alunos e servidores nao figuem sem
figuem sem esse servico.

A concessao da érea fisica, dentro do Campus Paracatu, para exploracdo comercial de cantina
/lanchonete é uma necessidade prioritaria para atender estudantes e servidores do Campus, com
destaque para os estudantes dos cursos integrados, que permanecem no local durante todo o dia
e ndo possuem liberacdo para saida do Campus durante o intervalo das aulas para aquisicdo de
alimentos.
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A localizagdo do Campus, distante da cidade e de estabelecimentos que oferecam opcdes de
alimentacdo, torna esse servico essencial para garantir o bem-estar, a satde e o desempenho
académico dos alunos, além de atender as demandas dos servidores que também dependem
desse espaco para alimentacao.

Deve-se considerar que o IFTM - Campus Paracatu ndo dispde, em seu quadro de servidores, de
profissionais habilitados e devidamente especializados para o objeto em questdo, tendo a
necessidade da referida concessdo ndo onerosa para o0 fornecimento de alimentos nas
dependéncias do Campus;

A exploragcdo comercial por meio de concessdo nhdo onerosa possibilita que o espaco seja
utilizado por um prestador de servicos comprometido em oferecer produtos e refeicbes de qualidade
a precos acessiveis, atendendo as necessidades especificas da comunidade académica. Esse
modelo assegura, ainda, que 0 concessionario assuma 0s custos operacionais e de manutencao,
viabilizando o funcionamento continuo e eficiente do servico.

Com o contrato atual expirando em fevereiro de 2025, sem possibilidade de prorrogacao, é
fundamental que os procedimentos administrativos para a selecdo de um nhovo
concessionario sejam efetivados. Isso garantira que o processo ocorra de forma transparente e
dentro dos marcos legais, evitando qualquer interrupcdo no fornecimento de um servigo
indispensavel para a rotina diaria do Campus.

5. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Setor de Nutricao Flavia Corréa da Costa

6. Descricao dos Requisitos da Contratacao

E a Concessdo Administrativa ndo onerosa com desconto a ser aplicado em planilha de precos
(cardapio minimo) referente ao uso de espaco fisico para exploracdo comercial de pessoa juridica
especializada no ramo de CANTINA/LANCHONETE, em espago fisico pertencente ao IFTM
Campus Paracatu, visando atender a comunidade académica bem como visitantes eventuais, na
linha de fornecimento de refeicbes e lanches, em conformidade com o que determina as normas de
Saulde Publica, nos dias e horérios de funcionamento da instituicao.

Sera adotado como critério de julgamento para selecido da CONCESSIONARIA, o MAIOR
DESCONTO aplicado aos itens que irdio compor o CARDAPIO BASICO, anexo do presente
documento.

Os requisitos da contratacdo abrangem o seguinte:

1) Atender aos horérios de funcionamento previamente estabelecidos sendo que, o horario minimo
de funcionamento da cantina sera de 07:30h as 22h, com intervalo de 1 hora (1:30h as 14:30h) de
segunda a sexta-feira. Nos sabados letivos o horario sera diferenciado, assim como durante

periodos de férias escolares, sendo comunicado com pelo menos dois (02) dias de antecedéncia
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. A CONCESSIONARIA devera manter pontualidade no cumprimento do horario estipulado. O
horario podera ser alterado em caso de necessidade, apés acordo entre o Setor de Nutricdo -
SENU - IFTM - CAMPUS PARACATU e a CONCESSIONARIA;

2) Comercializar durante todos os turnos de funcionamento, no minimo, os itens do Cardapio
Padréo, conforme anexo do presente documento, podendo ainda, realizar o fornecimento de outros
itens que sejam apresentados previamente ao Setor de Nutricdo e devidamente aprovados por
este, apods tramites legais.

3) Nao serd permitida a comercializagdo de cigarro ou bebidas alcodlicas, ficando a
CONCESSIONARIA passivel de imediata rescisdo contratual e atribuidas as devidas
responsabilizacgdes.

4) E obrigatéria a utilizacdo de equipamentos quentes e frios como geladeiras, freezeres,
passthrough, estufas, para acondicionamento dos alimentos de exposi¢cdo para venda, de acordo
com as necessidades especificas de cada género alimenticio e demais necessidades de acordo
com termo de referencia contratual.

5) Promover diariamente, sem 6nus para o IFTM - Campus PARACATU, em estrita conformidade
com a legislagé@o vigente, o transporte do lixo, a remocao dos detritos e restos diarios de sua
atividade, bem como de qualquer objeto de sua propriedade que esteja em desuso.

6) Manter limpos e conservados todos o0s espagos internos e externos de uso da concessao,
inclusive as lixeiras.

7) E obrigatdria a realizacéo de dedetizacdo e desratizacéo do estabelecimento, no periodo previsto
na legislac&o sanitaria, sendo esta acdo uma obrigacdo as expensas da CONCESSIONARIA.

8) E terminantemente proibida a producdo e comercializacdo de alimentos fritos, refrigerantes,
doces, pirulitos, chicletes e balas nas dependéncias do IFTM - Campus PARACATU.

9) A CONCESSIONARIA devera produzir os alimentos (cozidos ou assados), em dependéncia
prépria, e transporta-los, respeitando as normas de vigilancia Sanitaria, até as dependéncias do
IFTM.

10) E de responsabilidade da CONCESSIONARIA disponibilizar o veiculo para transporte dos
alimentos até o local a ser atendido, compativel com a quantidade contratada, sendo observadas as
normas vigentes de vigilancia sanitéria.

11) E de responsabilidade da CONCESSIONARIA disponibilizar m&o-de-obra especializada,
pessoal técnico operacional e administrativo para desenvolver todas as atividades previstas (como,
por exemplo nutricionista no quadro técnico), capacitados e em numero suficiente (MINIMO de 2
caixas, 2 atendentes de balcao e 2 de pistas para o periodo de lanches da manha, tarde e
noite, almoco e jantar, além do preposto), os colaboradores da empresa que manipulam
alimentos nao poderao ficar no caixa e nem lavar os banheiros que serdo usados pelos funcionarios
da empresa. Os detalhes seré@o descritos no item 7 e termo de referencia contratual.

12) Todas as pessoas que trabalham na Lanchonete/Cantina deverdo utilizar vestuério adequado a
natureza do servico; sendo expressamente vedado a todos o uso de chinelos, sandalias, bermudas,
camisas sem manga, unhas grandes e com esmalte, brincos, anéis, aliancas, entre outras
proibicbes das normas sanitarias. Os detalhes serdo descritos no item 9 e termo de referencia
contratual.

13) Todas as pessoas que manipulam os alimentos, do preparo ao servi¢o, deverdo se utilizar de
toucas cobrindo todo o cabelo e ouvido, realizar a correta assepssia das maos e calcgar as luvas. Os
detalhes serdo descritos no item 9 e termo de referencia contratual.
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14) Deveréa ser mantido rigoroso asseio, has pessoas, nos utensilios, nas instalagdes e no local da
Cantina/Lanchonete.

15) E de responsabilidade da concessionaria a disponibilizacdo de equipamentos e utensilios em
guantidades adequadas e suficientes para o pleno funcionamento das atividades do Servigo de
Cantina / Lanchonete bem como materiais de consumo em geral, utensilios, descartaveis, materiais
de higiene e limpeza, entre outros necessarios para a perfeita execucéo dos servigos.

16) E dever da CONCESSIONARIA, portar-se com urbanidade e exigir que seus empregados ajam
da mesma forma.

17) Responsabilizar-se pelos materiais, produtos, ferramentas, instrumentos e equipamentos
disponibilizados para a execuc¢édo dos servigos, nao cabendo ao IFTM qualquer responsabilidade
por perdas decorrentes de roubo, furto ou outros fatos que possam vir a ocorrer.

18) Cumprir a legislacdo e as normas Trabalhistas e as relativas a Seguranca e Medicina do
Trabalho, diligenciando para que seus funciondrios trabalhem com Equipamento de Protegéo
Individual (EPI) nas atividades que exigirem tal atitude e executem o0s testes necessarios e
definidos na legislacédo pertinente. A fiscalizacdo da CONCEDENTE podera paralisar os servicos,
enquanto tais funcionarios ndo estiverem protegidos, ficando o 6nus da paralisacdo por conta da
CONCEDENTE.

19) Responsabilizar-se por danos causados ao patriménio do IFTM, ou de terceiros, ocasionados
por seus funcionérios, em virtude de falha e/ou negligéncia, dolo ou culpa, durante a execuc¢éo do
objeto contratado, arcando com as despesas necessarias ao restabelecimento das condicdes
originais.

20) Submeter seus funcionarios aos regulamentos de seguranca e disciplina instituidos pelo IFTM
durante o tempo de permanéncia nas suas dependéncias.

21) Manter sigilo, ndo reproduzindo, divulgando ou utilizando em beneficio proprio, ou de terceiros,
sob pena de responsabilidade civil, penal e administrativa, sobre todo e qualquer assunto de
interesse do IFTM ou de terceiros de que tomar conhecimento em razdo da execucdo do objeto
contratual.

22) Assumir a responsabilidade por todas as providéncias e obrigacdes estabelecidas na legislagédo
especifica de acidentes do trabalho, quando, em ocorréncia da espécie, forem vitimas o0s seus
funcionarios, quando da execugéo dos servigos, ou em conexdo com ele, ainda que acontecido em
dependéncia do IFTM.

23) Assumir todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civil ou penal, relacionadas a
execucao dos servicos, originalmente ou vinculada por prevengdo, conexao ou continéncia.

24) Responsabilizar-se pelo pagamento de eventuais multas aplicadas por quaisquer autoridades
federais, estaduais e/ou municipais, em consequéncia de fato a si imputavel e relacionada aos
servigos contratados.

25) Manter, durante todo o periodo de vigéncia do ajuste, todas as condi¢bes que ensejaram sua
contratacéo.

26) Substituir qualguer empregado, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas, cuja atuacéao,
permanéncia e/ou comportamento sejam julgados prejudiciais, inconvenientes e/ou insatisfatérios;

27) Proceder por sua conta aos exames médicos admissional, periddico e demissional dos
funcionarios;
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28) Efetuar controle periddico dos riscos ambientais decorrentes de agentes fisicos, quimicos e
biolégicos. O exercicio do trabalho em condicBes de insalubridade assegura ao empregado a
percepcdo de adicional de saldrio, despesa essa também de responsabilidade da
CONCESSIONARIA;

29) Respeitar as recomendacfes da legislacao vigente relativa a ergonomia;

30) Assumir a responsabilidade por todos os encargos sociais, comerciais, tributarios, trabalhistas,
previdenciarios e outras obrigacdes legais referentes a execucdo dos servicos de engenharia
obrigando-se a salda-los na época propria, sendo que a inadimpléncia com referéncia a tais
encargos e obrigacBes nao transfere a CONCEDENTE a responsabilidade pelo seu pagamento,
nem poderd onerar o objeto do contrato, renunciando a CONCESSIONARIA expressamente
qualquer vinculo de solidariedade, ativa e passiva, com a CONCEDENTE;

31) Manter o profissional (ou profissionais) indicado(s) como responsavel (is) técnico(s)
acompanhando a execucao do objeto do contrato, admitindo-se a sua substituicdo por outro de
experiéncia equivalente ou superior devidamente comprovada, ap0s prévia comunicacdo e
concordancia da CONCEDENTE.

32) A CONCESSIONARIA deve proceder com manutencdo preditiva, preventiva e corretiva dos
equipamentos que vierem a ser disponibilizados pela CONCEDENTE e restituir o imovel e
equipamentos e mobilidrios cedidos, ao término do prazo de vigéncia contratual ou determinado
findo prematuramente, na forma como o recebeu, salvo os desgastes normais da acédo do tempo e
uso. Exceto aqueles identificados por técnicos gabaritados (escolhidos pelo IFTM para analise ,
caso necessario), como sendo mau uso ou falta de manutencéo.

33) A CONCESSIONARIA devera além dos critérios de sustentabilidade inseridos ao longo
dos documentos (Estudo Técnico Preliminar - ETP e Termo de Referéncia - TR), atender os
requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratagées Sustentaveis, bem como todas
as clausulas do Plano Diretor de Logistica Sustentavel do IFTM (https://iftm.edu.br
ladministracaolsustentabilidade/).

INFORMACOES IMPORTANTES PARA AUXILIAR NO DIMENSIONAMENTO DA
PROPOSTA

1. Estima-se que em 2025 estardo matriculados um total de 1230 alunos no IFTM — Campus
Paracatu, sendo aproximadamente 630 durante o periodo diurno e 600 no periodo noturno.
Além de 122 servidores e 21 funcionarios terceirizados. Este quantitativo podera sofrer
alteracdes durante a execuc¢do do contrato.

2. Sao servidas, em média, 140 refei¢cdes durante o almoco e, durante o intervalo do noturno,
15 jantas e 40 porgoes.

3. A quantidade descrita acima N A O constitui qualquer compromisso presente ou futuro, por
parte da CONCEDENTE, de aquisicdo do total de refeicbes, que ndo poderda ser
responsabilizada, também, por variacdes na quantidade de refeicdes a serem servidas pela
CONCESSIONARIA.

7. Da Fiscalizacao e Acompanhamento
7. DA FISCALIZAGAO E ACOMPANHAMENTO DOS SERVIGOS DA CONTRATAGAO

1) Nos termos da Lei n° 14.133, de 2021, a Administracdo designara um representante para
acompanhar e fiscalizar a execugédo do Contrato, anotando em registro proprio todas as ocorréncias
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relacionadas com a execucédo e determinando o que for necessario a regularizacao das falhas ou
defeitos observados de acordo com as resolugdes RDC N° 216/04 e RDC N° 275/05 da Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria ou outras que vierem substitui-las.

2) Sem prejuizo da plena responsabilidade da CONCESSIONARIA perante a Administracéo, 6rgios
ou terceiros, 0s servicos estardo sujeitos a ampla e irrestrita fiscalizacdo, a qualquer hora, e em
todas as etapas, e a presenca do Fiscal do Contrato ndo diminuird a responsabilidade da empresa
na sua execucao.

3) O Fiscal do Contrato tera livre acesso ao interior das areas concedidas e a ele cabera fiscalizar a
guarda, armazenamento, selecdo dos produtos e devera exigir o cumprimento de todos os itens da
proposta da empresa quanto a qualidade dos lanches servidos, além dos seguintes:

3.1) A qualidade dos produtos finais fornecidos, como o sabor e a apresentacdo das refeigcfes.

3.2) A limpeza da area fisica, equipamentos, moveis e utensilios utilizados na execucdo dos
Servigos;

3.3) Os habitos de higiene e a limpeza dos uniformes dos funcionarios;
3.4) O estado de funcionamento dos equipamentos e conservacdo dos moveis.

3.5) Notificar a empresa, por escrito, em caso de eventuais imperfeicbes na execucéo dos servicos,
determinando prazo para a correcao.

3.6) Propor ou acompanhar vistorias que eventualmente sejam realizadas pela Secretaria de Saude
ou outro érgdo competente.

Y

3.7) Comunicar a autoridade competente quaisquer anormalidades ocorridas no decurso dos
servigos, durante a vigéncia do contrato.

3.8). Propor e acompanhar pesquisa de opinido da clientela da lanchonete, visando apurar o grau
de satisfacdo dos usuarios sobre 0s servicos prestados, sugerindo alteragfes dos itens abaixo da
expectativa.

3.9) As decisbes e providéncias que ultrapassarem a competéncia do representante deverdo ser
solicitadas ao seu gestor, em tempo habil para adocédo das medidas convenientes.

4) Da mesma forma, a Concessionaria devera indicar um preposto para, se aceito pela
Administracado, representa-la na execucédo do Contrato.

5) Quaisquer exigéncias da fiscalizacao, inerentes ao objeto do Contrato, deverdo ser prontamente
atendidas pela Concessionaria, sem 6nus para o IFTM Campus Paracatu.

O Termo de Referencia e a fiscal de contrato serdo sempre a referéncia para quaisquer
questionamentos primarios.

7.1. DA SUBCONTRATACAO

1. A CONCESSIONARIA ndo podera ceder, transferir ou subcontratar, no todo ou em parte, 0s
servicos de ALIMENTACAO COLETIVA (almogo, jantar, porcdes) constantes no objeto deste
documento (atividade direta).

2. Caso a CONCESSIONARIA necessite utilizar o recurso de subcontratacdo para o fornecimento
de ALGUM ITEM DOS LANCHES, sera preciso comunicar, POR ESCRITO ao Fiscal da
CONCEDENTE, para que se proceda a devida andlise e procedimentos administrativos.
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3. Os servigos indiretos, como manuten¢éo de equipamentos, dedetizagéo, limpeza da caixa de
agua e rede de esgoto poderao ser subcontratados. Os contratos advindos dessas subcontratacdes
deveréo ser apresentados ao fiscal do CONCEDENTE tdo logo sejam realizados.

8. Cardapios e distribuicao dos alimentos
8. CARDAPIOSE DISTRIBUICAO DOSLANCHESE DASREFEICOES

a) O Termo de Referéncia informaré a tabela referente ao Padrao de Identidade e Qualidade
(PIQ) das matérias primas para os L anches e Refei¢cdes do certame.

b) No Termo de Referéncia constard o “Cardapio Minimo Diario”, que sera ofertado para
compor a planilha de pregos dos L anches que balizar & o certame.

c) O Cardapio minimo e informagdes PIQ constamesse cardapio também consta no anexo Xl
deste ETO 01/2025

e Aguamineral gasosa (garrafa);

e Aguamineral no gasosa (garrafa);

¢ Agua de coco (sem conservantes);

* Bebidas lacteas. sabor chocolate, morango, coco, cappuccino, aveia entre outros produtos
similares;

e Café

* Café com leite (opcional: leite desnatado);

SUCOSDE FRUTA INDUSTRIALIZADOS ( TETRAPACK ou LATA)

SUCOS COM A FRUTA (da estagdo) ou A POLPA DA FRUTA ou a FRUTA CONGELADA
(preparados com ou sem acucar, de acordo com o pedido do cliente):

* Abacaxi (com ou sem hortel 8);
* Acerolg;

* Acai;

* Cau;

¢ Cupuagu,

e Goiaba;

* |aranja(natura);

® | aranjacom acerolg;
* Limdo (natural);

* Morango;

* Mamao;

* Manga;

* Maracujg;

* Morango;

Maméao;

Manga;

Maracuja;

Melancia;

Meldo;
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® Tamarindo;
® Uva; etc...

VITAMINA (LEITE + FRUTA IN NATURA OU CONGELADA

Abacate;
Banana;
Mamado
Manga;
Maca;
Morango;
Etc.

SANDUICHE NATURAL
* Sanduiche natural de queijo, frango e salada (alface, tomate, cenoura ralada);
QUITANDAS (versdo normal eintegral)

Bolos caseiros (cenoura, laranja, milho, fubd);
Mini broas;

Pdo de queijo;

Péo de sal (com queijo ou com presunto e mussarela);
Pdo e batata frio ou quente (recheio de queijo e frango)

SALGADOSASSADOS

* Mini pizzas
¢ Enroladinho
* Risoles;

* Edfirra;

* Tortas, €etc.

SOBREMESAS

* Frutas: in natura e salada de frutas (com suco de frutain natura);

* Gelatina(sem calda);

Pudim;

Mousse;

Barra de cereal;

Picolés e Sorvetes de fruta em porcdes individuai s embal ados previamente;
Acali ( sem caldas de sabores diversos, sem leite ninho, sem leite condensado)

Observacgdo: Para venda de qualquer produto que n&o conste no cardépio acima, deve-se solicitar
autorizacao, por escrito, ao Fiscal da CONTRATANTE para que se proceda a devida andlise e
procedimentos administrativos.

Para compor a planilha de pregos que balizara o certame das refeicdes (ALMOCO, JANTAR E
PORCOES) dever o ser observadas as condicdes para elaboracio dos CARDAPIOS conforme
anexo XI| deste ETP 1/2025.

‘REFEIC}AO ‘TIPO ‘COMPOSICAO ‘ ‘QUANTIDADE ‘
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PORCIONAMENTO

ralados crus

+ Legumes
Picados cozidos

AO USUARIO*
Arroz branco e . Consumo a
. Livre
integral vontade
Acompanhamentos
Quentes Feijao tipo 1
. . Consumo a
(carioca ou Livre
vontade
preto)
Cz%rne (bovina, . Minimo de 160
suina, pescado Porcionado
a 250 gramas
ou frango)
Prato Principal
+ A base de
legumes ou
ALMOCO 1 Opgéao** verduras, Livre Consumo a
massas, vontade
E farinaceos
JANTAR diversos
03 Opcodes
Folhosos
picados crus
+ Livre Consumo a
vontade
Legumes
picados ou

Obs.: Os cardapios propostos neste item poderdo ser modificados por similares pela

CONTRATANTE, a qualquer tempo, conforme conveniéncia e oportunidade, sem que destoem
das premissas basicas nutricionais ou causem elevacéo de valor, a fim de atender reclamacdes
dos usuérios ou adaptacao a ingredientes de tempor ada.

*Para o item “ Porcionamento ao Usuéario”, descrito natabela, devera ser observado o seguinte:

a) As saladas dispostas no bal céo refrigerado deverdo ser servidas livremente pelo préprio usuario;

b) Os acompanhamentos (arroz e feijao) e a guarnicdo dispostos no bal cdo aquecido dever&o ser servidos|
ivremente pelo préprio usuario.
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c) O prato principal sera porcionado por funcionario da CONCESSIONARIA de acordo com o
estabelecido pelo CONCEDENTE.

d) Nos dias em que forem servidos galinhada, feijoada 0 u pescado, a CONCESSIONARIA devera
oferecer outras opcbes de prato principal e acompanhamentos, como op¢ao para escolha pelo usuario,
conforme descrito abaixo:

1. Galinhada: servir uma opc¢do de carne ou ovo de galinha e arroz branco;

2. Feijoada ou Pescado: servir uma outra opcao de carne ou ovo de galinha;

3. O ovo de galinha podera ser servido cozido, como omelete, pangueca ou ovo mexido. Nao poderdo
ser servidos ovos fritos.

** Opcao geral eopcdo Vegetariana:

a) Para a opc¢do vegetariana devera ser considerado aproximadamente 10 % (dez por cento) do nimero
total de refeicOes.

8.2.1. ESPECIFICACOES DA COMPOSIGAO E FREQUENCIA DOS ITENS PARA O
CARDAPIO DAS REFEICOES (ALMOGO, JANTAR).

a) ACOMPANHAMENTOS

1) Arroz cozido: branco e integral: Tipo 1 (um). Diariamente. O arroz branco podera ser acrescido de
legumes, condimentos/especiarias em frequéncia conforme a aceitacdo dos clientes.

2) Feijéo cozido: Tipo 1 (um): simples, feijoada, tutu ou tropeiro.

* Feijdo simples (carioca): oferecido todos os dias (5) vezes por semana com caldo engrossado de
forma natural, sem amido de milho, mesmo gue tenha nesse dia outra variacao;

* Feijdo do tipo Tutu: oferecido duas (2) vezes por semang;

* Feijdo do tipo Tropeiro: oferecido uma (1) vez por semang;

* Feijoada: duas (2) vezes por més. N&o poderdo ser servidos pés, orelhas, rabinho, somente pele.

b) PRATO PRINCIPAL

O prato principal seré constituido por alimento a base de proteina, conforme a tabela abaixo:

TIPO ESPECIFICACAO PREPARACAO | PORCAO FREQUENCIA
Patinho, alcatra, coxdo |Bife, cubos, iscas, 200g 04 vezes/més
mole, maminha ou milanesa, assados

melhor qualidade

BOVINA SEM Contrafilé Grelhado 200g 04 vezes/més
0SSO
Carne moida de Com molho, 160g 02 vezes/més
primeira legumes,
almondega,
rocambole, bolo
de carne
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Filé de peito Grelhado, cubos, 180g 03 vezes/més
FRANGO SEM iscas, milanesa
0SSO
Sobrecoxa desossada |Milanesa, iscas, 180g 02 vezes/més
assado, empanado
FRANGO COM |Sobrecoxa Assada, frita, 2509 04 vezes/més
0SSO cozida, com molho
SUINA SEM Lombo, pernil Assado, com 200g 03 vezes/més
OSSO molho
Filé: merluza, tilapia Grelhado ou frito 180g 01 vezes/més
PESCADOS
Postas de peixe: Molho 2509 01 vezes/més
dourado e pintado

CARNES COM MOLHOS E / OU COM OSSO (COSTELINHA, COXA E SOBRECOXA,

FEIJOADA, DOBRADINHA, COZIDO A BRASILEIRA, CASSOULET- SERAO
CONSIDERADOS 250 G O PER CAPTA).
c) OPCAO GERAL E VEGETARIANA

TIPO ESPECIFICACAO PORCAO FREQUENCIA

OVO DE GALINHA

Ovo cozido

02 unidades médias

Omelete de forno
(simples ou recheada
com vegetais, queijo,

proteina texturizada de
soja miuda)

01 unidade média
(1509)

Panqueca (recheada
com queijo, proteina

01 unidade média

texturizada de soja (1509)
midda)
Ovo mexido 1509

Quando houver
feijoada, galinhada
ou pescado e,
diariamente para
atender a 10% do
numero total de
refeicdes

ATENCAO
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. O per capita (por ¢do) da carne serefere ao alimento cru.

b. Ndo se considera como preparacdo de carne: visceras, miudos, empanados
industrializados, salsichas e hamburguer.

c. A frequéncia considerada de carnes se aplica aos car dapios elaborados para 0 almogo
ejantar, alternando os tipos de car ne, conforme quadro acima.

d. Preferencialmente, dever&o ser utilizados cortes de carnes magras, limpas, sem excesso
degorduras, nervuras e aparas de qualquer espécie (Anexo I1).

e. Todos os produtos de origem animal deverao possuir registro no Sistema de I nspecéo
Federal (SIF) emitido pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(Anexo I1).

f. O peixe devera ser oferecido, no minimo, duas vezes por més, ou de acordo com
aprovacao do fiscal. O modo de preparo devera ser de acordo com aprovacdo do Fiscal
da CONTRATANTE.

g. Nao sera permitido o uso de amaciantes industrializados para carnes em nenhuma

prepar acao.

o

d) GUARNICAO

a. Deverd ser preparada, prioritariamente, com hortalicas em conserva (seleta de legumes),
cozidas em pedacos ou sob a forma de cremes, purés, suflés, ensopados, acompanhadas de
molhos ou a milanesa;

b. As preparacdes a base de Massas (macarrdo, lasanha, tortas salgadas, pastel assado) e
Farinéceos (pirdo, farofa virado, angu/polenta, bolinho) NAO poderdo exceder a frequéncia
de 03 (trés) vezes por semana. O modo de preparo ficara a critério da CONCESSIONARIA;

c. Lasanhas, pastéis assados, panquecas, bolinhos, tortas: poderdo ser elaboradas com
periodicidade mensal a critério da CONCESSIONARIA e aprovacdo do fiscal da
CONCEDENTE.

¢) SALADAS

a. Fornecer diariamente 03 (trés) tipos de salada (Folhas, salada crua e salada cozida ou
conserva), de acordo com sazonalidade:

a.l) Salada folhosa: Acelga, aface, agrido, chicdria, couve, repolho, mostarda, ricula;

a2) Salada cozida/crua/conserva: abobrinha, beterraba, cenoura, chuchu, brécolis,
couve-flor, pepino, batata doce, batata inglesa, milho verde, tomate, repolho, repolho
roxo, vagem.

b. Assaladas devem ser servidas obedecendo a uma combinac&o de cores e texturas.

c. Poderdo ser servidas saladas compostas (dois ou mais ingredientes) a critério da
CONCESSIONARIA.

d. As saladas do tipo folhosas poderdo ser repetidas na mesma semana, Se necessario e
mediante aviso prévio aCONCEDENTE, considerando-se a sazonalidade dos géneros.

e. Asdemais saladas ndo poderdo ser repetidas na mesma semana.

f. Os vegetais a serem consumidos crus deverdo, obrigatoriamente, ter sido sanitizados em
solucdo de hipoclorito de sddio 200-250 ppm (duzentas a duzentas e cinquenta partes por
milh&o) por, no minimo, 15 minutos.

g. As saladas deveréo ser mantidas refrigeradas até serem distribuidas em balcdo refrigerado.

8.3. CARDAPIO PARA PORCOES

Os cardépios das por ¢bes atender &0 as seguintes sugestdes:

12 de 33



UASG 158309 Estudo Técnico Preliminar 1/2025

a) Caldo de milho, caldo de feijéo, caldo de carne, canja de galinha, galinhada, fricassé ou feijéo tropeiro.
b) As porcdes ndo poder&o se repetir durante uma mesma semana.

c) As porcdes poderdo ser ofertadas também em opgdes vegetarianas caso haja demanda pela
CONCEDENTE e a CONCESSIONARIA tenhainteresse.

8.4. DISTRIBUIGAO DOSLANCHES E DAS REFEICOES

8.4.1. Os LANCHES deverdo ser produzidos nas dependéncias do estabelecimento da
CONCESSIONARIA (local de producéo), conforme j& descrito, antes de serem transportados para
distribuicao/comercializacéo na area da CONCEDENTE, denominada L anchonete/Cantina.

8.4.2. Sera permitido no espago da CONCEDENTE, apenas as etapas de finalizagdo do preparo.

8.4.3. Ositens do cardapio dos lanches deverdo ser adequadamente armazenados e mantidos para venda
aos usuarios em equipamentos proprios a finalidade (balcBes de exposi¢do quentes e frios, refresqueiras,
€tc).

8.4.4. Todos os lanches ndo industrializados deverdo apresentar etiqueta de identificagdo contendo, no
minimo, o nome da preparacdo, a data de fabricacéo e a de validade.

8.4.5. Para dar op¢ado de escolha as matérias primas e ingredientes utilizados para o pré-preparo e preparo
dos itens do cardapio deverdo ter garantida qualidade e procedéncia.

8.4.6. Os liquidos frios (sucos da polpa da fruta ou frutain natura, vitaminas e leite) serdo fornecidos ao
usuério em copos descartaveis.

8.4.7. Os liquidos quentes (cha, cappuccino, leite, café, café com leite) em recipiente adequado de vidro
ou porcelana (copo ou xicara), ou descartavel a pedido do cliente.

8.4.8. TODAS AS BEBIDAS INDUSTRIALIZADAS DEVEM SER OFERTADAS TAMBEM EM
VERSAO LIGHT, DIET E/OU ZERO.

8.4.9. As refeicdes (ALMOGCO, JANTAR E PORCOES) devem ser produzidas nas dependéncias da
empresa CONCESSIONARIA, antes de serem transportados para serem distribuidas/comercializadas na
area da CONCEDENTE denominada L anchonete/Cantina.

8.4.10. O sistema de distribuicdo do ALMOCO e JANTAR sera do tipo self-service parcial, ou sgja, a
CONCESSIONARIA disponibilizara um funcionario para servir apenas o prato principal (parte proteica).
Os demais itens do cardapio o proprio cliente poderd se servir. A refeicdo podera também ser
acondicionada em marmitex a pedido dos clientes.

8.4.11. O ALMOCO e JANTAR seréo servidos em pratos de vidro ou porcelana ou, caso o cliente solicite,
em marmitex.

8.4.11.1. O marmitex poderd ser de isopor, com vedacao correta, colocando a salada cozida e/ou
crua em outro marmitex. Ambos deverdo ser entregues dentro de sacolinhas plasticas exclusivas
para essa finalidade. NAO SERA PERMITIDA a venda de marmitex porcionado e acondicionado
fora das instalagbes da Lanchonete/Cantina do IFTM - Campus Paracatu.

8.4.11.2. As PORCOES serfo servidas em vasilhames descartaveis de isopor fundo, do tipo
cumbuca, sem tampa, com capacidade de, pelo menos, 300 ml.

8.4.11.3. A CONCESSIONARIA devera aferir diariamente e registrar em formulério proprio as
temperaturas dos equipamentos de conservacdo e também das refei¢es, durante todo o processo
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de distribuicdo, observando os pardmetros previstos na legislagdo. O registro diario das
temperaturas devera ficar arquivado por 3 (trés) meses e disponivel para consulta pela fiscalizagéo
do IFTM e autoridades sanitérias.

8.4.12. Os utensilios (garfo, colher, faca) destinados ao uso da clientela deverdo ser de material
descartével de boa qualidade (acompanhando o marmitex, as cumbucas de isopor, os lanches que
necessitem) ou de inox (durante o almogo e jantar).

8.4.13. Nao sera permitido o uso de utensilio poroso (madeira ou plastico) em nenhuma das etapas de
mani pulagdo necessarias a prestagdo dos servigos, sob nenhuma alegacéo.

8.4.14. Durante todo o horario de funcionamento deverdo ser fornecidos sachés individuais de aglcar
cristal, adocante artificial, sal, molhos (azeite, ketchup, mostarda, pimenta, maionese) e ainda, palitos
embalados individual mente.

8.4.15. A operacdo de preparo e distribuicdo devera ser efetuada, obrigatoriamente, no dia e turno
correspondente a venda aos usudrios, observando sempre a consisténcia, principios nutritivos e demais
especificagdes sendo relevante a higiene e assepsia das preparacdes.

8.4.16. Deverdo ser disponibilizados, até o ultimo minuto do horario previsto para o atendimento , todos
0s itens programados nos carddpios para as refeicdes. Nas eventualidades em que ndo segja possivel
manter uma mesma preparacdo do inicio ao fim do horério do almoco e jantar, a substituicdo devera ser
similar a substituida, utilizando se os mesmos ingredientes bési cos.

8.4.17. Todos os produtos utilizados nas refei¢cdes e/ou lanches deverdo estar devidamente registrados nos
Grgdos competentes.

8.4.18. A CONCESSIONARIA n3o podera reaproveitar qualquer componente de refeicdes preparadas,
servida ou ndo servida, para confeccdo dos produtos a serem ofertados.

8.4.19. Durante todo o tempo de servigo as mesas de alimentacao e os bal cdes térmicos deverdo ser
mantidos limpos.

8.4.20. Para a oferta de outros produtos, a CONCESSIONARIA devera comunicar, por escrito, ao Fiscal
da CONCEDENTE para que sejam realizados os procedimentos administrativos cabiveis.

8.4.21. N&o poderd em hipétese alguma haver comercializacao de qualquer produto ou servico estranho
ao objeto, bem como utilizar a &rea para outras finalidades.

8.4.22. Informaces adicionais aos cardapi os minimos se encontram nos Anexos |1 e lll do Termo de
Referéncia.

8.4.23. A CONCEDENTE fornecera aos alunos, em atendimento ao Programa Nacional de Alimentacdo
Escolar (PNAE) frutas, sucos, pées, iogurtes ou outro género alimenticio, em até cinco (5) vezes por
semana.

8.4.23.1. Fica a CONCESSIONARIA autorizada a comercializar os géneros alimenticios acima,
independente do fornecimento dos mesmos pela CONCEDENTE.

8.4.23.2. Os alimentos poder o ser&o estocados pela CONCEDENTE em um local dentro da
Area de Concessio (mobiliario patrimoniado pelo IFTM - campus Par acatu).
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9. Condicoes Gerais Prestacdo de Servicos

5. CONDIGOES GERAIS PARA A PRESTAGAO DE SERVIGOS

9.1. As refeigcBes devem ser servidas em condigBes sadias, preparadas com géneros de primeira
qualidade, com 6tima apresentacao, sabor e cheiro agradavel, dentro das exigéncias legais de
higiene e técnica culinaria.

9.2. Os cardapios oferecidos pela CONCESSIONARIA devem ser compostos de receitas
padronizadas e balanceadas elaborados e assinados pelo nutricionista Responsavel Técnico da
CONCESSIONARIA devidamente registrado e ativo no Conselho Regional de Nutri¢io:

9.2.1. O referido nutricionista da CONCESSIONARIA devera manter regime de atencio
especial, ficando assim, de sobreaviso, nos horarios para distribuicdo do almoco e jantar,
respectivamente, 11:30h as 13:00h e 19:30h as 21:00h, para, caso sejam verificadas
quaisquer eventualidades referentes as refeicbes, o nutricionista Responsavel Técnico da
CONCESSIONARIA, devera prontamente comparecer nas dependéncias do IFTM - Campus
Paracatu, por meios proprios de locomocao, para averiguagcao do ocorrido e providenciar a
resolucdo dos problemas detectados.

9.3. Os cardapios deverao ser apresentados completos ao CONTRATANTE, com antecedéncia
minima de 15 (quinze) dias em relacdo ao primeiro dia para sua utilizacdo, para a devida
aprovacdo no prazo maximo de até 05 (cinco) dias uteis, podendo o CONCEDENTE, em
condicdes especiais, alterar o cardapio apresentado, mantendo os padrdes estabelecidos em
contrato.

9.4. Em caso de necessidade, pela CONCESSIONARIA, de eventuais substituicdes de qualquer
item do cardapio, devera ser feita uma comunicacao escrita com 48 (quarenta e oito) horas de
antecedéncia, para a devida aprovacdo pelo Nutricionista Fiscal da CONCEDENTE. A
CONCESSIONARIA podera fazer as sugestées de mudanca (inclusdo/substituicdo) nas opcées de
cardépio e cabera a CONCEDENTE, aceita-las ou ndo, mediante formalizac&@o por e-mail ou oficio.

9.5. Os valores executados quanto aos lanches e refeicbes comercializados serao
atualizados anualmente conforme o IPCA (Indice de Precos ao Consumidor Amplo).

9.6. Para a elaboracéo das refeicdes (almogo, jantar) a CONCESSIONARIA devera seguir 0s
seguintes aspectos:

a. ) Valor energético, aceitacdo dos alimentos, valor nutricional dentro do binémio variedade e
equilibrio, tempo de preparo e temperatura, qualidade do preparo e, conforme previsto no D.
0O.U de 04/06/2014, dietas especiais balanceadas para os usuarios que necessitam.

b. ) Os cardapios devem ser variados, de acordo com a frequéncia estabelecida para cada
alimento ou preparacéo.

9.6. DAS NORMAS MINIMAS DE HIGIENE E SEGURANGA DOS ALIMENTOS
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9.6.1. Os funcionarios deverdo apresentar-se com uniforme padréo (conforme legislagao pertinente
e descricdo no item 9.8.5.1) de maneira limpa e higiénica, dentro do espaco destinado as atividades
da CONCEDENTE.

9.6.2. Qualquer pessoa (dono da empresa, preposto, gerente, funcionario, fiscal, prestador de
Servico) que necessite transitar nas areas exclusivas para os funcionarios da CONCESSIONARIA,
devera proteger os cabelos e ouvido com touca descartavel, retirar brinco, anéis, relégio ou outro
objeto/adorno que possa acumular sujeira ou cair sobre os alimentos e proceder a correta assepsia
das méos.

9.6.3. Para garantir a qualidade do servico prestado a CONCESSIONARIA devera cumprir as
exigéncias das RDC n° 216 e 275 da ANVISA, ou outras que vierem substitui-las e demais
determinagdes de acordo com Leis Estaduais, Municipais e demais Legisla¢gBes pertinentes, mesmo
gue nao estejam descritas neste Termo e Anexos.

9.6.4. A contratada devera dispor de Manual de Boas Praticas (MBP) e de Procedimentos
Operacionais Padronizados (POPs) ADEQUADOS A LANCHONETE/CANTINA DA
CONCEDENTE, conforme estabelecem as Resolucées RDC n° 216/04 e RDC n° 275/02 —
ANVISA, relacionados aos seguintes itens:

a) Selecdo das matérias-primas, ingredientes e embalagens.

b) Programa de recolhimento de alimentos.

c¢) Higienizacao de instala¢cbes, equipamentos, moveis e utensilios.
d) Manutencgdo preventiva e calibracdo de equipamentos.

e) Higiene e saude dos manipuladores.

f) Higienizac&o do reservatdrio de agua e controle da potabilidade.
g) Controle integrado de vetores e pragas urbanas.

h) Manejo dos residuos.

9.6.5. A CONCESSIONARIA devera apresentar, impresso, os documentos acima (MBP e POPs) &
Fiscal da CONCEDENTE no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, contados do inicio da execucao
do contrato , e devem estar disponiveis para fiscalizagbes pelo contratante, auditorias e autoridades
sanitarias bem como, serem mantidos em local de facil acesso e consulta para os funcionarios.

9.6.6. Todas as normas relativas ao Fluxograma do Processo de Producédo para Alimentacéo
Transportada (recepcao e armazenamento dos géneros, pré-preparo e preparo, acondicionamento
/envase das refeicbes e lanches no local de producédo da CONCESSIONARIA e ainda o transporte,
recepcdo, manutencéo e distribuicdo das refei¢cdes e lanches no espaco fisico da CONCEDENTE)
devem estar rigorosamente em acordo com as normas legais pertinentes vigentes para o tipo de
servico e serdo objeto de fiscalizacdo pela CONCEDENTE.

9.6.7. E obrigatério manter a maxima higiene no local da prestacéo dos servicos.

9.6.7.1. E responsabilidade da CONCESSIONARIA abastecer as instalagcdes sanitarias de
seus funcionarios com produtos destinados a higiene pessoal tais como papel higiénico,
sabonete liquido inodoro antisséptico, produto antisséptico para higienizacéo final e papel
toalha descartavel ndo reciclado ou outro sistema higiénico e seguro para a secagem das
maos. Todas as instalacdes sanitarias deverdo ser providas de lixeiras com tampa acionada
por pedal.
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9.6.7.2. Toda pia de higienizacdo de maos na area de producdo devera estar abastecida com
papel toalha descartavel ndo reciclado ou outro mecanismo permitido para secagem das
maos e sabonete liquido inodoro e antisséptico; as mesmas deverdo ser equipadas com
lixeiras com tampa acionada por pedal para descarte do papel toalha.

9.7. HIGIENE E SEGURANCA DURANTE O TRANSPORTE DOS ALIMENTOS

a) Os alimentos devem ser preparados e acondicionados nas caixas térmicas o0 mais rapido
possivel para o transporte.

b) Antes da montagem para o transporte, os alimentos quentes devem estar em temperatura
minima de 70°C.

c) O transporte das refeicGes prontas deve ser realizado em veiculo fechado, em recipiente
hermeticamente fechado, de material adequado que conserve a temperatura do produto ao redor de
4°C (alimentos sob refrigeracao), ou acima de 65°C (alimentos quentes).

d) As temperaturas dos alimentos deverdo ser monitoradas durante as etapas de preparo,
recebimento e distribuicdo das refeicbes (conforme legislagdo pertinente).

e) O veiculo utilizado para o transporte das refeicdes deve ser mantido em perfeito estado de
conservacao e higiene, de modo a garantir a integridade e qualidade das refei¢cdes transportadas e
dispor de estrados para apoio das caixas térmicas.

f) A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos.

g) O veiculo utilizado no transporte de refeicées deve ser exclusivo para transporte de alimentos,
ficando proibido o transporte, no mesmo compartimento, de animais, pessoas e quaisquer outros
materiais ou substancias.

h) As paredes e tetos devem ser de material resistente a corroséo, impermeaveis, lisos e faceis de
limpar e desinfetar.

i) Os estrados devem ser de material resistente e impermedvel, permitir a circulagdo de ar e evitar o
contato dos produtos com os liquidos ou detritos que se acumulam no pavimento.

j) O compartimento onde as refeicbes sdo transportadas deve ser devidamente higienizado apés a
realizacdo da prestacéo do servico, bem como os recipientes utilizados para acondicionar os
produtos alimentares.

k) A carga e descarga ndo devem apresentar risco de contaminacdo, dano ou deterioragcédo ao
produto e deve ser realizada no menor tempo possivel.

[) Os responsaveis pelo transporte e distribuicdo deverdo respeitar as boas praticas de higiene e
usar vestuario adequado (conforme descritos em uniformes).

9.7.1. PROBIGCOES no espaco exclusivo para colaboradores dentro da area denominada
Lanchonete/ Cantina:

a. Uso de aparelhos de som, radio, celular e similares.

b. Fumar.

c. Varrer a seco.

d. Permitir a entrada ou a permanéncia de pessoas estranhas ao servico, exceto com
autorizacdo da CONCEDENTE e acompanhamento de preposto da CONCESSIONARIA ;

e. Permitir a entrada ou a permanéncia de animais.
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. Ter substancias nocivas a saude ou que possam alterar, adulterar, fraudar ou falsificar
alimentos.

g. Emprego de qualquer aditivo para facilitar o cozimento ou alterar a textura ou paladar dos
alimentos.

9.7.2. A CONCESSIONARIA devera em, no méaximo 30 (trinta) dias apds a assinatura do contrato,
apresentar o Alvara Sanitario (ou Licenca Sanitaria) da empresa licitante, expedido pela Vigilancia
Sanitaria Estadual ou Municipal, tal como exigido pela Lei Federal n°® 6.360/76 (Art 2°), Decreto
Federal n® 79.094/77 (Art 2°) e Portaria Federal n® 2.814 de 29/05/98.

9.7.2.1. No caso de necessidade de adaptacdo e adequacdo predial nas dependéncias e
instalacdes da CONCEDENTE para que ocorra a liberagcdo do referido alvard, sera de total
responsabilidade da CONCESSIONARIA , realizar as adequacdes exigidas e necessarias.

9.7.3. Normas complementares poderdo ser descritas e repassadas pela nutricionista Fiscal da
CONCEDENTE a CONCESSIONARIA .

9.8. RECURSOS HUMANOS

9.8.1. Deverdo ser mantidos, nos locais de trabalho, somente funcionarios que tenham a idade
permitida por lei para o exercicio da atividade, e que gozem de boa salde fisica e mental,
comprovada mediante exames de salde previstos em legislacao especifica.

9.8.2. O pessoal necessério a execucao do servigo, objeto da presente concessao, serd de
exclusiva responsabilidade da CONCESSIONARIA , observando a legislacdo trabalhista e as
normas de Seguranca e Higiene do Trabalho.

9.8.3. A CONCESSIONARIA deve comprovar ou apresentar declaracdo escrita, que possui ou
possuira na data de assinatura do contrato, em seu quadro de funcionarios, NUTRICIONISTA
RESPONSAVEL TECNICO , com o devido REGISTRO no Conselho Regional de Nutricdo, que
atuara durante o horério de funcionamento da cozinha da CONCESSIONARIA , em nimero que
respeite a Resolugcdo do Conselho Federal de Nutricdo, CFN n° 380/2005, que dispbe sobre a
definicdo das areas de atuacdo do nutricionista e suas atribuicbes, determina os parametros
numeéricos de referéncia, por areas de atuacao, e da outras providéncias;

a) Caso o profissional ndo seja inscrito no CRN-MG ou tenha inscrigdo em outro estado, o
profissional devera solicitar sua Inscricdo, ou inscricdo secundaria ou ainda Transferéncia
para o CRN-MG;

b) A comprovacdao do vinculo empregaticio do profissional com a licitante podera ser
efetuada por intermédio do Contrato Social, se sécio, ou da Carteira de Trabalho ou do
Contrato Civil de Trabalho.

c) A exigéncia da apresentacdo dos documentos acima visa atender as resolu¢des do
Conselho Federal de Nutricionistas e garantir que a Administracao esta contratando empresa
idénea, apta e regular perante a lei e 6rgaos fiscalizadores, bem como seja capaz de realizar
a prestacdo dos servigcos nas quantidades e obrigacdes descritas neste Termo de Referéncia.

d) O referido profissional serd responsavel pela elaboracdo dos cardapios da
CONCESSIONARIA de acordo com as exigéncias deste Termo de Referéncia e leis
especificas

9.8.4. A CONCESSIONARIA devera credenciar, por escrito, junto & CONCEDENTE, um
PREPOSTO idbneo, com experiéncia no ramo e com poderes para representa-la em tudo que se
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refere a execucdo dos servicos, inclusive sua supervisdo o qual deverd estar presente durante
todos os dias e horarios de funcionamento, ou, em ultimo caso, sempre que for solicitado pela
Fiscal da CONCEDENTE.

9.8.5. A CONCESSIONARIA devera prover aos funcionarios uniforme apropriado e demais
Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs) solicitados pela Legislagcdo pertinente (Norma
Regulamentadora 6 - NR6 - do Ministério do Trabalho e Emprego) e de acordo com 0s riscos
associados as atividades , conforme abaixo:

9.8.5.1. DESCRICAO PARA OS UNIFORMES DOS FUNCIONARIOS:

1. Camiseta com mangas, de cor branca, sem botdo, com a logomarca da empresa, constando
a logomarca da empresa. A identificagéo no uniforme deve ser silcada ou bordada;

2. Cracha de identificacado do funcionario (letras grandes, pendurado no pescog¢o com cordao e
nao com presilha na roupa, para evitar que caia no alimento);

3. Calcas compridas (podendo ser de cor escura);

4. Avental longo ou jaleco de cor branca ou clara, por cima da camiseta branca;

5. Protecdo para o cabelo e orelhas (gorro ou touca) descartavel ou, se for de tecido, trocado
diariamente;

6. Luvas (descartaveis, de latex ou outra), ajustadas a mao, de boa qualidade, de acordo com a
funcédo exercida e conforme legislacéo;

7. Botas/calgados fechados com saltos baixos e solado antiderrapante, para todos os
funcionarios;

1.8.5.2. Os uniformes devem ser em namero suficiente para permitir a sua troca diaria e, se
for necessario, durante os turnos de trabalho, para que sejam mantidos em perfeitas
condicdes de higiene.

9.8.6. Todos os Equipamentos de Protecao Individual deverédo possuir Certificado de Aprovacgao -
CA, expedido pelo 6rgdo nacional competente em matéria de seguranga e saude no trabalho do
Ministério do Trabalho e Emprego. A CONCESSIONARIA devera seguir todas as demais
determinacfes explicitas das Normas Regulamentadoras da Portaria GM n°® 3.214, de 08 de junho
de 1978, aplicaveis ao seu ramo de atividade.

9.8.7. Os uniformes e EPIs s&do de responsabilidade da CONCESSIONARIA , bem como, todas as
despesas com sua manutencao periddica, higienizacao, substituicdo imediata quando danificado ou
extraviado além de seguir as demais determinacdes mencionadas dentro da Norma
Regulamentadora — NR 06 (Equipamentos de Protecao Individual) . Importante salientar que devera
ser efetuado o seu registro no ato do seu fornecimento ao trabalhador , podendo ser adotados
livros, fichas ou sistema eletrénico.

9.8.8. O funcionario, de atendimento direto ao publico, se estiver na funcao de caixa, ndo podera
manipular alimentos, sendo, desobrigado do uso de avental e luvas, mas, se auxiliar com entregas
de alimentos ao publico, devera manter as mesmas regras dos demais (toucas, unhas curtas e sem
esmaltes, uso de luvas, calgados fechados, crachas adequados, uniformes conformes descritos).

9.8.9. A CONCESSIONARIA dever4d manter o quadro de pessoal técnico, operacional e
administrativo qualificado e em nimero suficiente para a perfeita execucdo dos servicos contratuais
assumidos, contando inclusive com um Responsavel Técnico Nutricionista, inscrito no Conselho
Regional correspondente, com poder para deliberar e atender qualquer solicitacdo da Fiscalizacdo
da CONCEDENTE:

9.8.9.1. Eventual alteracdo do Responsavel Técnico titular deverd ser comunicada de
imediato a CONCEDENTE, acompanhada de justificativa da necessidade da substituicdo, da
nova nomeacao, juntada a respectiva documentacédo do CRN.
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9.8.10. A CONCESSIONARIA devera encaminhar a Fiscalizacdo, no prazo maximo de 10 (dez)
dias contados a partir da assinatura do contrato, a relacdo de todo o pessoal que ir4 operar dentro
do espaco destinado & CONCESSIONARIA, especificando nome, horarios e fungées. Sempre que
houver alteracéo na lista, a CONCEDENTE devera ser informada da substituicdo ocorrida e, a lista
atualizada, deve ser encaminhada novamente a Fiscalizacdo. Tais alteracbes ndo podem prejudicar
a execucao dos servicos contratados.

9.8.11. Exigir de todo pessoal do servico, as suas expensas, exames médicos admissionais,
demissionais, bem como periddicos, a cada 12 (doze) meses, inclusive exames especificos, de
acordo com a legislacdo do Ministério do Trabalho e Emprego, apresentando os resultados a
fiscalizagdo do IFTM Campus Paracatu. Esse perfeito e regular controle sobre o estado de saude
dos empregados é necessario a fim de providenciar a substituicdo dos mesmos, de imediato, em
caso de doenca incompativel com a funcdo. Estes registros devem estar disponiveis as
fiscalizac6es do MT e autoridades sanitarias sempre que solicitado bem como serem fornecidos a
CONCEDENTE sempre que solicitado.

9.8.12. O prazo maximo para apresentacdo dos exames admissionais a Fiscalizacdo serd de 10
(dez) dias contados a partir do inicio da execu¢do dos servicos, sendo aplicado o mesmo prazo
sempre que houver renovacgao contratual.

9.8.13. A CONCESSIONARIA devera afastar do servico os empregados que apresentarem
condicdes de saude incompativeis com a atividade a ser desenvolvida, bem como devera
providenciar a substituicdo imediata dos funcionarios sem ocasionar prejuizo a prestagéo dos
servicos.

9.8.14. A CONCESSIONARIA devera responder integralmente por quaisquer danos ou prejuizos
causados ao IFTM Campus Paracatu, a terceiros e ao meio ambiente, por seus empregados ou
prepostos, decorrentes de uso, manipulacdo de géneros alimenticios inadequados, processamento
incorreto e emprego indevido de materiais, equipamentos e, ou, instrumentos, procedendo
imediatamente os reparos ou indeniza¢des cabiveis e assumindo o énus decorrente.

9.8.15. A CONCESSIONARIA devera zelar pela ordem, disciplina, moralidade e boa conduta dos
seus empregados em servico, substituindo aqueles cuja permanéncia seja considerada
inconveniente, assumindo, em consequéncia, todas as obrigacdes decorrentes. Atender, de
imediato, as solicitacdes da CONCEDENTE quanto as substituicbes de empregados nao
qualificados ou entendidos como inadequados para a prestacao do servico.

7

9.8.16. A CONCESSIONARIA ¢é responsavel por todas as obrigagdes contratuais, sociais,
trabalhistas e previdenciarias dos seus funcionéarios, cabendo-lhe todo 6nus destas obrigaces,
incluindo as indenizacdes por acidentes, moléstias e outras de natureza profissional e ocupacional,
além de responsabilizar-se por todas e quaisquer ac¢des judiciais, reivindicagdes ou reclamacgdes de
seus empregados que tenham participado na execucdo do objeto deste contrato, sendo a
CONCESSIONARIA , em quaisquer circunstancias, considerada a UNICA e EXCLUSIVA
empregadora e responsavel por quaisquer énus recorrente.

9.8.17. Caso seja necessario o0 ACESSO DE PESSOAS EXTERNAS AO SERVICO , isso devera
ser feito, somente, com a autorizagdo expressa do Fiscal da CONCEDENTE e com
acompanhamento por responsavel da CONCESSIONARIA .

9.8.18. A CONCESSIONARIA devera proibir dentro da Lanchonete/Cantina o uso de objetos n&o
pertencentes ao servigco como radio, jornais, bolsas, aparelhos celulares, dentre outros.

9.8.19. A CONCESSIONARIA deve proibir terminantemente o héabito de fumar dentro do espaco
destinado a prestacéo dos servigos.
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9.8.20. NAO empregar sob qualquer regime ou alegacdo pessoas que mantenham vinculo

empregaticio com o Instituto Federal de Educacdo Tecnolégica do Triangulo Mineiro — Campus
Paracatu.

10. Higiene Ambiente e Controle de Pragas
10. HIGIENIZACAO DO AMBIENTE E CONTROLE DE PRAGAS E ROEDORES

10.1. A higienizacgao total (limpeza e desinfec¢@o) da Lanchonete/Cantina (&rea total de
atendimento — interna e externa, area dos sanitarios dos funcionarios, mobiliario, utensilios e
equipamentos) devera ser diaria, sob a responsabilidade da CONCESSIONARIA.

10.2. O material de limpeza, o armazenamento e retirada do lixo sdo de responsabilidade da
CONCESSIONARIA.

10.3. A CONCESSIONARIA devera manter um programa periodico de desinsetizacdo e
desratizacdo, com frequéncia anual, sendo que a CONCEDENTE podera ter acesso a
documentacdo deste servigco, sempre que solicitado.

10.4. As empresas responsaveis pelo servico de desinsetizacéo e desratizacdo deverdo: apresentar
alvara de funcionamento expedido pelo centro de Vigilancia Sanitaria e comprovar o registro em um
dos Conselhos Regionais: CREA, CRB, CRMV, CRF, CRQ, etc.

10.5. As empresas deverdo apresentar informagfes seguras sobre o uso de inseticidas utilizados,
especialmente quanto a toxicidade e ao tempo de auséncia do local. Os responsaveis pela
aplicacdo destes inseticidas deverdao usar uniformes e outros equipamentos de acordo com a
legislagdo em vigor.

10.6. A CONCESSIONARIA ficara responséavel pela preparacdo do local a ser dedetizado e
desratizado tomando as providéncias necessarias quanto a retirada de alimentos, utensilios etc.

10.7. O funciondrio que realizar a higienizacdo das instalacdes sanitarias devera usar uniforme
diferenciado e ndo entrar em contato com alimento ou areas de manipulacéo de alimentos.

10.8. Todas as situacOes relacionadas a este topico serdo realizadas de acordo com o POP’s
(Procedimento Operacional Padrdo de Sanitizacdao) e MBP (Manual de Boas Praticas) feitos pela
CONCESSIONARIA e adequadas ao local de prestacéo dos servigos no espaco da CONCEDENTE.

11. Obrigacoes da Contratada
11. QUALIFICACAO TECNICA

a) Apresentar atestado de capacidade técnica, expedido por pessoa juridica de direito publico ou
privado, devidamente registrado no 6rgdo competente, comprovando que a CONCESSIONARIA
executa ou executou a prestacdo dos servicos de preparo e fornecimento de, pelo menos, 150
(cento e cinquenta) refeigdes/dia por pelo menos 1 (um) ano, ou declara¢do da empresa informando
que presta servicos de forma autdbnoma, atendendo ao numero de refeicbes e periodo antes
mencionados, ficando sujeita a Visita Técnica para confirmacéo pelo CONCEDENTE. Ressalta-se
gue sera aceito o somatério de atestados.

b) Certiddo de registro e/ou inscricio da CONCESSIONARIA e do seu nutricionista Responsavel
Técnico junto ao Conselho Regional de Nutricdo competente.
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¢) Comprovacdo da CONCESSIONARIA de possuir em seu quadro permanente, na data da
abertura das propostas, profissionais de nivel superior, nas quantidades previstas nos termos da
RESOLUCAO CFN 600/2018 (ou outra que vier substitui-la), reconhecidos pelo Conselho Regional
de Nutricdo, detentores de atestado ou declaragdo de responsabilidade técnica expedida por
pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprove a elaboragédo de cardapio e fiscalizacédo
de preparo e fornecimento de refeicdes em caracteristicas técnicas similares as do objeto da
presente licitag&o.

d) A comprovacao de vinculo profissional entre o responséavel técnico e a CONCESSIONARIA se
fara, alternativamente, com a apresentacdo de contrato social e sua Ultima alteracdo, sendo na
condicdo de socio; como diretor: estatuto social e ata de eleicdo devidamente publicada na
imprensa, em se tratando de sociedade andnima; se empregado permanente da empresa: contrato
de trabalho por tempo indeterminado com firmas reconhecidas em cartério, ou carteira de trabalho e
previdéncia social, ou declaracdo de contratagdo futura do profissional, desde que acompanhada de
declaracéo de anuéncia do profissional.

e) A comprovacao da responsabilidade técnica do profissional indicado devera ser feita por
intermédio do seu acervo técnico ou por atestado expedido por pessoa juridica de direito publico ou
privado, devidamente registrado na entidade profissional competente (Conselho Regional de
Nutricdo), que faca explicita referéncia aos servicos com as caracteristicas descritas no presente
instrumento.

f) Declaracéo indicando o nome, CPF e n° do registro no Conselho Regional de Nutricdo do
responsavel técnico que acompanhara a execucdo dos servicos de que trata o objeto desta
Licitacao.

12. OUTROS

12.1. Emitir junto aos 6rgdos competentes e manter na SEDE da CONCESSIONARIA e no
ESPACO FiSICO DESTINADO A PRESTACAO DOS SERVICOS da CONCEDENTE o ALVARA
DE VIGILANCIA SANITARIA em vigor, bem como, realizar todas as benfeitorias, treinamentos
previstos em lei ou solicitagdes em atendimento a quaisquer exigéncias dos 6rgaos fiscalizadores
(Prefeitura Municipal de Paracatu e Secretaria Estadual de Saude), conforme a Legislacao vigente
da Prefeitura Municipal de Paracatu.

12.2. Manter, durante a execucao do contrato, em compatibilidade com as obrigacfes assumidas,
todas as condicdes de habilitagdo exigidas na licitagdo norteadas por este Termo de Referéncia e
pelas legislacées municipal, estadual e federal.

12.3. Fornecer os lanches, refeicbes e demais géneros de acordo com o estabelecido na Carta
Convite e com as exigéncias da Fiscalizacdo da CONCEDENTE, seguindo rigorosamente todas as
normas e a legislagdo pertinente.

12.4. Conforme determinacdo da Agéncia Nacional de VigilAncia Sanitaria — ANVISA, a
CONCESSIONARIA devera coletar diariamente, em todos os turnos, em recipientes esterilizados,
lacrados e devidamente identificados, pelo menos 150g\150 ml (Cento e cinquenta
gramas\mililitros) de amostra de todos os alimentos e bebidas servidos. Eles devem ser mantidos
refrigerados pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas, em temperatura inferior a 5°C (cinco) para
eventuais analises microbiolégicas apresentando o resultado do laudo de analise ao
CONTRATANTE.

12.4.1. A CONCESSIONARIA devera arcar com quaisquer custos acerca de analises
microbioldgicas efetuadas nas amostras, sempre que for detectado qualquer tipo de
irregularidade nos produtos disponibilizados.
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12.4.2. E de exclusiva responsabilidade da CONCESSIONARIA, qualquer problema de
saude que venha acometer aos usuarios, decorrente do consumo de seus produtos.

12.5. Manter limpo e conservado todos o0s espacgos internos e externos de uso da
CONCESSIONARIA, inclusive as lixeiras, realizando o descarte adequado, de acordo com cada
tipo de residuo, conforme legislacao especifica.

12.6. A limpeza diéria total da Lanchonete/Cantina (cozinha, area de atendimento — interna e
externa, equipamentos, utensilio, mesas e cadeiras) de acordo com o POP’s, é responsabilidade da
CONCESSIONARIA.

12.7. O material de limpeza e a retirada do lixo s&o de responsabilidade da CONCESSIONARIA.

12.8. A méo-de-obra especializada operacional e administrativa, em quantidade e suficiente e
qualidade para desenvolver todas as atividades previstas, sem interrupcbes, observando
criteriosamente as condigcbes de limpeza e higiene pessoal, serdo de responsabilidade da
CONCESSIONARIA.

12.9. Manter preposto idéneo, que sera responsavel por responder pelo funcionamento da Area de
Concessao durante toda a execuc¢ao do contrato.

12.10. Manter os funcionarios devidamente uniformizados e identificados (conforme descrito neste
documento).

12.11. A CONCESSIONARIA devera promover, no minimo semestralmente, as suas expensas,
treinamento e reciclagem, geral e especifica, de toda a equipe de trabalho, na busca permanente
de qualidade em todas as etapas e processos para operacionalizacdo do servigo. Os treinamentos
deverao ser comprovados através de fotos e certificados e apresentados a fiscalizacdo sempre que
realizados.

12.12. Informar a CONCEDENTE por escrito, da relagdo de maquinas e equipamentos que serao
utilizados na prestacdo dos servicos, bem como as suas poténcias e consumo de energia. Na
substituicdo de qualquer equipamento, por outro de maior poténcia, a CONCESSIONARIA também
terd que informar imediatamente a CONCEDENTE.

12.13. Manter afixado em quadro e em local visivel ao publico o alvara de funcionamento atualizado.

12.14. Facilitar ao Instituto a fiscalizacdo e inspecao da area fisica e da documentacao probatoria
de regularizacéo fiscal, sanitaria, tributéria, previdenciaria, securitéria e trabalhista.

12.15. Responder pelas obrigacbes trabalhistas, previdenciaria e securitaria relativa aos seus
funcionarios utilizados na execug¢édo dos servicos.

12.16. Observar o horario de funcionamento estabelecido nos dias Uteis e para os dias de eventos,
sabados, domingos e feriados, os horarios serdo estabelecidos pelo IFTM em comum acordo com a
CONCESSIONARIA.

12.17. Atender pedido, feito pelo IFTM - Campus Paracatu, de fechamento das atividades
comerciais durante periodos determinados, visando atender a conveniéncia de ordem
administrativa da CONCEDENTE. Durante férias escolares, greve ou outros tipos de paralisacédo
das atividades na Instituicdo podera ser modificado mediante acordo entre as partes.

12.18. Responsabilizar-se pelo pagamento e comprovacao da despesa com energia elétrica, agua
e esgoto junto a CONCEDENTE.
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12.19. N&o usar radios e aparelhos que produzam sons que possam atrapalhar os ambientes de
trabalho e estudo e trazer contaminantes aos alimentos;

12.20. Quanto aos lanches e refeicGes comercializados e aos precos executados é de
responsabilidade da CONCESSIONARIA submeter ao Fiscal da CONCEDENTE para aprovacio, a
tabela de pregos a ser praticada para a execucdo dos servicos ou fornecimento de refeigbes e
alimentos, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias do inicio das atividades:

1. Manter a tabela com os precos praticados em local visivel e de acesso a todos os
usuarios. Afixar os respectivos precos, nos itens e produtos em que for possivel. Nao incluir
taxas, tais como comissdes e gorjetas, nos precos da tabela, nem a cobranca a parte.

2. Fornecer, obrigatoriamente, todos o0s servigos constantes da tabela de precos, aprovado
pela Direcido Geral do Campus Paracatu.

3. O sistema de cobranca e controle da venda dos lanches e refei¢ées ficara a cargo
da CONCESSIONARIA.

4. Sugere-se que a CONCESSIONARIA oferte o sistema de pagamento com o uso de
cartdes — crédito e débito e forneca nota fisica ou documentos equivalentes aos
consumidores, quando solicitado, ndo sendo obrigatéria a implantacdo desse tipo sistema.

12.21. E vedada a CONCESSIONARIA a comercializacdo de artigos para fumantes, bebidas
alcodlicas, ou produtos estranhos a atividade fim descritos no objeto do contrato;

12.22. N&o veicular publicidade acerca de outros servicos, sem a anuéncia da CONCEDENTE;

12.23. Manter durante a execucao do contrato, em compatibilidade com as obriga¢des assumidas,
todas as condicg@es exigidas de qualificagéo e habilitagéo.

12. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 326,20

Para efetivacdo da Concessao Administrativa - Nao Onerosa - Exploracdo comercial da Cantina /
Lanchonete do IFTM CAMPUS PARACATU, serd realizado os servigcos de almoco e refeigbes
rdpidas para os turnos matutino, vespertino e noturno fornecidos no Campus, conforme cardapio
bésico especificado neste estudo, bem como a oferta de servigos de lanchonete. Assim, a empresa
devera fornecer no minimo o cardapio apresentado em anexo a este estudo.

O valor estimado se refere ao valor total dos 50 itens que compde a Tabela da proposta comercial.
Para o Calculo foram consideradas a média aritmética de trés orcamentos reduzido de 19%

(dezenove por cento) que € o percentual minimo de desconto que devera ser aplicado pela
concessiondaria.

PROPOSTA EMPRESA VALOR TOTAL

Orcamento 1 Bar e Restaurante Carlinhos Ltda R$481,20
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Orgamento 2 Vilado Principe Cerimonial e Eventos R$423,90

Orcamento 3 DM Refeicles e Servicos Ltda- ME R$303,05
MEDIA ARITMETICA SIMPLES 402,72

VALOR MEDIO APLICADO O DESCONTO MINIMO DE 19% R$326,20

13. Levantamento de Mercado
13.1 Considerag¢des prévias para o levantamento de mercado

* Trata-se de concessao hao onerosa, de espaco fisico, para pessoa juridica especializada
em cantina/lanchonete, visando o fornecimento de refeic6es e lanches para a comunidade
académica e visitantes.

* Tendo como base o processo 23203.001944/2019-31, onde uma empresa prestou tais
servigos por meio da concessao ndo onerosa, atendendo assim a demanda da comunidade
académica e visitantes. A manutencdo da Concessdo ndo onerosa de espacgo para cantina /
lanchonete é justificada pelos atuais fatores que beneficiam tanto a comunidade quanto a
instituicdo. Primeiramente, a concessdo ndo onerosa permite que a cantina / lanchonete
ofereca alimentos e bebidas a precos acessiveis, promovendo a inclusdo e o bem-estar dos
estudantes e servidores. Isso é especialmente importante no ambiente educacional, onde
estudantes e servidores precisam de opcdes praticas e saudaveis para suas refeicoes.

* Ao manter a concessdo ndo onerosa, a instituicdo reafirma seu compromisso com a

responsabilidade social, demonstrando que a instituicdo valoriza o bem-estar de seus alunos

e servidores, bem como esta disposta a investir em iniciativas que promovam a saude e a

qualidade de vida.

A cidade de Paracatu-MG ndo possui cantinas, lanchonetes ou restaurantes a precos

populares.

® A pesquisa no painel de precos poderia ocasionar a referéncia em valores ndo compativeis
com o mercado local.

* A pesquisa de precos segue as determinacdes da IN 65/2021.

13.2 Levantamento de mercado do valor dos itens que compde o cardapio minimo (VIDE
ANEXO VIII)

Como, na regido, ndo possuimos cantinas, lanchonetes ou restaurantes a precos
populares, buscou-se empresas do ramo para ofertarem propostas comerciais.

Realizou-se o levantamento de mercado com estabelecimentos locais que se dispuseram a
apresentar orcamento.

Portanto a pesquisa de precos seguiu as disposi¢cdes da Instrucdo Normativa (IN) 65/2021. Vale
observar que o art. 5° da Instrugdo Normativa (IN) 65/2021 estabelece que a pesquisa de precos
para contratacfes publicas no ambito federal deve seguir uma ordem de preferéncia para assegurar
a economicidade e transparéncia no processo licitatério. Além disso, 0 §1° do mesmo artigo exige
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que deverdo ser priorizados os parametros estabelecidos nos incisos | e Il, devendo, em caso de
impossibilidade, apresentar justificativa nos autos.

No caso em questédo informamos que a pesquisa foi realizada por meio de coleta de precos junto a
fornecedores/prestadores de servicos para garantir que 0s precos sejam condizentes com o
mercado local e adequados a realidade econémica da cidade de Paracatu-MG. Como 0s custos de
bens e servicos podem variar conforme a regido, essa pesquisa permite identificar precos
compativeis com os praticados localmente, assegurando tanto que a instituicdo ndo pague valores
acima do mercado, quanto possivel fracasso da licitacdo, caso os precos estejam incompativeis.

A EPC sugere que essa abordagem contribui para a economicidade e eficiéncia na utilizagdo dos
recursos, bem como fortalece a competitividade entre fornecedores locais, promovendo o
desenvolvimento econbémico da regido. Dessa forma, a pesquisa de precos no contexto municipal
assegura maior transparéncia e aderéncia aos principios da administracédo publica.

Para garantir a conformidade com os principios da administracdo publica, como eficiéncia,
legalidade e impessoalidade, foi realizado um levantamento no comércio local de possiveis
prestadores do servico. A pesquisa destacou sete empresas, sao elas:

* Bem-me-quer lancheteria, e-mail bemmequerptu@gmail.com

* Lis Refei¢cBes Coletivas, e-mail: lisrefeicoes@gmail.com

* Bar e restaurante Carlinhos, e-mail: carlinhosdopeixe@gmail.com
* JC Refei¢des, e-mailcontato.comercial@jcrefeicoes.com.br

* Pao de Queijaria, e-mail adm.paodequeijaria@gmail.com

* Vila do Principe Buffet, e-mail viladoprincipeeventos@gmail.com

* Nutribem Refei¢cdes, e-mail: contato@nutribemrefeices.com

* DM Refei¢des (atual prestadora), e-mail: dmmrefeicoes@gmail.com

Apds esse levantamento a solicitagcdo da proposta foi encaminhada via e-mail para as empresas da
cidade no dia 07/01/2025, conforme Anexo VI deste EPT, contudo somente trés empresas
encaminharam a proposta, sendo uma delas a atual prestadora dos servigos.

Em posse das trés propostas, atendendo ao que se exige o inciso IV do Art. 5° da IN 65/2021, foi
elaborada a tabela de precos e calculado o valor médio por item e valor médio total, para maiores
detalhes vide anexo VIl do ETP:

VALOR TOTAL
EMPRESA (Soma detodositens que
compde o car dapio minimo)
Bar e Restaurante Carlinhos Ltda (A) R$481,20
Vilado Principe Cerimonial e Eventos (B) R$423,90
DM Refeicdes e Servigos Ltda- ME (C) R$303,05
VALOR MEDIO (A +B +C)/3=R$402,72
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13.3 Levantamento de mercado para definicdo do percentual de desconto a ser aplicado

Para estimativa do desconto minimo a ser aplicado foram consideradas as médias de
desconto aplicadas em processos semelhantes do IFTM:

®* Por processos semelhantes compreende-se os que foram realizados por Pregdo Eletronico e
tiveram como objeto a concessdo NAO onerosa de é&rea fisica destinada a exploracdo
comercial de cantina/lanchonete para atendimento a comunidade escolar.

Ano da
Processo N N Percentual de
Campus . . Pregdo | contratacdo .
Administrativo . desconto aplicado
inicial
A doC i
vaneado Lampina | 3199.015010/2022-99| 30/2023 2023 15,86%
Verde
Uberlandia 23201.006891/2021-80( 21/2022 2022 22,50%
Uberaba 23200.003246/2021-15| 8/2022 2022 7,57%
Uberlandia Centro [23468.004691/2021-61| 10/2022 2022 30,10%
MEDIA DO PERCENTUAL DE DESCONTO APLICADO NOS
CONTRATOS VIGENTES NO IFTM SEMELHANTES A CONTRATA(;Z\O 19,01%
PRETENDIDA

Considerando a média de desconto aplicada nos contratos semelhantes, o percentual
minimo de desconto a ser fornecido pela concessionaria sera de 19% (dezenove por cento).
Esse percentual sera aplicado a cada item a ser fornecido constante do cardapio minimo e também
aos itens que, por ventura forem adicionados posteriormente.

14. Descricao da solu¢cao como um todo

Concessao Administrativa - Nao Onerosa - Exploracdo comercial da Cantina / Lanchonete do
IFTM CAMPUS PARACATU, localizado a Rodovia MG 188, Km 167 — Fazendinha - Paracatu / MG
— CEP: 38.609-899.

Modalidade Licitatéria: Pregao Eletrdnico

Critério de Licitagdo: Maior desconto global a ser aplicado em planilha de precos, considerando
o desconto minimo de 19% (dezenove por cento).
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Para melhor compreensao da solucao informa-se ainda que:

Os servigos incluem almocgo e refei¢cdes rdpidas para os turnos matutino, vespertino e noturno
fornecidos no Campus Paracatu, conforme cardapio basico especificado neste estudo, bem como a
oferta de servicos de lanchonete.

A empresa contratada devera fornecer alimentos de qualidade nutricional e sanitaria, com pregos
do cardapio minimo fixos por 12 meses, sem possibilidade de reajustes.

Para oferta de novos produtos, a empresa deverd solicitar a autorizagédo do IFTM - SENU e caso
este produto seja autorizado, a instituicdo devera realizar a busca de orcamentos para definicdo do
preco referencial.

Custos de energia / agua / esgoto serdo arcados pela empresa, enquanto novos itens no cardapio
dependerdo de autorizacdo e definicdo de preco referencial pelo IFTM, conforme detalhamento
neste Estudo Técnico. O desconto a ser aplicado para fins de comercializacdo dos produtos aos
usuarios finais sera aquele definido no processo licitatorio, devendo ser aplicado a todo o leque de
produtos a serem ofertados pela empresa.

Embora néo haja pagamento mensal pela utilizacdo do espaco fisico, a empresa devera arcar com
0s custos de energia elétrica / agua / esgoto, conforme critérios estabelecidos no ETP e TR.

O contrato tera duracdo de 2 (dois) anos, com possibilidade prorrogacao até 10 (dez) anos.

Os reajustes s&o anuais com base no IPCA ( indice de Precos ao Consumidor Amplo).

15. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Para atender a demanda de fornecimento de alimentos dentro do IFTM - Campus Paracatu sera
necessario apenas uma contratacao. Ela compreende o fornecimento de alimentos a comunidade
académica, de modo que a empresa deve ofertar, no minimo, os itens estabelecidos no cardapio
minimo anexo a este Estudo

A média de alunos matriculados em 2025 compreende um total de 1230 alunos no IFTM — Campus
Paracatu, sendo aproximadamente 630 durante o periodo diurno e 600 no periodo noturno. Além de
122 servidores e 21 funcionarios terceirizados. Este quantitativo podera sofrer alteracdes durante a
execucao do contrato.

Sao servidas, em média, 140 refei¢des durante o almogo e, durante o intervalo do noturno, 15
jantas e 40 porces. A quantidade descrita acima N A O constitui qualquer compromisso
presente ou futuro, por parte da CONCEDENTE, de aquisicdo do total de refei¢cdes, que néo
podera ser responsabilizada, também, por variagdes na quantidade de refeicdes a serem servidas
pela CONCESSIONARIA.

Concessao durante vinte e quatro (24) meses, podendo ser renovada por igual periodo até maximo
10 anos totais.

16. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Neste processo ndo havera parcelamento por se tratar de servi¢o prestado por um Unico fornecedor
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17. Opcao pela Concessdao Nao Onerosa

A concessdo nao onerosa da area destinada a cantina/lanchonete no IFTM — Campus Paracatu
justifica-se pelo compromisso da instituicdo com a promocao do bem-estar dos estudantes e pela
necessidade de garantir a acessibilidade alimentar a um publico majoritariamente composto por
alunos em situacao de vulnerabilidade socioeconémica.

Um dos principais fatores que sustentam essa escolha é a possibilidade de proporcionar pregos
reduzidos para os estudantes, especialmente para aqueles matriculados no ensino médio integrado,
gue passam o dia inteiro na instituicdo. A maioria desses alunos vem de familias com baixa renda,
e a oferta de alimentagdo a precos acessiveis contribui diretamente para sua permanéncia e
sucesso académico.

Além disso, a infraestrutura atual da cantina, apesar de projetada para essa finalidade, ainda carece
de adaptaces e investimentos em equipamentos, mobiliario e melhorias estruturais. Dessa forma,
a concessao nao onerosa possibilita que a empresa responsavel utilize parte de seus recursos para
aprimorar o espaco, garantindo melhores condi¢fes de atendimento e conforto para os alunos e
servidores.

A escolha por esse modelo também se alinha com a misséo institucional de apoio & comunidade
académica, promovendo inclusédo social e reduzindo custos administrativos para o IFTM. Com a
concessao ndo onerosa, evita-se o repasse de encargos adicionais aos alunos, ao mesmo tempo
em que se permite a implementacdo de exigéncias como a oferta de alimentos saudaveis e o
cumprimento de normas sanitarias e educacionais.

Ademais, destaca-se que o modelo em questdo vem sendo adotado com éxito por outros campi do
IFTM, como se observa nos processos: 23199.015010/2022-99 - Campus Avancado Campina
Verde; 23201.006891/2021-80 - Campus Uberlandia; 23200.003246/2021-15 - Campus Uberlandia
Centro, dentre outros.

7

No campus Paracatu o modelo também é observado no contrato vigente firmado com a DM
Refei¢cbes, Contrato 05/2020, processo 23203.001944/2019-31. Contexto no qual se observou que
essa modalidade atende de forma eficaz a demanda de estudantes, servidores e visitantes

Portanto, manter a concessao nao onerosa permite a oferta de alimentos e bebidas a precos
acessiveis, garantindo opcdes acessiveis e equilibradas para a alimentag¢édo diaria da comunidade
académica. Isso contribui diretamente para a incluséo e o bem-estar dos usuarios, promovendo um
ambiente mais acolhedor e adequado as necessidades do publico institucional. Com efeito, a
continuidade da concessédo ndo onerosa para a cantina/lanchonete se justifica pelos beneficios que
proporciona tanto a comunidade académica quanto a instituicdo ao assegurar a continuidade desse
servico.

A ndo onerosidade busca propostas mais vantajosas nos precos dos itens ofertados para a
comunidade, reforgando a disposicao do IFTM em apoiar iniciativas que favorecem a saude, o bem-
estar e a acessibilidade alimentar dentro do ambiente educacional.

Pelo exposto, a experiéncia tanto do Campus Paracatu, quanto de outras instituicdes demonstra
gue concessdes ndo onerosas bem estruturadas podem resultar em beneficios matuos, garantindo
a qualidade do servico prestado sem comprometer a acessibilidade alimentar dos estudantes.
Dessa forma, a proposta apresentada busca conciliar viabilidade econdémica, apoio social e
melhoria da infraestrutura, assegurando um servico essencial a comunidade escolar do IFTM —
Campus Paracatu.

Por fim é importante ressaltar que que a administracdo ird receber valores indenizatdrios
pela utilizacdo dos servicos da Copasa (agua e esgoto) e CEMIG (fornecimento de energia).
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Os valores serdo proporcionais a utilizacao, calculados conforme item 20 desse ETP e
metodologia a ser estabelecida de forma clara e objetiva nho Termo de Referencia, e pagos
por meio de Guia de Recolhimento da Uniao - GRU.

18. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Nao verifica-se contratacbes correlatas nem interdependentes para a viabilidade e contratacao
desta demanda.

19. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A concessdo nao onerosa de uma area fisica para exploracdo comercial de cantina/lanchonete é
uma necessidade prioritaria para atender estudantes e servidores do campus, com destaque para
os estudantes dos cursos integrados, que permanecem no local durante todo o dia. A localizag&o
do campus, distante da cidade e de estabelecimentos que oferegcam opg¢bes de alimentacdo, torna
esse servico essencial para garantir o bem-estar, a sadde e o desempenho académico dos alunos,
além de atender as demandas dos servidores que também dependem desse espago para
alimentacao.

No que diz respeito a solugédo escolhida, esta vai ao encontro dos objetivos estratégicos dispostos
no PAC/PGG conforme Documento de Formalizagdo de Demanda 28/2024 e Projeto de
Contratacdo do PGC/PCA 158309 13/25 e Planejamento no MPLAN conforme Solicitagédo
Consolidada de Itens com o numero de Controle: 2025/28 ambos anexados na Solicitacdo
de Servicos Gerais, trAmite 2 do processo.

20. Custos referentes agua e energia

A cobranca das despesas com agua, esgoto e energia elétrica da cantina/lanchonete seguira
critérios proporcionais e podera incluir medig&o individual.

1. Agua e esgoto: O valor sera calculado proporcionalmente a area utilizada, aplicando a
férmula:
Valor a pagar = (valor total da conta COPASA | area total) * area da cantina.
Alternativamente, se houver separacdo do sistema hidraulico, podera ser instalado um
medidor individual, e a cobranca sera baseada no consumo real.

2. Energia elétrica: A cobranca sera feita com base no consumo estimado dos equipamentos
utilizados ou, caso haja separagdo dos circuitos elétricos, por meio de medidor individual,
considerando o consumo real apurado na conta da CONTRATANTE.

3. Tarifas: Os valores seguirdo as tarifas aplicadas ao IFTM — Campus Paracatu pelas
concessionarias COPASA (4gua/esgoto) e CEMIG (energia), podendo sofrer variacfes
conforme reajustes mensais.
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4. Pagamento: O pagamento deve ser realizado mensalmente via Guia de Recolhimento da
Unido (GRU) no Banco do Brasil. A CONTRATADA tem até cinco dias Uteis apds o
vencimento para comprovar a quitacao do débito ao IFTM, mediante apresentacao do recibo
de deposito.

21. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

O IFTM Campus Paracatu oferece ensino médio-técnico integrado nos periodos matutino e
vespertino e curso de graduacdo no periodo noturno bem como palestras e eventos de cunho
educacional, envolvendo a participacdo de servidores, alunos, demais colaboradores e publico
externo.

Como servico de apoio a estas atividades, dispde de espacos reservados para o recebimento,
producdo e distribuicdo de refei¢des (Cantina/Lanchonete), de forma a convergir com dois objetivos
altamente estratégicos para o cumprimento de sua missao institucional: permanéncia do estudante
e contribuicdo do IFTM como polo indutor de desenvolvimento local e regional.

A disponibilizacdo de alimentacdo adequada e saudavel compreende uma das necessidades mais
fundamentais para 0 homem, pois envolve aspectos sociais, psicolégicos e econdmicos, além das
implicacdes fisioldgicas. Pode-se afirmar que a concessdo para a oferta de lanches e refeicbes no
IFTM - Campus Paracatu responde a uma demanda fundamental da comunidade académica. Ela
disponibiliza opc¢des alimentares de qualidade a precos justos, diretamente no Campus. A
flexibilizagdo dos precos e a facilidade de acesso a alimentacédo reforcam o compromisso do IFTM
em proporcionar um suporte integral ao bem-estar de sua comunidade académica, cumprindo
assim sua missao institucional.

Assim, podemos entender que apresente contratacdo cumpre uma missao educativa e social, que €
tornar estes espacgos aptos a oferecer refeicdes nutricionalmente adequadas em termos qualitativos
€ quantitativos, o que vem a contribuir com o desempenho e formacéao discente integral, bem como
com a reducdo da evaséo académica.

22. Possiveis Impactos Ambientais

A selecdo de uma empresa responsavel pelo fornecimento de alimentos e refeicbes para a
comunidade académica impactard na geracdo de residuos diarios no campus. Os possiveis
impactos ambientais poderdo ser decorrentes do descarte dos residuos produzidos. Esses
residuos deverdo ser destinados ao reaproveitamento, se possivel, ou outra destinacéo final
ambientalmente adequada.

A CONCESSIONARIA devera promover diariamente, sem 6nus para o IFTM - CAMPUS
PARACATU, em estrita conformidade com a legislagéo vigente, o transporte do lixo, a remog¢do dos
detritos e restos diarios de sua atividade, bem como de qualquer objeto de sua propriedade que
esteja em desuso. Manter limpos e conservados todos 0s espacos internos e externos de uso da
concessdo, inclusive as lixeiras. Em razdo disso, certas medidas deverdo ser exigidas da
contratada, tais como:

* Realizar a manutencdo da limpeza utilizando os produtos quimicos apropriados
recomendados pela ANVISA;
® Destinar corretamente o lixo conforme as diretrizes da ANVISA,;
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* Efetuar a limpeza, sempre que necessario, durante e apés o expediente, em mesas,
cadeiras, areas internas e externas da cantina/lanchonete, além de recolher os residuos
gerados pelas refeices dos usuarios, com o objetivo de garantir um ambiente limpo e
agradavel para a comunidade académica;

* Para prevenir contaminacdes, a empresa deverd optar por produtos de limpeza
biodegradaveis e outros itens que causem o menor impacto possivel ao meio ambiente.

* Os residuos gerados pelas atividades devem ser removidos quantas vezes forem
necessarias e no momento apropriado. Acondicionado adequadamente em sacos plasticos
inviolaveis, de acordo com as normas técnicas de higiene e procedimentos de seguranca.
Destaca-se que a empresa contratada ndao deve acumular um grande volume de residuos.

23. Provideéncias a serem Adotadas

N&o havera a necessidade de adequacdes prévias pelo IFTM para essa Contratacdo, uma vez que
ja havia empresa operando por meio de Concessao ndo onerosa nestas mesmas instalacoes.

24. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

24.1. Justificativa da Viabilidade

Concluimos que a Contratacdo é viavel, pois a realizacdo do Objeto, através da CONCESSAO NAO
ONEROSA a empresa especializada na prestacado dos servigos, descritos nos itens anteriores,
bem como nos anexos a esse ETP, atende as necessidades do Instituto.

25. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

GUSTAVO ALEXANDRE DE OLIVEIRA SILVA

Responsavel pela contratacdo direta

FLAVIA CORREA DA COSTA

Membro da comissdo de contratagdo
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JAMILLE ARAUJO PAIXAO

Membro da comissdo de contratagdo

RHAYSSA BATISTA LISBOA MAGALHAES

Agente de contratagdo
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Anexo | do Termo de Referéncia

(Processo administrativo 23203.005285/2024-70)

CARDAPIO MINIMO DE ITENS A SEREM DISPONIBILIZADOS
LANCHES E REFEICOES (ALMOCO/JANTAR/PORCOES)

PRODUTO
ACAI
AGUA DE COCO (SEM CONSERVANTES)
AGUA MINERAL GASOSA
AGUA MINERAL SEM GAS
BEBIDA LACTEA SABORES DIVERSOS
CAFE

CAFE COM LEITE

SUCO DE LARANJA IN NATURA (PREPARADO
SEM ACUCAR)

SUCO DE LARANJA IN NATURA (PREPARADO
SEM ACUCAR)

SUCO DE POLPA DE FRUTAS

SUCO DE FRUTA INDUSTRIAL

SUCO DE FRUTA INDUSTRIAL

SUCO DE FRUTA INDUSTRIAL
SOBREMESA: FRUTAS UNITARIAS DIVERSAS IN

NATURA (DE ACORDO COM A EPOCA OU
SAFRA)

SALADA DE FRUTAS COM PELO MENOS 3
FRUTAS (COM SUCO DA LARANJA IN NATURA)
VITAMINA DE FRUTAS (BANANA, MAMAO, MACA
E LEITE)

PICOLES DE FRUTAS SABORES DIVERSOS
BOLO SIMPLES CASEIRO
BARRA DE CEREAIS

ESFIHA
ENROLADINHO DE QUEIJO
ENROLADINHO DE PRESUNTO E QUEIJO

MISTO QUENTE

PAO DE QUEIJO
PAO FRANCES (MINIMO 60 G)

PAO FRANCES (MINIMO 60 G)

PAO DE BATATA COM RECHEIO DE FRANGO
COM CATUPIRY
SANDUICHE NATURAL DE FRANGO COM
MUSSARELA e SALADA
(ALFACE, CENOURA RALADA E TOMATE)

ESPECIFICACAO ADICIONAL

POTE 220 ML

EMBALAGEM TETRAPACK 200 ML
GARRAFA PET 500 ML

GARRAFA PET 500 ML

MORANGO, PESSEGO, COCO, VITAMINA
COPO 200 ML

COPO 200 ML

COPO 200 ML

COPO 300 ML

COPO 300 ML
EMBALAGEM TETRAPACK 200 ML
EMBALAGEM TETRAPACK 1L

LATA 350 ML

UNIDADES DE ACORDO COM PESO MEDIO
CARACTERISTICO DE CADA FRUTA (MACA,
LARANJA, TANGERINA, CAQUI, UVA
BANANA, KIWI, PERA)

POTE DE 300 ML COM TAMPA

COPO DE 300 ML

MINIMO 45 g
FATIA/PEDACO (MINIMO 100 g)
229

MASSA ASSADA (100 g) COM RECHEIO
MINIMO DE 60 g

MASSA (100G) QUEIJO (20 g)
MASSA (100G) PRESUNTO (30g) E QUEIJO

(309)

PAO DE FORMA (50G) TRADICIONAL/
INTEGRAL e PAO FRANCES (50g) COM
PRESUNTO (30 g) E QUEIJO (30 g)

MINIMO 80 g
COM MANTEIGA
QUEIJO QUENTE

MINIMO 100 G, SENDO 50G DE RECHEIO

PAO DE FORMA TRADICIONAL OU INTEGRAL
(50G) COM FRANGO DESFIADO (60G),
MUSSARELA (30G)
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REFEICOES

PICOLE SABOR ACAI
CREMOSINHO

GELATINA (SABORES, MORANGO, UVA,

ABACAXI)
LEITE C/ACHOCOLATADO

MINI PIZZA

PAO DOCE ( ROSCA)
PICOLE TRUFADO

PRATO EXECUTIVO

PORCAO ( SALADA)

PORCAO (JANTINHA)

SALGADO BAURU

SUCO DE FRUTA INDUSTRIAL
PETA
CHOCOLATE
PIPOCA DE CANJIQUINHA
PIPOCA DE CANJIQUINHA
MANDIOCA CHIPS
AMENDOIM
PAO FRANCES NA CHAPA
IOGURTE

IOGURTE

ALMOCO E JANTAR (Self-Service parcial)
CARDAPIOS CONFORME ESPECIFICACAO
DO ITEM 8 DO ETP 01/2025.

PORCOES: CALDO DE MILHO, CALDO DE
FEIJAO, CALDO DE CARNE, CANJA DE
GALINHA, GALINHADA, FRICASSE OU
FEIJAO TROPEIRO

MINIMO 45 g

90GR IOGURTE DE FRUTAS, SABORES
COCO, MARACUJA, MORANGO, UVA

POTE COM TAMPA 140ML

COPO 300 ML, 300 ML DE LEITE E 1 COLHER
DE SOPA DE ACHOCOLATADO

MASSA (100G) RECHEIO (70G) PRESUNTO,
MUSSARELA, TOMATE, CEBOLA E
OREGANO.

MINIMO 60G

AGAI COM NINHO MINIMO 45G

REFEICAO SERVIDA POR UMA
COLABORADORA, CONTENDO TODOS OS
ALIMENTOS CONFORME O CONTRATO.
POTE DE 250GR, SALADA DO DIA DO SELF
SERVICE

VASILHAME HAMBURGUEIRA N°2, 450GR
PORCAO SERVIDA POR UMA
COLABORADORA, CONFORME CARDAPIO
DO DIA (RESPEITANDO O CONTRATO)
MASSA ASSADA (130G) QUEIO (30G)
PRESUNTO (30G) 1 FATIA DE TOMATE,
MILHO E OREGANO

GARRAFA PET 400ML

BISCOITO DE POVILHO 150GR A UNIDADE
MEIO AMARGO - 55% CACAU - 512G
PACOTE COM 50G

PACOTE COM 100G

EMBALAGEM COM 40G

EMBQALAGEM COM 50G

COM QUEIJO E OVO 100G

NATURAL — EMBALAGEM 180G

DE FRUTAS, MORANGO, COCO E
VITAMINADE FRUTAS - EMBALAGEM 170G



Anexo Il do Termo de Referéncia

(Processo administrativo 23203.005285/2024-70)

INFORMACOES ADICIONAIS CARDAPIO

(ALMOCO/JANTAR/PORCOES)

AO LANCHES E REFEICOES

As matérias primas ou quaisquer outros componentes que a CONTRATADA utilizar no processo
produtivo dos lanches e das refeicbes devem ser de boa qualidade (inspecionados e aprovados
pelos oOrgdos de fiscalizagdo sanitéria), adquiridos de fornecedores iddneos e apresentar
perfeitas condicdes de conservacao de acordo com a legislacao vigente relativa as Boas Praticas
de Fabricacao (Portaria MS no 1428/1993). A tabela abaixo exemplifica o Padréo de Identidade

e Qualidade (PIQ) dos principais produtos:

ITEM | MATERIA PRIMA INFORMACOES ESPECIFICAS DO PRODUTO E/OU INGREDIENTE
01 OLEO DEVERAO SER UTILIZADOS SOMENTE OS DE ORIGEM VEGETAL. AS SOBRAS
DE OLEOS UTILIZADAS EM FRITURAS PODERAO SER REAPROVEITADAS
SOMENTE QUANDO PRESERVADAS TODAS AS CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS, INDICADORAS DE BOM ESTADO DE CONSERVACAO, BEM
COMO O CORRETO PROCESSO DE COCGAO CONFORME CVS 5/2013.
02 | AZEITE DE OLIVA | AZEITE TIPO EXTRA-VIRGEM, DE BOA QUALIDADE E SEM QUALQUER
MISTURA DE OUTROS OLEOS
03 | ARROZ BRANCO AGULHINHA, TIPO 1.
04 ARROZ LONGO, FINO, TIPO 1.
INTEGRAL
05 FEIJAO PRETO, ROXINHO, JALO, CARIOQUINHA, SEMPRE DE BOA QUALIDADE
06 OVO DE DE ACORDO COM CRITERIOS ESTABELECIDOS NA RDC 35/2009 ANVISA
GALINHA
(GRANJA)
07 AVES (FILE, DEVERA SER DE BOA QUALIDADE, TIPO GRANJA, FRESCA, APRESENTANDO
COXA E NA EMBALAGEM: NOME DO FORNECEDOR, CARIMBO DO SIF E DATA DE
SOBRECOXA) | VALIDADE
08 PEIXES POSTAS OU FILES DE BOA QUALIDADE, SEM ESPINHA, EM PERFEITO
ESTADO DE CONSERVAGAO, DEVERAO APRESENTAR CARIMBO DO SIF,
NOME DO FORNECEDOR E DATA DE VALIDADE
09 | CARNES BOVINA | TODA ESPECIE DE CARNE A SER SERVIDA, SOB QUALQUER FORMA, DEVERA
E SUINA EM SER DO TIPO EXTRA-LIMPO, OU SEJA, TOTALMENTE ISENTA DE NERVURAS,
GERAL GORDURAS E APARAS, EM CUJAS EMBALAGENS CONSTE O CARIMBO DO
SIF, NOME DO FORNECEDOR E DATA DE VALIDADE. DEVE SER DE PRIMEIRA
PARA BIFES E PODE SER DE SEGUNDA PARA COZIDOS E ASSADOS
10 DEFUMADOS, | ADQUIRIDAS EM FORNECEDOR VISTORIADO PELA VIGILANCIA SANITARIA,
EMBUTIDOS, | COM EMBALAGEM DO FABRICANTE CONTENDO TODAS AS INFORMACOES
LEITEE REGULAMENTARES, INCLUSIVE CARIMBO DO SIF
DERIVADOS
11 FRUTAS, FRESCOS, CONSISTENCIA FIRME, APARENCIA SADIA E CONFORME
VEGETAIS, CARACTERISTICAS PROPRIAS DE CADA VARIEDADE, SELECIONADOS,
HORTALIGAS E | LAVADOS E DESINFETADOS, TIPO A.
AFINS
12 MAIONESE A CONTRATADA DEVERA FAZER USO DE MAIONESE INDUSTRIALIZADA DE
BOA QUALIDADE QUANDO ESTE INGREDIENTE FIZER PARTE DO CARDAPIO
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(Processo administrativo 23203.005285/2024-70)

DECLARACAO DE REALIZACAO DE VISTORIA E CONHECIMENTO DAS
CONDICOES DA CONTRATACAO

Pelo presente instrumento, a empresa [Nome da Empresa], inscrita no CNPJ sob o
n.° [Nomero do CNPJ], com sede a [Endereco Completo], neste ato representada
por [Nome do Representante Legal], portador do CPF n.° [Namero do CPF], e do
RG n.° [Niamero do RG], na qualidade de [Cargo do Representante], declara, sob
as penas da lei, que:

1. Realizou a vistoria técnica referente ao objeto do processo licitatorio vinculado
ao processo administrativo 23203.005285/2024-70, tomando ciéncia das
condicdes e peculiaridades inerentes a execu¢ao do contrato.

2. Confirma ter pleno conhecimento das instalacdes, estrutura e demais aspectos
necessarios para a adequada prestacdo dos servicos, nao podendo alegar
desconhecimento futuro sobre quaisquer detalhes do local de execucéo.

3. Compromete-se a cumprir todas as exigéncias do edital e seus anexos,
garantindo a execucao do contrato conforme especificado.

Por ser expressao da verdade, firma a presente declaracéo para os devidos fins legais.

Paracatu-MG, / de 2025.

Responsavel técnico designado pela empresa

Representante do IFTM Campus Paracatu






Anexo IV do Termo de Referéncia

(Processo administrativo 23203.005285/2024-70)

DECLARACAO DE CONHECIMENTO PLENO DAS CONDICOES E
PECULIARIDADES DA CONTRATACAO (Dispensa de Vistoria)

Pelo presente instrumento, a empresa [Nome da Empresa], inscrita no CNPJ sob o
n.° [Numero do CNPJ], com sede a [Endere¢co Completo], neste ato representada
por [Nome do Representante Legal], portador do CPF n.° [Niumero do CPF], e do
RG n.° [Namero do RG], na qualidade de [Cargo do Representante], declara, sob
as penas da lei, que:

1. A empresa esta ciente de que:

a) A avaliacdo prévia do local de execucao dos servicos € imprescindivel para o
conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades do objeto a ser contratado.

b) Foi assegurado aos interessados o direito de realizacéo de vistoria prévia.

c) A vistoria poderia ter sido realizada, em horario previamente agendado, do dia
Gtil seguinte ao da publicacédo do Edital, até o dia util anterior & data prevista
para a abertura da sessao publica.

d) A empresa ao nao realizar a vistoria esta ciente de que néo podera alegar, para
gualquer fim, desconhecimento das condi¢des locais e/ou peculiaridades que
envolvem a completa prestacao dos servicos.

2. A empresa optou por nao realizar a vistoria técnica referente ao objeto do processo
licitatério vinculado ao processo administrativo 23203.005285/2024-70, ciente de
gue seria facultativa e de sua responsabilidade integral.

3. Possui conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades da contratagdo, nao
podendo, posteriormente, alegar desconhecimento de quaisquer informagdes ou
condi¢cbes que possam interferir na execucdo do contrato.

4. Compromete-se a cumprir todas as exigéncias do edital e seus anexos,
responsabilizando-se pela execuc¢do do contrato nos termos pactuados.

Por ser expresséo da verdade, firma a presente declaragéo para os devidos fins legais.

Local e data;: , / de 2025.

Nome, cargo e assinatura do Representante Legal



Anexo V do Termo de Referéncia

(Processo administrativo 23203.005285/2024-70)

TERMO DE CIENCIA E CONCORDANCIA

Pelo presente instrumento, a empresa [Nome da Empresa], inscrita no CNPJ sob o
n.° [Nomero do CNPJ], com sede a [Endereco Completo], neste ato representada
por [Nome do Representante Legal], portador do CPF n.° [Namero do CPF], e do
RG n.° [Numero do RG], na qualidade de [Cargo do Representante], declara, que
estéa ciente e concorda com as disposicdes e obrigacdes previstas no Edital, no Termo
de Referéncia, no Estudo Técnico Preliminar (ETP 01/2025) e nos demais anexos a
que se refere o Pregéone........... /2025, bem como que se responsabiliza, sob as penas
da Lei, pela veracidade e legitimidade das informacdes e documentos apresentados
durante o processo de contratacao.

Por ser expresséao da verdade, firma a presente declaragéo para os devidos fins legais.

Local e data: , / de 2025.

Nome, cargo e assinatura do Representante Legal



TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XX/2025

MODELO DE TERMO DE CONTRATO
Lei n°14.133, de 1°de abril de 2021
SERVICOS SEM REGIME DE DEDICACAO EXCLUSIVA DE MAO DE OBRA - LICITACAO

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO TRIANGULO MINEIRO -
CAMPUS PARACATU

(Processo Administrativo n° 23203.005285/2024-70)

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° xx/2025, QUE FAZEM
ENTRE SI O INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO,
CIENCIA E TECNOLOGIA DO TRIANGULO MINEIRO -
CAMPUS PARACATU E

O Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Tridngulo Mineiro — Campus
Paracatu, com sede na Rodovia MG 188, KM 167 — Fazendinha, na cidade de Paracatu / MG — CEP: 38.609-
899, inscrito no CNPJ sob o n°® 10.695.891/0002-82, neste ato representado pelo Diretor Geral Professor
Gustavo Alexandre de Oliveira Silva, nomeado pela Portaria n® 10 de 02/01/2024, publicada no DOU de
03/01/2024, portador da Matricula Funcional n® 1777092, doravante denominada CONTRATANTE, e o(a)
[CONTRATADQ], inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n° [CNPJ], sediado(a) na [endereco], na cidade de
[cidade]/[UF], doravante designado CONTRATADO, neste ato representado(a) por [nome e funcdo no
CONTRATADQO], conforme [atos constitutivos da empresa] OU [procuragéo apresentada nos autos], tendo em
vista o que consta no Processo n° 23203.005285/2024-70 e em observancia as disposi¢cfes da Lei n® 14.133,
de 1° de abril de 2021, e demais legislacdo aplicavel, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato,
decorrente do(a) Pregédo Eletrdnico n° 90005/2025, mediante as clausulas e condi¢des a seguir enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1 O objeto do presente instrumento é a contrata¢@o de servigos comuns de concessao ndo onerosa,
referente a uso de area publica para a exploracdo comercial do servigo de Cantina Escolar, nas condi¢es
estabelecidas no Termo de Referéncia.

1.2. Objeto da contratacéo:

ITEM ESPECIFICACAO CATSER UNIDADE | QUANTIDADE VALOR VALOR
DE UNITARIO TOTAL
MEDIDA
1 CONCESSAO DE USO - 19356 Unidade 01
AREA / IMOVEL
PUBLICO - Concesséo de
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TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XX/2025

uso para exploracdo
comercial de servicos de
cantina/lanchonete no
IFTM Campus Paracatu,
visando a oferta de
alimentacdo para para
alunos e  servidores.
Espaco fisico total
correspondente a
417,5m2,

1.3.

Vinculam esta contratacdo, independentemente de transcri¢éo:
1.3.1. O Termo de Referéncia;
1.3.2. O Edital da Licitagéo;
1.3.3. A Proposta do CONTRATADO;
1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGACAO

2.1
vig
2.2

. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 02 anos contados do(a) [indicar o termo inicial da
éncia], prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

. A prorrogacgdo de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de que as

condicdes e o0s precos permanecem vantajosos para a Administracdo, permitida a negociacdo com o
CONTRATADO, atentando, ainda, para o cumprimento dos seguintes requisitos:

2.3
2.4

2.2.1. Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestacdo dos servigcos tem
natureza continuada;

2.2.2. Seja juntado relatdrio que discorra sobre a execug¢do do contrato, com informacdes de que os
servigos tenham sido prestados regularmente;

2.2.3. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administracdo mantém interesse na
realizacdo do servico;

2.2.4. Haja manifestacdo expressa do CONTRATADO informando o interesse na prorrogacao;
2.2.5. Seja comprovado que o CONTRATADO mantém as condi¢des iniciais de habilitagéo; e
2.2.6. N&o haja registro Cadastro Informativo de créditos ndo quitados do setor publico federal
(Cadin).

. O CONTRATADO néao tem direito subjetivo a prorrogacao contratual.

. A prorrogacéo de contrato devera ser promovida mediante celebracdo de termo aditivo.
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TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XX/2025

2.5. Nas eventuais prorrogacfes contratuais, 0s custos nao renovaveis ja pagos ou amortizados ao longo
do primeiro periodo de vigéncia da contratacdo deverao ser reduzidos ou eliminados como condicdo para a
renovacao.

2.6. O contrato ndo podera ser prorrogado quando o CONTRATADO tiver sido penalizado nas sanc¢des de
declaracdo de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder publico, observadas as
abrangéncias de aplicacao.

CLAUSULA TERCEIRA — MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS

3.1 O regime de execucado contratual, os modelos de gestdo e de execuc¢do, assim como 0s prazos e
condicdes de conclusao, entrega, observacdo e recebimento do objeto constam no Termo de Referéncia,
anexo a este Contrato.

CLAUSULA QUARTA — SUBCONTRATACAO

4.1, As regras sobre a subcontratacdo do objeto sdo aquelas estabelecidas no Termo de Referéncia,
anexo a este Contrato

CLAUSULA QUINTA - PRECO

5.1. O objeto da contratagéo trata-se de concessao ndo onerosa de espaco referente a uso de area publica
para a exploracdo comercial do servi¢co de Cantina Escolar, portanto ndo haveré oneracgéo pelo uso do espacgo
publico, porém a concessionaria arcara com despesas do consumo de agua e energia, conforme termo de
referéncia.

CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO

6.1. O prazo para pagamento das despesas de consumo ao CONTRATADO e demais condi¢fes a ele
referentes encontram-se definidos no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE

7.1. As regras acerca do reajuste do valor contratual séo aquelas definidas no Termo de Referéncia, anexo
a este Contrato.

CLAUSULA OITAVA - OBRIGACOES DO CONTRATANTE
8.1. S&o obrigagbes do CONTRATANTE:

8.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigac6es assumidas pelo CONTRATADO, de acordo com
0 contrato e seus anexos;

8.1.2. Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.1.3. Notificar o CONTRATADO, por escrito, sobre vicios, defeitos incorrecdes, imperfeicdes,

falhas ou irregularidades verificadas na execucdo do objeto contratual, fixando prazo para que seja
substituido, reparado ou corrigido, total ou parcialmente, as suas expensas, certificando-se de que as
solucdes por ele propostas sejam as mais adequadas;

8.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execucdo do contrato e o cumprimento das obrigacbes pelo
CONTRATADO;
8.1.5. Comunicar a empresa para emissdo de Nota Fiscal relativa a parcela incontroversa da

execucao do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento, quando houver controvérsia sobre a execucdo
do objeto, quanto a dimenséo, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021;

8.1.6. Efetuar o pagamento ao CONTRATADO do valor correspondente a execucao do objeto, no
prazo, forma e condi¢Bes estabelecidos no presente Contrato e no Termo de Referéncia;

8.1.7. Aplicar ao CONTRATADO as sancbes previstas na lei e neste Contrato;
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TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XX/2025

8.1.8. N&o praticar atos de ingeréncia na administracdo do CONTRATADO, tais como:

8.1.8.1. indicar pessoas expressamente nominadas para executar direta ou indiretamente o objeto
contratado;

8.1.8.2. fixar salario inferior ao definido em lei ou em ato normativo a ser pago pelo CONTRATADO;
8.1.8.3. estabelecer vinculo de subordinagdo com funcionario do CONTRATADO;
8.1.8.4. definir forma de pagamento mediante exclusivo reembolso dos salarios pagos;

8.1.8.5. demandar a funcionario do CONTRATADO a execucéo de tarefas fora do escopo do objeto da
contratacao; e

8.1.8.6. prever exigéncias que constituam intervengéo indevida da Administragcdo na gestéo interna do
CONTRATADO.

8.1.9. Cientificar o 6rgdo de representacéo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adocdo das
medidas cabiveis quando do descumprimento de obriga¢bes pelo CONTRATADO;

8.1.10. Explicitamente emitir decis@do sobre todas as solicitacdes e reclamacdes relacionadas a
execucao do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente
protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execucao do ajuste;

8.1.10.1. A Administracdo terd o prazo de 30 (trinta) dias, a contar da data do protocolo do
requerimento para decidir, admitida a prorroga¢do motivada, por igual periodo.

8.1.11. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro feitos
pelo CONTRATADO no prazo méximo de 30 (trinta) dias; no caso, se aplica a pedidos de reajuste dos
precos dos itens comercializados pelo contratado considerando a particularidade do objeto.

8.1.12. Comunicar o CONTRATADO na hipétese de posterior alteracdo do projeto pelo
CONTRATANTE, no caso do art. 93, §2°, da Lein® 14.133, de 2021.

8.2. A Administragdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo CONTRATADO com
terceiros, ainda que vinculados a execuc¢ao do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em
decorréncia de ato do CONTRATADO, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

CLAUSULA NONA - OBRIGACOES DO CONTRATADO

9.1. O CONTRATADO deve cumprir todas as obriga¢gdes constantes deste Contrato, de seus anexos e do
termo de referéncia, assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes da boa e
perfeita execucédo do objeto, observando, ainda, as obrigacdes a seguir dispostas:

9.2. Atender as determinacdes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato ou autoridade superior
e prestar todo esclarecimento ou informacéo por eles solicitados;

9.3. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, os bens e servigos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes
resultantes da execucdo ou dos materiais empregados;

9.4. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucgéo do objeto, bem como por todo e
gualquer dano causado a Administracéo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagao ou o
acompanhamento da execugdo contratual pelo CONTRATANTE, que ficard autorizado a descontar dos
pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida, o valor correspondente aos danos sofridos;

9.5. Quando néo for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores —
SICAF, o CONTRATADO devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagédo do contrato, até o dia trinta
do més seguinte ao da prestacéo dos servi¢os, 0s seguintes documentos:

9.5.1. prova de regularidade relativa a Seguridade Social;
9.5.2. certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Uniao;
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TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XX/2025

9.5.3. certidbes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do
domicilio ou sede do CONTRATADO,;

9.5.4. Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e
9.5.5. Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT.

9.6. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convencao, Dissidio
Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigacdes
trabalhistas, sociais, previdencidrias, tributarias, fiscais, comerciais e as demais previstas em legislagao
especifica, cuja inadimpléncia nao transfere a responsabilidade ao CONTRATANTE e nao podera onerar o
objeto do contrato;

9.7. Comunicar ao Fiscal do contrato tempestivamente, observada a urgéncia da situagdo, qualquer
ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local da execu¢éo do objeto contratual, ndo ultrapassando
0 prazo de 24 (vinte e quatro) horas;

9.8. Paralisar, por determinacdo do CONTRATANTE, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada
de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens de terceiros;

9.9. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢c6es assumidas, todas
as condicdes exigidas para habilitacdo na licitacdo;

9.10. Cumprir, durante todo o periodo de execucdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para
pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de
cargos previstas na legislacéo;

9.11. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, com a indicagdo dos empregados que preencheram as referidas vagas;

9.12. Guardar sigilo sobre todas as informag6es obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

9.13. Arcar com o dnus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos varidveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento do

objeto da contratacéo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, 11, d, da Lei n® 14.133,
de 2021;

9.14. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de
seguranca do CONTRATANTE;

9.15. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas deste contrato, com
habilitacdo e conhecimento adequados;

9.16. Prestar os servi¢cos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos;

9.17. Fornecer todos os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios demandados, em quantidade,
gualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as recomendaces aceitas pela boa técnica, normas e
legislacdo de regéncia;

9.18. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente, cumprindo as
determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local de execugéo do objeto e nas melhores
condicdes de seguranca, higiene e disciplina;

9.19. Submeter previamente, por escrito, ao CONTRATANTE, para andlise e aprovagao, quaisquer
mudancas nos métodos executivos que fujam as especificacbes do memorial descritivo ou instrumento
congénere;

9.20. Cumprir as normas de protecao ao trabalho, inclusive aquelas relativas a seguranca e a saude no
trabalho;
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TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XX/2025

9.21. Nao submeter os trabalhadores a condi¢cdes degradantes de trabalho, jornadas exaustivas, servidao
por divida ou trabalhos for¢ados;

9.22. NA&o permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos de idade, exceto na
condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos de idade, observada a legislacdo pertinente;

9.23. Na&o submeter o menor de dezoito anos de idade a realizagédo de trabalho noturno e em condicbes
perigosas e insalubres e a realizagéo de atividades constantes na Lista de Piores Formas de Trabalho Infantil,
aprovada pelo Decreto n° 6.481, de 12 de junho de 2008;

9.24. Receber e dar o tratamento adequado a denuncias de discriminacédo, violéncia e assédio no ambiente
de trabalho;

9.25. Manter preposto aceito pela Administracdo no local da obra ou do servico para representa-lo na
execucao do contrato;

9.25.1. A indicagdo ou a manutencdo do preposto da empresa podera ser recusada pelo 6rgao ou
entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da
atividade.

9.26. Nao contratar, durante a vigéncia do contrato, cdnjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do CONTRATANTE ou de agente publico que tenha
desempenhado funcao na licitacdo ou que atue na fiscalizacdo ou gestéo do contrato, nos termos do artigo 48,
paragrafo Unico, da Lei n® 14.133, de 2021;

9.27. Prestar todo esclarecimento ou informacéo solicitada pelo CONTRATANTE ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a
execucao do contrato;

9.28. Promover a guarda, manutencéo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario a
execucao do objeto, durante a vigéncia do contrato;

9.29. Assegurar aos seus trabalhadores ambiente de trabalho e instala¢cdes em condigbes adequadas ao
cumprimento das normas de saude, seguranca e bem-estar no trabalho;

9.30. Fornecer equipamentos de protecdo individual (EPI) e equipamentos de protecdo coletiva
(EPC),quando for o caso;

9.31. Garantir o acesso do CONTRATANTE, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos a execugao do contrato;

9.32. Promover a organizacdo técnica e administrativa dos servigos, de modo a conduzi-los eficaz e
eficientemente, de acordo com os documentos e especificagcbes que integram o Termo de Referéncia, no
prazo determinado;

9.33. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da Administracao;

9.34. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a ndo
executar atividades ndo abrangidas pelo contrato, devendo o CONTRATADO relatar ao CONTRATANTE toda
e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de funcéo;

CLAUSULA DECIMA- OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

10.1. As partes deverdo cumprir a Lein®13.709, de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados pessoais a que
tenham acesso em razéo do certame ou do contrato administrativo que eventualmente venha a ser firmado, a
partir da apresentacdo da proposta no procedimento de contratacdo, independentemente de declaracdo ou de
aceitacdo expressa.

10.2. Os dados obtidos somente poderao ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso e de
acordo com a boa-fé e com os principios do art. 6° da LGPD.

10.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipéteses permitidas em Lei.
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TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XX/2025

10.4. A Administracéo devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias Uteis sobre todos os contratos de
suboperacéo firmados ou que venham a ser celebrados pelo CONTRATADO.

10.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do CONTRATADO
elimina-los, com excecao das hipoteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver necessidade de
guarda de documentacao para fins de comprovacéo do cumprimento de obrigacdes legais ou contratuais e
somente enquanto nao prescritas essas obrigacdes.

10.6. E dever do CONTRATADO orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e
responsabilidades decorrentes da LGPD.

10.7. O CONTRATADO devera exigir de SUBOPERADORES e SUBCONTRATADOS o cumprimento dos
deveres da presente clausula, permanecendo integralmente responsavel por garantir sua observancia.

10.8. O CONTRATANTE podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula, devendo o
CONTRATADO atender prontamente eventuais pedidos de comprovacédo formulados.

10.9. O CONTRATADO devera prestar, no prazo fixado pelo CONTRATANTE, prorrogavel justificadamente,
quaisquer informacdes acerca dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive quanto a eventual
descarte realizado.

10.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que se proponham
a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com registro individual
rastreavel de tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com cada acesso, data, horario e registro da finalidade,
para efeito de responsabilizacdo, em caso de eventuais omissdes, desvios ou abusos.

10.10.1. Osreferidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperavel, a fim de garantir
a reutilizacdo desses dados pela Administracédo nas hipoteses previstas na LGPD.

10.11. O contrato esta sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados pessoais,
quando indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opinibes técnicas ou
recomendacdes, editadas na forma da LGPD.

10.12. Os contratos e convénios de que trata o § 1° do art. 26 da LGPD dever&o ser comunicados a autoridade
nacional.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — GARANTIA DE EXECUCAO

11.1. Nao havera exigéncia de garantia contratual da execucao.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

12.1. As regras acerca de infracdes e sang¢Bes administrativas referentes & execucdo do contrato sdo
aguelas definidas no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA EXTINCAO CONTRATUAL

13.1. O contrato sera extinto quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de terem sido
cumpridas ou ndo as obrigacdes de ambas as partes contraentes.

13.2. O contrato podera ser extinto antes do prazo nele fixado, sem 6nus para 0 CONTRATANTE, quando
este ndo dispuser de créditos orgcamentarios para sua continuidade ou quando entender que o contrato ndo
mais lhe oferece vantagem.

13.3. A extingdo nesta hipdtese ocorrera na proxima data de aniversario do contrato, desde que haja a
notificacdo do CONTRATADO pelo CONTRATANTE nesse sentido com pelo menos 2 (dois) meses de
antecedéncia desse dia.

13.4. Caso a notificacdo da ndo-continuidade do contrato de que trata este subitem ocorra com menos de 2
(dois) meses da data de aniversario, a extincdo contratual ocorrera apés 2 (dois) meses da data da

comunicacgao.
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TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XX/2025

13.5. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obrigacdes nele estipuladas, ou antes do prazo
nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n° 14.133, de 2021, bem como
amigavelmente, assegurados o contraditério e a ampla defesa.

13.6. Nesta hipotese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

13.7. Aalteracao social ou a modificagao da finalidade ou da estrutura da empresa nao ensejara a extingédo
se ndo restringir sua capacidade de concluir o contrato.

13.8. Se a operagdo implicar mudanca da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado termo aditivo
para alteracao subjetiva.

13.9. O termo de extingdo, sempre que possivel, sera precedido:

13.9.1. Do balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
13.9.2. Da relacdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
13.9.3. Das indeniza¢6es e multas.

13.10. A extincdo do contrato ndo configura ébice para o reconhecimento do desequilibrio econémico-
financeiro, hipétese em que serd concedida indenizacdo por meio de termo indenizatério.

13.11. O CONTRATANTE podera ainda:

13.11.1. nos casos de obrigacdo de pagamento de multa pelo CONTRATADO, reter a garantia
prestada a ser executada, conforme legislagdo que rege a matéria; e

13.11.2. nos casos em que houver necessidade de ressarcimento de prejuizos causados a
Administra¢éo, nos termos do inciso IV do art. 139 da Lei n.° 14.133, de 2021, reter os eventuais créditos
existentes em favor do CONTRATADO decorrentes do contrato.

13.12. O contrato podera ser extinto caso se constate que o0 CONTRATADO mantém vinculo de natureza
técnica, comercial, econémica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante
ou com agente publico que tenha desempenhado funcdo na licitagdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestéo do
contrato, ou que deles seja cénjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o
terceiro grau.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — ALTERACOES

14.1. Eventuais alteracdes contratuais reger-se-8o pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n°
14.133, de 2021, observando-se a particularidade do objeto descrito no termo de referéncia.

14.2. As alteragdes contratuais deverao ser promovidas mediante celebragao de termo aditivo, submetido a
prévia aprovagdo da consultoria juridica do CONTRATANTE, salvo nos casos de justificada necessidade de
antecipacéo de seus efeitos, hipotese em que a formalizagao do aditivo devera ocorrer no prazo maximo de 1
(um) més.

14.3. Registros que ndo caracterizam alteracdo do contrato podem ser realizados por simples apostila,
dispensada a celebrag&o de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n°® 14.133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA QUINTA — DOTAGAO ORGCAMENTARIA

15.1. O objeto da presente contratacéo trata-se de concessao néo onerosa de espaco para funcionamento
da cantina, portanto ndo havera despesas incorridas nesta contratacao, ficando dispensada a informacéo de
disponibilidade orcamentaria.

CLAUSULA DECIMA SEXTA —DOS CASOS OMISSOS

16.1. Os casos omissos serdo decididos pelo CONTRATANTE, segundo as disposi¢des contidas na Lei n°
14.133, de 2021, e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposi¢des contidas
na Lei n°® 8.078, de 1990 — Cadigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.
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TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XX/2025

CLAUSULA DECIMA SETIMA — PUBLICACAO

17.1. Incumbird ao CONTRATANTE divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contratagdes
Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio oficial na
Internet, em atencao ao art. 91, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021, e ao art. 8°, §2° da Lei n. 12.527, de 2011,
c/c art. 7°, 83°, inciso V, do Decreto n. 7.724, de 2012.

CLAUSULA DECIMA OITAVA- FORO

18.1. Fica eleito o Foro da Justica Federal em Paracatu, Se¢do Judiciaria de Paracatu para dirimir os litigios
que decorrerem da execuc¢do deste Termo de Contrato que ndo puderem ser compostos pela conciliagéo,
conforme art. 92, 81°, da Lei n°® 14.133, de 2021.

[Local], [dia] de [més] de [ano].

Representante legal do CONTRATANTE

Representante legal do CONTRATADO
TESTEMUNHAS:
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26413 - INST.FED.DE EDUC.,CIENC.E TEC.DO TRIA.MINEIRO
158099 - INST.FED.DE EDUC.,CIENC.E TEC.DO TRIA.MINEIRO

RELAGAO DE ITENS - PREGAO ELETRONICO N° 90005/2025-000

1 - Itens da Licitacao

|1 - Concessao Uso - Area / Imével Publico

Descrigao Detalhada: Concess&o ndo onerosa, com maior desconto a ser aplicado em planilha de pregos (cardapio minimo), referente a uso de area
publica para a exploragéo comercial do servigo de Cantina / Lanchonete Escolar, em espagco fisico pertencente ao Instituto
Federal de Educagao Ciéncia e Tecnologia do Triangulo Mineiro - IFTM Campus Paracatu.

Tratamento Diferenciado: Tipo | - Participagao Exclusiva de ME/EPP/Cooperativas.

Aplicabilidade Decreto 7174/2010: Nao

Quantidade Total: 1

Critério de Julgamento: Maior Desconto Critério de Valor: Valor Estimado
Valor Total (R$): 402,72

Unidade de Fornecimento: UNIDADE

Intervalo Minimo entre Lances (%): 0,05

Local de Entrega (Quantidade): Paracatu/MG (1)

PREGAO ELETRONICO N° 90005/2025-000 UASG 158099 28/02/2025 09:57 (1/1)


usuario
Destacar


	temp_116_0-dig_9X2dhn.pdf
	temp_116_1-docs_BrVerm692113.pdf
	temp_433_0-dig_XVwPxA.pdf
	temp_433_1-docs_fOYg48691088.pdf

